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Liebe Ehemalige,

es bleibt dabei, dic Weingesetzgebung ist umfangreich und komplex. Sie
wurde im letzten Jahr durch cine umfassende Modernisierung, insbesonde-
re fiir die deutschen Anbaugebiete nicht cinfacher.

Dic neue EU-Weinmarktordnung mit den seit 2009 giiltigen neuen Rege-
lungen und den dazugehérigen Weingesetzen und Weinverordnungen auf
Bundes- und Linderebene fithren zu einem Umdenken in viclen Bereichen
der Weinbereitung. Die bezeichnungsrechtlichen Anderungen werden ab
2012 cinen weiteren gehdrigen Aufwand fiir die Umstellung auf das neue
System mit sich bringen.

Es fillt vielen Weinerzeugern weiterhin schwer, mit den Neuerungen
Schritt zu halten. Sie verlieren im Gesetzesdschungel schnell den Uber-
blick, so dass sic Spezialisten zur Klirung vieler Sachverhalte konsultieren
missen.

Das Weinrecht ist ein sich schr dynamisch veriinderndes Rechtssystem, so
dass auch in der Folgezeit stindig Anderungen und Korrekturen erfolgen
werden.

Dic zweite Ausgabe des "Weinrecht fiir den Praktiker", ist bewusst kurz
und knapp gehaltenen und auf die wichtigsten Zusammenhinge be-
schriinkt und soll den Weinerzeugern in Rheinland-Pfalz cine Ubersicht zu
den bedeutendsten weinrechtlichen Regelungen erméglichen.

Dic Autoren crheben keinesfalls Anspruch auf Vollstindigkeit, sondern
versuchen, in cinfacher und verstandlicher Form die gesetzlichen Vorga-
ben zu erliutern und mit erginzenden Zusammenfassungen und Ubersich-
ten dic Anschaulichkeit und Verstindlichkeit zu verbessern.

Der Verein Ehemaliger Weinbauschiiler Neustadt an der Weinstrafle und
dic Autoren hoffen, dass dic Anderungen und Ergénzungen der vorliegen-
den Auflage Thnen von groBBem Nutzen sein werden. Wir bitten Sie, auch
weiterhin Anregungen zu Verbesserungen und zusitzlich wichtigen
Begriffen und Zusammenhingen an die Autoren zu richten, damit sic bei
ciner niichsten Auflage beriicksichtigt werden kénnen. Die Anschriften da-

fiir sind weiter unten angegeben.




Ich danke den Autoren fiir die stindige Beschiftigung mit den Neuerun-
oen im Weingesetz und der verstindlichen Darstellung in ciner kurzen,
knappen, iibersichtlicher Textform und anschaulichen Ubersichten.

Es grufdt Sie,

(Dr. Jiirgen Oberhofer)

Dr. Georg Binder

Dicnstleistungszentrum Lindlicher Raum Rheinpfalz
Abteilung Weinbau und Ocnologic

Breitenweg 71

67433 Neustadt a.d.W.

Stefan Scherrer
Landesuntersuchungsamt
Institut fiir Lebensmittelchemic
Speyer
Nikolaus-von-Weiss-Str. |
67346 Speyer

Verein Ehemaliger Weinbauschiiler
Breitenweg 71
67433 Neustadt a.d.W.
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Einleitung

Dic zweite Auflage des ,Weinrecht fiir Praktiker™ wurde erforderlich, da
mit der neuen EU-Weinmarktordnung sich fiir den deutschen Weinbau
vieles dndert und den neuen Vorgaben angepasst werden muss. Von den
viclen Anderungen im Entwurf ist die Europiische Kommission durch
massiven Protest der Weinregionen abgeriickt und hat mit dem kleinsten
gemeinsamen Nenner ein fiir alle akzeptable Losung gefunden.

Fiir die romanischen Weinbaulinder, die schon traditionell Weinqualitét
durch Herkunft entscheiden éndert sich bezeichnungsrechtlich  wenig,
wihrend in Deutschland cine groBere Umstellung erfolgen wird, die ge-
schiitzte geografische Angaben oder geschiitzte Ursprungsbezeichnungen
definicren und ins Bezeichnungsrecht aufnehmen muss. Mit den schon
cingetragenen traditionellen Begriffen hat man zumindest den Ubergang
zum neuen System abgemildert und fiir die Verbraucher eine relative Kon-
tinuitiit gesichert. GroBte Anderung die viel Umstellungsarbeit erforderlich
macht ist der Wegfall der Weinkategorie <<Tafelwein== und Einfiithrung
der Basisbezeichnung Deutscher Wein oder einfach nur Wein. Je nach
Angaben von geografischen Herkiinften, Rebsorte oder Verwendung eines
traditionellen Begriffes wird auch dic Mengenregulierung abgestimmt und
somit werden wir in den bisherigen Anbaugebieten mit dem Dreistufen-
modell sogar cine vierstufige Hochstmengenregulierung haben. Bei den
Behandlungsstoffen gab es keine gravierenden Veriinderungen, aufler der
Zulassung von cinigen Behandlungsmitteln und methoden, die schon
schr lange gefordert worden sind und fiir die Praktiker eine wertvolle Un-
terstiitzung darstellen.

Das Weinrecht ist cin sich schr dynamisch verinderndes Rechtssystem, in
dem jihrlich durch Verinderungsverordnungen neuen Sachverhalten und
klimatischen Besonderheiten Rechnung getragen wird. Da es den Weiner-
zeugern schwer fillt, mit den vielen Neuerungen Schritt zu halten werden
Spezialisten zur Auslegung und Interpretation konsultiert, die alle Ebenen
der Weinrechtgebung von EU zu Bund und Linder kennen und diese pra-
xisgerecht den Betriebsleitern nahebringen.

Mit diesem, weiterhin kurz und knapp gehaltenen und auf die wichtigsten
Zusammenhiinge beschriinkten "Weinrecht fiir Praktiker" soll eine Liicke
oeschlossen werden, die den Weinerzeugern cine Ubersicht zu den wich-
tigsten weinrechtlichen Regelungen ermoglicht und jederzeit griffbereit
zum Nachschlagen verwendet werden kann.
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Dic Autoren erheben keinesfalls Anspruch auf Vollstindigkeit, sondern
versuchen in einfacher und verstindlicher Form die gesetzlichen Vorgaben
zu erliutern und mit ergiinzenden Zusammenfassungen die Anschaulich-
keit zu verbessern.

Der Verband der Ehemaligen Weinbauschiiler/Neustadt a. d. Weinstralie
und die Autoren sind iiberecingckommen, dass in Abhiingigkeit aktueller
Neuerungen im Weinrecht jedes dritte oder vierte Jahr cine aktualisierte
Neuausgabe des vorlicgenden Bindchens erscheinen wird und mit den
modernen Druckverfahren auch ohne groe Zusatzkosten und Preissicige-
rung realisierbar ist.

Fiir dic folgenden Auflagen sind wir fiir jede Anregung und Emp-
fchlung zur Verbesserung dankbar und bitten diese direkt untenste-
henden Kontaktangaben unter dem: Stichwort "Weinrecht" zukom-
men zu lassen.

Dr. Georg Binder

DLR Rheinpfalz

Abt. Weinbau und Oenologic
Breitenweg 71

D-67433 Neustadt/Weinstr.

Stefan Scherrer

Landesuntersuchungsamt Rheinland Pfalz
Institut fiir Lebensmittelchemic Speyer
Nikolaus-von-Weiss-Str. |

D-67346 Speyer

Verein Ehemalige Weinbauschiiler
Geschiftsfiihrer:

Dr. Jiirgen Oberhofer

Breitenweg 71

67435 Neustadt a.d. W.
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Gesetzliche Grundlagen

Es werden hier die wichtigsten Gesetzesstellen genannt. Im "Weinrecht fiir

Praktiker" wird bewusst auf das Anfiihren von Fundstellen verzichtet, da
sich dieser Ratgeber an den Praktiker richtet und fiir diesen das Lesen von
juristischen Texten, mit den vielen Querverweisen, gewohnungsbediirftig
ist und viel Zeit in Anspruch nimmt.

Hauptziel der Publikation bleibt es, den Weinerzeugern durch die Vielfalt
der Paragraphen der cinzelnen Gesetze und Verordnungen der Europii-
schen Union, des Bundes und der Linder zu leiten. Der interessierte Prak-
tiker erhilt damit cine Moglichkeit zum selbststindigen Nachschlagen und
Klirung von Sachverhalten.

Durch folgende Ausfithrungen kann ecine Rechtsberatung nicht ersetzt
werden. Daher empfehlen wir in komplizierteren und nicht cindeutigen
Fillen zusitzlich dic folgenden Gesetzesvorlagen zu konsulticren oder bei
den Institutionen der staatlichen Beratung und Weiniiberwachung nachzu-

fragen.

e [:GG-Verordnungen:

- Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 Gemeinsame Marktordnung

- Verordnung (EG)  Nr. 606/2009  Ocnologische Verfahren

- Verordnung (EG)  Nr.607/2009  Durch fiihrungsbestimmungen zur
Bezeichnung

- Verordnung (EG)  Nr. 436/2009  Begleitdokumente und
Weinbuchfiithrung

- Verordnung (EG)  Nr.1576/1989  Spirituosen Bezeichnung

- Verordnung (EG)  Nr. 73/2009  Cross Compliance

- Verordnung (EWG) Nr. 1601/1991 Aromatisierte weinhaltige Getriinke

- Verordnung (EWG) Nr.2092/1991 Okologischer Landbau

- Richtlinie (75/106/EWG) Fertigpackungen
- Verordnung (EG)  Nr. 1924/2006  Nihrwert und gesundheitsbezogene
Angaben

DLR Rheinpfalz Neustadt an der W. - BINDER/SCHERRER - Weinrecht fiir Praktiker - 2010




e Dcutsches Weingesctz

e Weinverordnung

e Weiniiberwachungsverordnung

e [cbens- und Futtermittelgesetzbuch

e[ _cbensmittelkennzeichnungsverordnung

e [.cbensmittelhygieneverordnung

eNihrwertkennzeichnungsverordnung

e lertigpackungsverordnung

e Verordnungen der einzelnen Bundeslinder

eJeweilige Anderungen zu den Verordnungen

Empfehlenswert ist in diesem Zusammenhang sich im Betrieb cinen Ord-
ner mit den aktuellsten gesetzlichen Regelungen zusammenzustellen, um
die wichtigsten Vorgaben jederzeit griffbereit und abrufbar zu haben.

Dic Anderungen werden auch diese Verdffentlichung, im Eigenverlag der
Ehemaligen Weinbauschiiler, in Kiirze tiberholen und somit sind Aktuali-
sierungen selber vorzunchmen und jeweils als Ergiinzung abzuheften.

Als zusiitzliche Hilfe werden nach dem Stichwortregister einige Sciten als

Notizen fiir Anderungen und Neuigkeiten der Weingesetzgebung einge-
bunden.
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Abfiillerangabe

Nach dem Ausbau der Weine werden diese auf die Flasche gefiillt und ei-

ne der wichtigsten Nennungen auf dem Etikett ist die Abfiillerangabe. Als

Abfuller gilt:

o wer auf cigene Rechnung die Abfiillung vornimmt,

o wer auf cigene Rechnung die Abfiillung vornchmen lisst (Lohnabfiil-

lung).

Dic Abfiillerangabe ist fiir alle Qualititsstufen verpflichtend vorgeschrie-

ben.

Anzugeben sind:

e der Name oder Firmenname des Abfillers

e der Name der Gemeinde oder des Ortsteils und des Mitgliedstaates. in

der (in dem) der Abfiiller scinen Hauptsitz hat.

Der Mitgliedstaat kann mit dem offiziellen Namen angegeben werden, al-
y "Bundesrepublik Deutschland” oder "Deutschland" nach Angabe der

(xcmcmdu oder des Ortsteils oder durch den GroBbuchstaben "D und die

von ihm durch Bindestrich getrennte Postleitzahl der Gemeinde oder des

Ortsteils, in der oder in dem der Abfiillbetrieb seinen Hauptsitz hat.

Abfiillort: Lrfolgt die Abfiillung nicht in der Gemeinde, in der der Abfil-

ler scinen Hauptsitz hat, muss auch diese Gemeinde angegeben werden.

Bis 31.12.2010 gilt fiir bis dahin etikettierte Flaschen, bei Abfiillung in ei-

ner anderen Gemeinde im Umkreis von 15 km Luftlinie, dass dieser Ab-

fiillort nicht abgegeben werden muss.

Zum Namen oder Firmennamen des Abfiillers ist ciner der nachstchen-

den Begriffe anzugeben:

"Abfiller"

"abgeftllt von..........

"abgefullt fr.......... (nur bei Lohnabfillung).

Falls der Lohnabfiiller angegeben wird, missen vor der Angabe des Abfiil-
lers die Worte "abgefiillt fiir..." und vor dem gegebenenfalls durch eine
Kennziffer zlngcgchcncn Namen oder der Firma des Lohnabfiillers die
Worte "von..." stchen.

Wird der BU'IIH "Erzeugerabfillung" verwendet, darf der Begriff "Ab-
fiiller" nicht angegeben werden (siche Erzeugerabfiillung, Gutsabfiillung,
Schlossabfiillung).

Andere Abfiillerangaben sind nicht erlaubt!
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Kennziffer (Code):Wird in der Etiketticrung der vollstindige Name oder
der Firmenname und Anschrift cines anderen aufgefiihrt, der an der Ver-
marktung beteiligt ist, kann der Abfiiller mit einer Kennziffer (Code) an-
gegeben werden. Dafiir wird die Betricbsnummer der Qualititsweinprii-
fung (ohne Priifstellennummer) verwendet und der Name des Bundeslan-
des in abgekiirzter Form angegeben. Zusitzlich ist der Grobuchstabe "D"
voranzustellen.

Die Abkiirzungen fiir dic Namen der Bundeslinder sind:

D-BW fiir Baden-Wiirttemberg, wobei zusiitzlich cin B fiir das b.A. Baden
und ein W fiir das b.A. Wiirttemberg anzugeben ist, also D-BWB = b.A.
Baden und D-BWW = b.A. Wiirttemberg; D-BY fiir Bayern, D-BE fiir
Berlin, D-BB fiir Brandenburg, D-HB fiir Bremen, D-HH fiir Hamburg,
D-HE fiir Hessen, D-MV fiir Mccklenburg-Vorpommem, D-NI fiir Nic-
dersachsen, D-NW fiir Nordrhein-Westfalen, D-R-P fiir Rheinland-Pfalz,
DSL fir Saarland, D-SN fiir Sachsen, D-ST fiir Sachsen-Anhalt, D-SH fiir
Schleswig-Holstein und D-TH fiir Thiiringen.

Wird der Abfiiller mit ciner Kennziffer angegeben, so muss in der Etiket-
ticrung der "an der Vermarktung Beteiligte" deutlich als solcher zu erken-
nen sein. Dazu sind Begriffe wic ,,Weinhaus", ,Weinhiindler", "verteilt
durch ..", "Importeur", "eingefiihrt durch...", "Vertricb durch ... ", "Ver-
tricb", oder andere entsprechende Begriffe zu verwenden. (z.B. Abfiil-
ler:D-RP 123 456 Vertricb: Weinhandlung Meyer, D-78901 Weinstadt,
Dorfstr. 4)

Die Verwendung der Begriffe Weinkellerei oder Kellerei als Zusatz zum
Namen des Abfiillers oder des an der Vermarktung Beteiligten ist nur zu-
lissig, wenn unter diesem Namen tatsiichlich auch ein Kellereibetrieb ge-
fthrt wird.

Alkoholgehalte

Der Alkoholgehalt ist ciner der wichtigsten Parameter innerhalb der analy-

tischen Werte und wird als maBgeblicher Faktor in der Qualititsbestim-

mung verwendet.

Man unterscheidet vier Alkoholgruppen:

* Vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) ist die Volumeneinheit reinen
Alkohols, dic bei einer Temperatur von 20° C in 100 Volumeneinheiten
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des Erzeugnisses enthalten sind (z.B. bei 12,5 % vol sind in 100 ml
Wein 12,5 ml Alkohol enthalten).

e Potenzicller Alkoholgehalt (in % vol) wird durch die vollstindige Ver-
giirung des im Most oder Wein enthaltenen Zuckers gebildet (theoreti-
sche Umrechnung des Zuckergehaltes in Alkohol).

e Gesamtalkoholgehalt (in % vol) ist die Summe des vorhandenen und
des potentiellen Alkoholgehaltes.

o Natiirlicher Alkoholgehalt (in % vol) entspricht dem Mostgewicht und
ist der Alkoholgehalt des betreffenden Erzeugnisses vor jeglicher An-
reicherung.

Dic Angabe des vorhandenen Alkoholgehaltes ist verpflichtend vorgeschrie-

ben.

Dic Angabe des Gesamtalkoholgehaltes ist nur zur Bezeichnung eines teil-

weise vergorenen Traubenmostes (Federweilier) zulissig.

Der Gehalt des vorhandenen Alkohols ist in Volumenprozent (nicht in

°Alk. oder g/l Alk.) durch volle oder halbe Einheiten anzugeben.

Der Angabe der Zahl, die dem vorhandenen Alkoholgehalt entspricht, ist

das Symbol " % vol" anzufiigen.

Dieser Angabe diirfen die Worte "vorhandener Alkoholgehalt" oder "vor-

handener Alkohol" oder die Abkiirzung "ale. " vorangestellt werden.

Der angegebene Alkoholgehalt darf den Analysenwert um hochstens 0,5

% vol iiber- oder unterschreiten.

Der Alkoholgehalt ist in der Etikettierung in Ziffern folgender Mindest-
erofie anzugeben:
e Dbci cinem Nennvolumen bis 20 ¢l

e bei einem Nennvolumen von mehr als 20 bis 100 ¢l 3 mm
5 mm

2 mm

e bei cinem Nennvolumen von mehr als 100 ¢l

Dic Umrechnung von % vol Alkohol in g/l Alkohol erfolgt mit folgender
Formel:

% vol Alk. x 7,894 = g/l Alkohol

Dic Umrechnung von g/l Alkohol in % vol Alkohol erfolgt mit folgender

Formel:

o/l Alk. x 0,1267 = % vol Alkohol
oder g/ Alk.: 7,894 = % vol Alkohol
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Alkoholreduzierte Getrinke

Alkoholreduzierter Wein ist kein Produkt i.S. des Weinrechts, sondern ur-
terliegt dem Lebensmittelrecht und es diirfen zur Bezeichnung auch keine
weintypischen Angaben verwendet werden.

Zur Entfernung des Alkohols sind nur; die schonende Entgeistung durch
thermische Prozesse und Membranprozesse, bei deren Anwendung eine
Volumenverminderung des Weines von hochstens 25 % cintreten darf
oder Extraktion mit flissigem Kohlendioxid zuléssig.

Alkoholreduzierter Wein darf auch durch Vermischen von entalkoholisier-
tem Wein mit Wein hergestellt werden.

Schitumende Getrinke werden aus alkoholfreiem oder alkoholreduziertem
Wein durch Vergirung oder dem Zusatz von Kohlensiure hergestellt.
Ausdriicklich untersagt ist der Zusatz von Wasser.

Dic Siilung dieser Getriinke darf erfolgen mit;

e Saccharose,

e Traubenmost,

e rcktifiziertem Traubemostkonzentrat (RTK).

Bei alkoholfreiem Wein ist der Zusatz von schwefliger Siure bis zu ci-
nem Gehalt von 200 mg/l zugelassen. Nicht erlaubt ist der direkte Zusatz
zu alkoholreduziertem Wein. Diese diirfen jedoch den Schwefeldioxidge-
halt ihrer zulissigerweise geschwefelten  Ausgangsstoffe  aufweisen.
Hochstmengen - auch fiir freie schweflige Siure - sind fiir die Endproduk-
te nicht festgelegt.

Der Hochstgehalt des vorhandenen Alkohols ist wie folgt festgesetzt

® weniger als 0,5 % vol ( 4 g/l) fiir alkoholfreier Wein und schiumendes
Getriink aus alkoholfreiem Wein,

¢ mind. 0.5 und weniger als 4 % vol ( 32 g/1) fiir alkoholreduzierter Wein

und schiumendes Getriink aus alkoholreduziertem Wein.

Bei alkoholreduziertem Wein® und ,.schiumendem Getrink aus alkohol-

reduziertem Wein® muss der Gehalt an vorhandenem Alkohol dann ange-

geben werden, wenn er mehr als 1,2 %vol betriigt. Die Angabe erfolgt bis

auf cine Dezimalstelle gefolgt von . %vol™.

Vorgeschrieben sind folgende Bezeichnungen:

e alkoholfreier Wein,

e alkoholreduzierter Wein,

e schiumendes Getriink aus alkoholfreiem Wein,

schiiumendes Getriink aus alkoholreduziertem Wein.
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Dicse Bezeichnungen sind in der Etikettierung in Schriftzeichen der glei-
chen Art, Farbe und GroBie so anzugeben, dass sie sich deutlich von ande-
ren Angaben abheben.

Weiterhin vorgeschrieben ist der Name oder Firmenname sowie Sitz des

Herstellers, Abfiillers oder Verkiufers

Schriftgrofien fur das Nennvolumen: 5 bis 50 ml 2 mm

50 bis 200 ml 3 mm
200 bis 1000 mlI 4 mm
iber 1000 ml 6 mm

Wenn das Getriink mehr als 50 mg/l SO, aufweist, muss im Zutatenver-

zeichnis das Wort ,,geschwefelt* erscheinen.

Vorgeschrieben ist dic Angabe der Losnummer.

In der Kennzeichnung diirfen wahlweise verwendet werden:

e cine Geschmacksangabe gemil den fiir Wein geltenden Vorschriften,

e das aus dem Namen des Landes, aus dem die zur Herstellung verwende-
ten Erzeugnisse stammen, abgeleitete E](mnschatlswml als Hinweis auf
die Herkunft der zur Herstellung verwendeten Erzeugnisse (z.B. "deut-
scher alkoholfreier Wein").

e Mindesthaltbarkeitsdatum (bei cinem Alkoholgehalt < 1,2 %vol) ,
mind. haltbar bis Ende 2006

e susiitzliche Angaben der Rebsorte (nur bei alkoholreduziertem Wein),
dicse muss die Art bestimmen

e bestimmtes Anbaugebiet, wenn der Grundwein Qualititswein b.A. ist

e bei der Herstellung aus Grundwein oder Deutschem Wein darf der Na-
me des bestimmten Anbaugebictes nicht verwendet werden

e andere Angaben sind zulissig, sofern sic nicht ausdriicklich verboten
sind. Sic miissen (i.d.R. zu 100%) zutreffend sein und diirfen nicht irre-
fiithrend verwendet werden.

Dic Bezeichnung "entalkoholisierter Wein" ist nicht zulissig.

Das Verzeichnis besteht aus ciner Aufzihlung der Zutaten in absteigen-

der Reihenfolge  (z.B. Zutaten: .Konservicrungsstoff: Schwefeldioxid®)

Bei Lalkoholreduziertem Wein® und ,,schiumendem Getrink aus alkohol-

reduziertem Wein® ist cin Zutatenverzeichnis dann nicht erforderlich,

wenn diese einen Gehalt an vorhandenem Alkohol iiber 1,29 ovol enthal-
ten.

Mit der Herstellung darf erst begonnen werden, nachdem die zu threr Her-

stellung bestimmten Erzeugnisse als solche gekennzeichnet und in dic zu

fithrenden Biicher eingetragen sind.
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Allergene

Fiir alle Erzeugnisse ist seit 24.11.2005 dic Angabe von Allergic auslo-
senden Zutaten obligatorisch vorgeschrieben. Dies gilt nicht fiir bis zu die-
sem Zeitpunkt bereits ctikettierte Flaschen, diese konnen unbeschriinkt ab-
verkauft werden.

Fiir Wein, Perlwein und Schaumwein ist die derzeit einzige vorgeschrie-
bene Angabe der Zusatz von Schwefliger Siure. Dies ist nur erforderlich,
wenn der Gehalt an Ges. Schwefliger Saure 10 mg/L iibersteigt.

Bei allen in Deutschland verkauften Erzeugnissen ist deshalb entweder
LHEnthilt Sulfite oder ,,Enthilt Schwefeldioxid™ bei den obligatorischen
Angaben anzugeben. Eine SchriftgroBe ist nicht vorgeschricben, allerdings
muss die Schriftart und — grofie so gewiihlt werden, dass diese Angaben
deutlich lesbar sind. Eine Angabe in einer anderen Sprache kann, muss a-
ber nicht zusiitzlich erfolgen.

Nach derzeitiger Rechtslage ist diese Zutat in der Sprache des Landes an-
zugeben, in dem die Produkte verkauft werden.

LOM Sprachen sind in den Lindern zu verwenden (nicht vollstindig):

_ Spanicn Contiene sulfitos
. Tschechien Obsahuje siricitany
~ Diinemark Indeholder sulfitter
_Distland Sisaldab sulfitid
__GroBSbritannien Contains sulphites
_ Frankreich Contient sulfites =0
_ltalien Conticne solfiti B
~ Litauen Satur sulfiti
~ Lettland Sudetyje yra sulfitai
legjj? Tartalmaz szulfitok
~ Niederlande Bevat sulficten
\7\11(]011 o Zawiers siarczyny
_ Portugal Contem sulfitos
~ Griechenland [TupeXet Oeiwon

Dic Angabe weiterer Allergene (Behandlungsstoffe aus Milch und
FEier) ist bis zum 31.06.2012 ausgesctzt.
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Anbauregelung

Wein darf nur auf zugelassenen und als "weinbauwiirdig" festgelegten
Rebflichen geerntet werden
Dic in Bezug auf Neuanpflanzung und Wiederbepflanzung verwendeten

Begriffe sind wie folgt definiert:

Rodung ist dic vollstindige Beseitigung der Rebstocke, die sich auf ei-
nem mit Reben bepflanzten Grundstiick befinden;

Anpflanzung ist das endgiiltige Einpflanzen der veredelten oder unver-
edelten pflanzfertigen Reben oder Teilen von solchen zum Zwecke der Er-
zeugung von Trauben oder der Anlage cines Mutterrebenbestandes fiir
die Erzeugung von Unterlagen;

Wiederbepflanzung ist dic Anpflanzung von Reben aufgrund eines
Rechts auf Wiederbepflanzung;

Neuanpflanzung ist dic Anpflanzung von Reben, die nicht der Defini-
tion der Wiederbepflanzung entspricht;

Recht auf Wiederbepflanzung ist das Recht, unter den festgelegten
Bedingungen im Laufe der dreizehn Wirtschaftsjahre nach dem Jahr der
ordnungsgemif3 gemeldeten Rodung auf einer Fliche Reben anzupflan-
sen die. auf die Reinkultur bezogen, der gerodeten Fliche gleichwertig

ist.

Neuanpflanzung; Jede Neuanpflanzung von Reben ist genehmigungs-
pflichtig, die nur erteilt wird, wenn;

das Grundstiick zur Erzeugung von Qualititswein b.A. bestimmt ist und
s in unmittelbarem riumlichem Zusammenhang mit Flichen steht, die
suliissigerweise mit Reben bepflanzt oder voriibergehend nicht be-
pflanzt sind;

die Vermarktung des auf dem Grundstiick und den sonstigen Grundstii-
cken dessclben Nutzungsberechtigten erzeugten Weines gewiihrleistet
ist;

das Grundstiick dic besonderen landesrechtlich festgesetzten Voraus-

setzungen fiir die Anbaucignung erfullt.

Dariiber hinaus konnen Genehmigungen erteilt werden, wenn;

cin Grundstiick in Verfahren nach dem Flurbereinigungsgesetz oder in
Verfahren zur Feststellung und Neuordnung der Eigentumsverhiltnisse
nach dem Landwirtschaftsanpassungsgesetz als Rebfliche ausgewiesen
wird. soweit dies zur wertgleichen Abfindung erforderlich ist;
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e cin Grundstiick fiir dic Durchfithrung von wissenschaftlichen Versu-
chen bestimmt ist.
Anmerkung; Eine Genehmigung fiir die Neuanpflanzung wiire nach nati-
onalem Recht nicht erforderlich fiir nicht weinbergsmifig bepflanzte °lé-
chen, wenn sie zusammen mit anderen derartigen Flichen desselben Nut-
zungsberechtigten nicht grofier als ein Ar sind und nicht in unmittelbarem
riumlichen Zusammenhang mit ciner weinbergsmillig bepflanzten Fliche
stehen. Solange jedoch der absolute Anbaustopp durch die EU besteht, ist
jede Neuanpflanzung von Reben untersagt. Somit 1st diese Ausnahmere-
gelung derzeit gegenstandslos. Um trotzdem eine Anpflanzung von Reben
im Hausgarten zu ermoglichen, wird die nicht weinbergsmiBige Anpflan-
zung von bis zu 10 Rebstocken (z.B. an Winden, Hiusern oder im Haus-
garten) toleriert.
Anbaustopp; Dic EU hat cinen vollstindigen Anbaustopp verfiigt (cinc
Verlingerung bis zum Jahre 2015 ist in cinem Verordnungsentwurf” der
LU enthalten). Ausgenommen sind Traubensorten, die fiir die betreffende
Verwaltungscinheit ausschlicBlich als Tafeltraubensorten klassifiziert sind.
Dic Mitgliedstaaten diirfen Ausnahmen vom Anbaustopp zulassen
= fir Flichen, dic zum Anbau von als Unterlagsreben dienenden Mutter-
reben bestimmt sind;
fiir Flichen, die fiir Neuanpflanzungen bestimmt sind, welche im Rah-
men von Flurbercinigungsmafinahmen oder in Anwendung des gelten-
den cinzelstaatlichen Rechts im offentlichen Interesse durchgefiihrten
EnteignungsmaBnahmen vorgenommen werden;
fir Flichen, die zur Durchfiithrung von Weinbauversuchen bestimmt
sind.
Anbaueignung; Eine Fliche ist fiir die Erzeugung von Qualititswein b.A.
geeignet, wenn zu erwarten ist, dass dic in der nachfolgenden Tabelle aufge-
fithrten Rebsorten (Vergleichsrebsorten) bei herkdmmlichen Anbaumetho-
den im zehnjihrigen Durchschnitt einen Weinmost ergeben, der die in der
Tabelle aufgefithrten Mindestgehalte an natiirlichem  Alkohol (Mindest-
mostgewichte) erreicht. (siche auch Ubersicht 1: Mindestmostgewichte der
Vergleichsrebsorten)
Vermarktungsnachweis; Dic Vermarktung gilt insbesondere als gewiihr-
leistet, wenn fur die Ertrige

e dic Mitgliedschaft in cinem Erzeugerzusammenschluss,
e der Abschluss von Licfervertriigen mit einer Dauer von mindestens funf
Jahren,
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e ganz oder iiberwicgend die Moglichkeit zur Abgabe an Letztverbrau-
cher nachgewiesen wird.

Frist fiir dic Anpflanzung; Eine Neuanpflanzung kann bis zum Ende des

2. Weinwirtschaftsjahres, das auf das Weinwirtschaftsjahr folgt, in dem

die Genehmigung erteilt wurde, vorgenommen werden.

Wiederbepflanzung; Dic Wiederbepflanzung ist nicht genchmigungs-

aber meldepflichtig.

Dic Wiederbepflanzung ist zulissig, wenn ein Recht auf Wiederbepflan-

zung vorliegt.

Das ist gegeben, wenn

e auf der betreffenden Fliche zulissigerweise Reben zur Erzeugung von
Wein angepflanzt waren;

e dic betreffende Fliche gerodet worden ist und die Meldung der Rodung
und Wiederbepflanzung fristgemifl abgegeben wurde;

e dic Fliche in der Abgrenzung des Rebenaufbauplans (RAP) enthalten
ist;

e Rebsorten gepflanzt werden, die fiir den betreffenden Verwaltungsbe-
zirk klassifiziert sind;

o dic Wiederbepflanzung innerhalb von dreizehn Wirtschaftsjahren nach
dem Jahr der ordnungsgemiiBl gemeldeten Rodung erfolgt.

Anmerkungen Das Weinwirtschaftsjahr dauert vom 01.09 bis 31.08.

Wurde zB. nach dem 31.08.2009 gerodet, dann sind zur Ermittlung des

fir das Bestehen des Wiederbepflanzungsrechtes spitesten Termins vom

01.09.2009 an dreizehn Jahre dazuzuziihlen. Folglich diirfte in diesem

Fall die Wicederbepflanzung bis zum 31.08.2022 erfolgen.

Nach Rodung cines Unterlagenschnittgartens entsteht kein Wiederbe-

pllanzungsrecht fiir dic Anpflanzung von Keltertraubensorten, es sei denn,

vor dem Anlegen des Unterlagenschnittgartens war die betreffende Fliche

zuliissigerweise mit Keltertraubensorten bestockt und fiir diese Keltertrau-

bensorten ist das Wicderbepflanzungsrecht noch nicht erloschen.

Ubertragung eines Wiederbepflanzungsrechtes; Scit dem Jahr 1991 ist

es zulissig, das Wiederbepflanzungsrecht von einer gerodeten Fliche auf

cine andere Fliche zu tbertragen. Das kann innerhalb eines Betriebs er-

folgen, aber auch von cinem Betricb zu einem anderen.  Somit ist das

Wicderbepflanzungsrecht verkiuflich geworden.

An dic Zulassung ciner Ubertragung sind bestimmte Bedingungen ge-

kniipft:
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e Dic gerodete und die andere Fliche miissen innerhalb der parzellenmii-
Bigen Abgrenzung des jeweiligen Anbaugebietes gelegen sein,

e dic andere Fliche muss in unmittelbarem riumlichen Zusammenhang
mit zulissigerweise mit Reben bepflanzten oder voriibergehend nicht
bepflanzten Flichen stehen,

e von ciner Fliche mit ciner Hangneigung von mehr als 30 % (Steillage)
auf cine Fliche von weniger als 30 % darf nicht iibertragen werden.

Zustindige Behorde fiir dic Genehmigung ciner Ubertragung sind in

Rheinland-Pfalz diec Weinbauimter. Der Antrag auf Ubertragung ist bei

der Landwirtschaftskammer (Weinbauamt) zu stellen, in dessen Dienstbe-

zirk die Fliche gelegen ist, auf die das Wiederbepflanzungsrecht iibertra-
gen werden soll. Dem Antrag ist die schriftliche Zustimmung des Abge-
bers beizufiigen.

In Rheinland-Pfalz hingt das Wicderbepflanzungsrecht nicht an der Fli-

che. Das freiwerdende Pflanzrecht kann auch auf einem anderen Flurstiick

als dem gerodeten ausgeiibt werden

Meldepflichten; Rodungen, Neuanpflanzungen und Wicederbepflanzungen

sind meldepflichtig.

Diese Meldungen sind in Rheinland-Pfalz seit 1991 Bestandteil der Wein-

baukartei. In der Anderungsmeldung zur Fortfiihrung der Weinbaukartei

(Abgabetermin 31. Mai) sind die nach dem letzten Meldetermin vorge-

nommenen Rodungen, Neuanpflanzungen und Wiederbepflanzungen an-

zugeben,

Unzuliissige Anpflanzung; Erzeugnisse aus Weintrauben von Rebpflan-

zungen, die entgegen den gesetzlichen Bestimmungen angepflanzt wur-

den, sind bis zum 31. August des auf dic Ernte folgenden Jahres zu destil-
licren, wobei der Alkoholgehalt des so hergestellten Alkohols 80 % vol
nicht tiberschreiten darf. Die Destillation ist der zustindigen Behorde, zu-
sammen mit der gemeinschaftsrechtlich vorgeschricbenen Bestandsmel-
dung durch Vorlage ciner zollamtlichen Bescheinigung nachzuweisen.

Mengen, dic der Destillationspflicht unterliegen, sind Gewiihrung von 6f-

fentlichen Beihilfen und Priimien ausgeschlossen.

[89)
[§9)
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Anreicherung (siche auch Ubersicht 4)

Fiir Deutschland ist die Anrcicherung von Deutschem Wein, Landwein

und Qualititswein erlaubt.

Dabei sind bestimmte Vorschriften zu beachten:

Natiirlicher Mindestalkoholgehalt (°Occhsle) ab dem angereichert wer-

den darf.

Dieser betrigt:

e in der Weinbauzone A = 5 % vol = 44° Oechsle,

e in der Weinbauzone B = 6 % vol = 50° Occhsle.

Grenzwerte fiir dic Hohe der Anreicherung.

Bei Deutschem Wein, Landwein und Qualititswein darf der Alkoholgehalt

wic folgt erhoht werden:

Anreicherung mit Saccharose, Konzentrierung oder RTK (bei Deutschem

Wein zusiitzlich Traubenmost-Konzentrat):

e in der Weinbauzone A um 3,0 % vol = 24 g/I,

e in der Weinbauzone B um 2,0 % vol = 16 g/1.

Anreicherung durch Konzentrierung

e in den Weinbauzonen A und B um max. 2,0 % vol = 16 g/l, gleichzeitig
darf dic Ausgangsmengen nicht um mehr als 20 % verringert werden.

Obergrenzen fiir die Anreicherung

Dic Anreicherung darf nicht dazu fiihren, dass der Gesamtalkohol folgen-

de Grenzwerte tiberschreitet:

Weinbauzone

Deutscher Wein, Landwein |A B
/

Landere W 11,5 % vol = 91 g/l [12,0 % vol = 95 g/1

-Rotwein

-andere Weine
12,0 % vol = 95 g/1 _ [12,5 % vol = 99 g/l

Qualitiitswein: Fiir angercicherte Qualititsweine gilt cine Alkoholober-

grenze von 15 % vol
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Verfahren: Zur Durchfithrung der Anreicherung diirfen nur folgende Ver-
fahren zur Anwendung kommen:

Deutscher Wein Landwein und Qualitiitswein e
° Saccharose, e Saccharose,
e konzentriertem Traubenmost, o rcktifiziertem Traubenmost-
o rcktifiziertem Traubenmostkon- konzentrat (RTK).
zentrat (RTK) o t(cilweise Konzentrierung
° tcilweise Konzentrierung (Umkehrosmose, Vakuumver-
(Umkehrosmose, Vakuumver- dampfung)
dampfung, Kilte)

Anmerkungen

e Angereicherte Deutsche Weine und Landweine diirfen zu keinem Zeit-
punkt ihrer Herstellung dic Alkoholobergrenzen iiberschreiten. Ein
Riickverschnitt ist nicht zuldssig.

e Jungweinstadium: Dic Anrcicherung ist nur bis zum Stadium des

Jungweines zulissig. Als "Jungwein" gilt fiir den Fall der Anreicherung

auch noch der Wein nach dem [. Abstich.

cine gestaffelte Anreicherung ist seit dem Herbst 2001 zugelassen. Da-

bei darf die Anreicherungsspannce nicht tiberschritten werden.

Die Anwendung eines der aufgefiihrten Verfahren schliefit die Anwen-

dung cines anderen aus.

Dic Durchfiihrung der Anrcicherungsmafinahmen ist befristet bis zum

16. Miirz, des auf die Ernte folgenden Jahres.

Dic Anrcicherung darf bei Deutschem Wein nur in derjenigen Wein-

bauzone vorgenommnen werden, in der dic zur Weinbereitung verwen-

deten Trauben geerntet worden sind, bei Qualititswein nur in dem
betreffenden bestimmten Anbaugebict, mit speziellen Regelungen auf

Landesebene.

e Dic AnrcicherungsmaBnahmen und dic Behandlungsstoffe sind in der
Weinbuchfiithrung (dic Mchrung im Weinkonto und der Zucker-
verbrauch im Stoffbuch) ecinzutragen.

* Dic Anrcicherung, Entsiuerung und Sducrung sind zu melden.
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Aromatisierter Wein oder Weinaperitif (siche auch Ubersicht 19)

Dazu gehoren die nachfolgend aufgefiihrten Erzeugnisse, wobei die ge-
nannten Begriffe die Verkehrsbezeichnung ' ‘aromatisierter Wein" ersetzen
diirfen:

e Wermut oder Wermutwein

e Bitterer aromatisierter Wein

e Aromatisierter Wein mit Ei

Alkoholgehalt: Vorgeschricben sind ein vorhandener Alkoholgehalt von
mindestens 14.5 % vol und weniger als 22 % vol und ein Gesamtalkoholge-
halt von mindestens 17,5 % vol. Bei Getriinken, die mit den Angaben "tro-
cken' oder "extra trocken" verschen sind, ist der Gesamtalkoholgehalt auf
mindestens 16 % vol bzw. 15 % vol festgesetzt.

Ausgangsstoffe: Zur Herstellung diirfen eines oder mehrere der folgenden
Weinbauerzeugnisse Verwendung finden:

Mit Alkohol stummgemachter Most aus frischen Weintrauben, Wein, Li-
kérwein, Schaumwein, Schaumwein mit zugesetzter Kohlensiure, Perl-
wein, Perlwein mit zugesetzter Kohlensiure, Qualitdtswein b.A., nggbc

nenfalls mit Traubenmost und/oder mit teilweise gegorenem Traubenmost
versetzt.

Der Anteil des bei der Herstellung cines aromatisierten Weins verwende-
ten Weins und/oder mit Alkohol stummgemachten Mostes aus frischen
Weintrauben muss im Fertigerzeugnis mindestens 75 % betragen. Der
verwendete Wein muss das Mindestmostgewicht fiir die Herstellung von
Wein erreicht haben (Zone A: 44°Oc oder 5%vol, Zone B: 50°O¢ oder
()“/()V()l)

Vorgeschricben ist der Zusatz von Alkohol und eine Aromatisierung (sie-
he aromatisierte weinhaltige Getréinke)

SiiBung: Eine SiiBung ist grundsitzlich zulissig. (siche aromatisierte
weinhaltige Getrinke)

Fiirbung: Dic Firbung ist zulissig unter Verwendung von Zuckerkuleur
(Ausnahmen sind zu beachten).

Wermut oder Wermutwein

Wermut oder Wermutwein darf aus den oben aufgefiihrten Ausgangsstof-
fen hergestellt werden.

Das charakteristische Aroma wird erzeugt durch die Verwendung geeigne-
ter. insbesondere aus Artemisia - Arten gewonnener Stoffe, dic stets ver-

wendet werden miissen.
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Zur SiiBung diirfen nur folgende Stoffe zum Finsatz kommen; karamelli-
sierter Zucker, Saccharose, Traubenmost, rektifiziertes Traubenmostkon-
zentrat und konzentrierter Traubenmost.

Bitterer aromatisierter Wein

Bitterer aromatisierter Wein ist ein Wein mit einem charakteristisch bitte-
ren Aroma. Der Bezeichnung "aromatisierter bitterer Wein" ist dic Be-
zeichnung des hauptsiichlich verwendeten bitteren Aromastoffs voranzu-
stellen, z.B. "mit ... aromatisierter bitterer Wein".

Diese Bezeichnung darf durch folgende Angaben erginzt oder crsetzt
werdcn: "Wein mit Chinarinde", wenn fiir die Aromatisicrung im Wesent-
l}ChCn natiirliches Chinarindenaroma verwendet wird, "Bitter Vino", wenn
fiir dic Aromatisiecrung im Wesentlichen natiirliches Enzianaroma ver-
wendet wird und die Gelb- und/oder Rotfirbung mit Hilfe der zulissi-
gcn Stoffe erfolgte, "Americano", wenn dic Aromatisierung von aus Bei-
fuss und Enzian gewonnenen natiirlichen Aromastoffen herriihrt, und dic
Gelb- und/oder Rotfirbung mit Hilfe von zulidssigen Stoffen erfolgte.
Aromatisierter Wein mit Ei

Das ist cin aromatisierter Wein mit Zusatz von Reinecigelb oder daraus
gewonnenen Stoffen, mit einem in Invertzucker ausgedriickten Zuckerge-
!1;1]1 von mehr als 200 g je Liter und einem Mindesteigelbgehalt von 10 g
Je Liter Fertigerzeugnis.

Aromatisiertes weinhaltiges Getriink (siehe auch Ubersicht 19)

g“"““ gehoren eine Reihe von Getriinken, die traditionell in verschiedenen
| cglonen hergestellt und konsumiert werden. Die jeweilige Bezeichnung
ann dic Verkcehrsbezeichnung "aromatisiertes weinhaltiges Getrink" erset-
zen.

Sangria, e Kalte Ente,
¢  (larea, e Glihwein,
e Zurra, e  Maiwein,
Bitter Soda e  Maitrunk
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Alkoholgehalt

Vorgeschricben ist ein vorhandener Alkoholgehalt von mindestens 7 %
vol und weniger als 14,5 % vol.

Ausgangsstoffe

Zur Herstellung diirfen eines oder mehrere der folgenden Erzeugnisse
verwendet werden:

e Jungwein

e Wein

e Schaumwein mit zugesctzter Kohlensiure

e Perlwein

e Perlwein mit zugesetzter Kohlensidure

e Qualititswein b.A.

e gegebenenfalls mit Traubenmost und/oder mit teilweise gegorenem
Traubenmost

Der Anteil des bei der Herstellung cines weinhaltigen aromatisierten Ge-
triinkes verwendeten Weines muss im Fertigerzeugnis mindestens 50 %
betragen.

Der verwendete Wein muss das Mindestmostgewicht fiir die Herstellung
von Wein erreicht haben (Zone A: 44°Oc oder 5%vol, Zone B: 50°Oc o-
der 6%vol).

Lin Alkoholzusatz ist grundsitzlich verboten, Ausnahme: "Zurra"

Dic Aromatisierung ist zuldssig.

Dic SiiBung ist zuldssig.

Line Firbung ist unzuldssig.

Sangria

Sangria ist das aus Weil- oder Rotwein hergestellte aromatisierte weinhal-
tige Getrink, dessen Aromatisicrung durch den Zusatz von natiirlichen
Zitrusfruchtextrakten oder -essenzen, mit oder ohne Saft dieser Friichte,
gegebenenfalls mit Zusatz von Gewdirzen erfolgt ist. Gegebenenfalls wird
cine SiiBung durchgefithrt und Kohlensiure zugesetzt.

Der vorhandene Alkoholgehalt darf 12 % vol nicht iiberschreiten.

Das Getrink darf feste Bestandteile des Fruchtfleisches oder der Schale
von Zitrusfriichten enthalten und seine Firbung muss ausschlieBlich durch
die verwendeten Grundstoffe zustande kommen. Der  Bezeichnung
"Sangria" muss stets die Angabe "hergestellt in......" gefolgt von dem Na-
men des Herstellungsmitgliedstaates oder eines kleineren Gebiets, beige-
fiigt werden, auBer wenn das Getréink in Spanien oder Portugal hergestellt
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s . s | P, ati-
worden ist. Die Bezeichnung "Sangria” kann die chcu,lnmng agom‘.m
siertes weinhaltiges Getriank" nur ersetzen, wenn das Get “ink in Spanien
oder Portugal hergestellt wurde.

Clarea . b anen
Clarea ist cin aromatisiertes weinhaltiges Getrink aus Weifswein, das wic
Sangria hergestellt wird. . .

H ~ogeete Q-
Der Bezeichnung "Clarea” muss stets dic Angabe "hergestellt ... gc
folgt von dem Namen des lICISILIllln"\mllgllLdSlddlL\ oder cines kleineren

Giebiets, beigefiigt werden, aufier wenn das Getrink in Spanicn hergestellt
worden ist.

Zurra

Zurra ist ¢in aromatisiertes weinhaltiges Getriink, das durch Zusatz von
Brandy/Weinbrand oder Branntwein zu Sangria oder Clarca hergestellt
wird.

Der vorhandene Alkoholgehalt muss mindestens 9 % vol und weniger als
14 % vol betragen.

Bitter Soda ) .
Bitter Soda ist ein aromatisiertes weinhaltiges Getriink, das aus Bitter vi-
no, dessen Anteil im Fertigerzeugnis mindestens 50 % betragen muss,
hergestellt wird und dem Kohlensiure oder kohlensiurehaltiges Wussq‘
zugesetzt wird. Der Zusatz von Farbstoffen ist moglich (dhnlich Bitter vi-
no). Der vorhandene Alkohol muss mindestens 8 % vol und weniger als
10,5 % vol betragen.

Kalte Ente .
Kalte Ente ist ein aromatisicrtes weinhaltiges Getriink, das durch eine Mi-
schung von Wein, Perlwein oder Perlwein mit zugesetzter Kohlensiure
und Schaumwein oder Schaumwein mit zugesetzter Kohlenséiure unter
Zusatz von natiirlicher Zitrone oder Extrakten hergestellt wird.

Der Anteil an Schaumwein oder Schaumwein mit zugesetzter Kohlensiure
muss im Fertigerzeugnis mindestens 25 % betragen.
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Gliihwein

Glihwein ist das aromatisierte Getriink, das ausschlicBlich aus Rotwein
oder Weiwein und Zucker gewonnen und hauptsichlich mit Zimt und
Gewiirznelken gewiirzt wurde. Wasserzusatz ist nicht zulissig.

Als Verkehrsbezeichnung ist anzugeben:

- "Aromatisiertes weinhaltiges Getrink" oder

- "Glithwein".

Im Falle der Zubereitung aus WeiBwein muss die Verkehrsbezeichnung
"Glithwein" um dic Worte "aus Weiwein" ergiinzt werden.

Bin in Niirnberg hergestellter Glithwein darf als "Niirnberger Glihwein",
¢cin in Thiringen hergestellter Glithwein darf als "Thiiringer Gliihwein"
bezeichnet werden. Dic Abfiillung darf in diesem Fall auch auferhalb der
genannten geografischen Grenzen erfolgen.

Verboten sind geografische Angaben, die den fiir die Herstellung verwen-
deten Weinbauerzeugnissen zustehen, also keine Angabe des bestimmten
Anbaugebictes, des Bereiches, der Gemeinde bzw. des Ortsteils oder einer
Weinlage.

Als zulissig angeschen wird jedoch die Angabe "deutscher Glihwein".
Die Angabe ciner Rebsorte ist zuldssig. Der verwendete Wein muss zu
100 % aus der angegebenen Rebsorte stammen. Dann gilt die Abschrei-
bung cines Weines mit Rebsortenangabe mit mind. 125 hl/ha.

Zusiitzlich zur Verkehrsbezeichnung darf cin Hinweis auf die verwendeten
Gewiirze (z.B. Zimt und Gewiirznelken) erfolgen. Dieser Hinweis darf je-
doch nicht als Erginzung der Verkehrbezeichnung dienen und deshalb
nicht in deren riumlicher Nihe stehen.

Maiwein

Maiwein ist das aromatisierte Getriink, das aus Wein unter Zusatz von
Waldmeister (Asperula odorata) oder dessen Extrakten gewonnen wird.
wobei der Geschmack von Waldmeister vorherrschen muss.

Maitrank

Maitrank ist das aromatisicrte Getriink, das aus trockenem WeiBiwein, in
den Waldmeister (Asperula odorata) cingemischt wurde oder dem Extrakt
davon beigegeben wurde, unter Zusatz von Orangen und/oder anderen
Friichten, gegebenenfalls in Form von Saft, Konzentraten oder Extrakten,
hergestellt und einer hochstens 5 % igen Siifung mit Zucker unterzogen

wird.
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Aromatisierter weinhaltiger Cocktail (siche auch Ubersicht 19)

Folgende Herstellungsbedingungen miissen erfiillt sein:

e vorgeschrieben ist ein vorhandener Alkoholgehalt von weniger als 7 %
vol,

e hergestellt aus Wein und/oder Traubenmost, Anteil im Fertigerzeugnis
mindestens 50 %,
der Zusatz von Alkohol ist unzulissig,

e dic Aromatisicrung ist zulissig mit Hilfe natiirlicher Aromastoffe
und/oder Aromaextrakte bzw. naturidentischen Aromastoffen und/oder
Aromacextrakten,

e cinc Siifung ist zulissig,

e cinc Firbung ist zulissig.

Bei den nachfolgenden Erzeugnissen kann der genannte Begriff die Ver-

kehrsbezeichnung "aromatisierter weinhaltiger Cocktail™ ersetzen.

Weinhaltiger Cocktail (Weincocktail)

Weinhaltiger Cocktail oder Weincocktail ist das aromatisierte Getrink, bei
dem der Anteil an konzentriertem Traubensaft 10 % des Gesamtvolumens
des Fertigerzeugnisses nicht iibersteigt und der Zuckergehalt als Invertzu-
cker, weniger als 80 g/l betriigt.

Aromatisierter Traubenperlmost

Aromatisierter Traubenperlmost ist das Getriink, dass;

e ausschlieBlich aus Traubenmost hergestellt wird,

e bei dem der vorhandene Alkoholgehalt weniger als 4 % vol betrigt,

e bei dem die Kohlensiure ausschlieBlich aus der Girung der verwende-
ten Erzeugnisse stammt.

Aromatisierung darf erfolgen mit Hilfe von:

natiirlichen Aromastoffen und/oder Aromaextrakten bzw. naturidentischen

Aromastoffen und/oder Aromaextrakten und/oder Wiirzkriutern und/oder

Gewiirzen und/oder geschmacksgebenden Nahrungsmitteln. Der Gehalt an

Chinarindenaroma, Chinin oder scinen Salzen, als Chinin berechnet, darf

300 mg im Liter nicht tibersteigen.

Nicht verwendet werden diirfen: Birkenteerol, Bittersiifistengel, Engel-

stiBwurzelstock und Wacholderteerdl.

Fiir bestimmte Inhaltsstoffe der Aromen sind Hochstmengen festgelegt:
Arsen 3 mg/kg, Blei 10 mg/kg, Cadmium | mg/kg, Quecksilber 1 mg/kg.
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Siilung ist zulissig.
Alkoholzusatz nicht erlaubt.

Aromatisierte weinhaltige Getriinke - Bezeichnungsrechtliche
Regelungen (sieche Ubersicht 19)

Beim Inverkehrbringen darf der Gehalt an gesamtschwefliger Sdure von
260 mg/l und von Sulfaten (als Kaliumsulfat berechnet) von 1500 mg/1
nicht

iiberschritten werden. Ebenfalls mit Hochstgrenzen geregelt ist der Gehalt
an Aluminium, Arsen, Blei, Bor, Brom, Fluor, Cadmium, Kupfer, Zink,
Zinn, Trichlormethan, Trichlorethan, Trichlorethen.

Dic Verwendung der Lebensmittelzusatzstoffe richtet sich nach den Vor-
schriften der Verordnung zur Neuordnung lebensmittelrechtlicher Vor-
schriften tiber Zusatzstoffe vom 29. Januar 1998.

Vorgeschrichene Angaben: Bei abgefiillten Erzeugnissen sind der Name
oder die Firma und dic Anschrift des Herstellers, des Abfiillers oder eines
in der EU niedergelassenen Einfiihrers bzw. Verkiufers, sowie der Mit-
glicdstaat anzugeben.

Verkehrsbezeichnung:

e Aromatisicrter Wein bzw. Wein-Aperitif

e Aromatisicrtes weinhaltiges Getrdnk

e Aromatisicrter weinhaltiger Cocktail

Dic Verkehrsbezeichnung kann durch definierte und zugelassene Be-
zeichnungen ersetzt werden.

Umfasst dic Verkehrsbezeichnung fiir aromatisierte weinhaltige Getrinke
den Ausdruck

"Schaum”, so muss die verwendete Menge Schaumwein mindestens 95 %
ausmachen.

Vorhandene Alkoholgehalt: Angabe in Volumenprozent mit hochstens
ciner Dezimalstelle. Das Symbol "% vol" ist anzufiigen. Das Wort Alkohol
oder dic Abkiirzung "alc" kann vorangestellt werden. Zulissige Abweichung:
+-0,3 % vol
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Losnummer
Nennfiillmenge: Schriftgrofien in Abhingigkeit der Flaschengrofie

S- 50 ml 2 mm
50 -200 ml 3 mm
200 -1000 ml 4 mm
mehr als 1000 ml 6 mm

Aufmachung: Dic vorgeschricbenen Angaben sind auf Fertigpackungen
und auf sonstigen Behiiltnissen, in denen das Erzeugnis in den Verkehr
gcbracht wird oder auf cinem mit ihnen verbundenen Etikett an gut sicht-
barer Stelle in deutscher Sprache, leicht verstindlich, deutlich lesbar und
unverwischbar anzubringen.

Dic Bezeichnung des Erzeugnisses, die Angabe des vorhandenen Alko-
holgehaltes und die Nennfiillmenge sind im gleichen Sichtfeld wie dic
sonstigen vorgeschricbenen Angaben anzubringen.

Flaschengrofien (Nennfiillmengen - Angabe in Litern): 0,10 L; 0,20L:
037513 0,50L; 0,75; 1,0L; 1,513 3,0L; 5,0L.

Dic Verwendung von bleihaltigen Kapseln oder Folien ist verboten.
Fakultative (zuliissige Angaben): Zur Kennzeichnung von aromatisier-
tem Wein und aromatischem weinhaltigen Getriink (nicht zur Kennzeich-
nung von aromatisiertem weinhaltigen Cocktail) sind Geschmacksanga-
ben, die sich auf den Zuckergehalt bezichen, zulissig,.

Dic Geschmacksangaben richten sich nach dem Gehalt an Invertzucker,

e cxtra trocken: Zuckergehalt weniger als 30 g/l

e (rocken: Zuckergehalt weniger als 50 ¢/1

halbtrocken: Zuckergehalt zwischen 50 und 90 g/1

licblich: Zuckergehalt zwischen 90 und 130 g/l

e sill: Zuckergehalt von tiber 130 g/l

Dic Angaben "lieblich" und "sii3" kénnen durch die Angabe des Zuckerge-
haltes in Gramm Invertzucker je Liter ersetzt werden.

Falls der verwendete Alkohol von cinem cinzigen Ausgangsstoff stammt
(2.B. ausschlieBlich Weinalkohol, Meclasscalkohol, Getreidealkohol), kann
dic Alkoholsorte auf dem Etikett angegeben werden.

Dic vorgeschricbenen Verkehrsbezeichnungen konnen durch einen Hin-
weis auf das wichtigste verwendete Aroma ergiinzt werden.

Grundsiitzlich diirfen keine geografischen Angaben Verwendung finden,
aufl die die verwendeten Weinbauerzeugnisse Anspruch haben.

Dic vorgeschricbenen Verkehrsbezeichnungen kénnen (bisher) nur im Fall
von Glithwein durch geografische Angaben ergiinzt werden.

(o8]
o
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Mit der Herstellung der hier aufgefiihrten Erzeugnisse darf erst begonnen
werden, nachdem die zur Herstellung bestimmten Erzeugnisse als solche
gckennzeichnet und unter Angabe dieser Bezeichnung in die zu fithrenden
Biicher eingetragen sind.

Zur Behandlung sind die fir den Wein und Most zulissigen Mittel und
Verfahren anwendbar

Wine Cooler: Fiir aromatisierte Getriinke, die nicht den hier behandelten
Erzeugnissen entsprechen und unter Zusatz von Alkohol hergestellte
Weinbauerzeugnisse enthalten, ist die Verwendung der Bezeichnung "wi-
ne cooler" zuldssig.

Auspressen (Trauben/Maische)

Weintrauben, ob cingemaischt oder nicht, diirfen nicht vollstindig ausge-
presst werden. Als Merkmal fiir das nicht vollstindige Auspressen dient
cin bestimmter Mindestalkoholgehalt in den Trestern.

Dieser betriigt in der Weinbauzone A und dem deutschen Teil der Wein-
bauzone B:

e fiir weiBlen Qualititswein 2,1 L Alkohol pro 100 kg Trester,

e firandere 3.0 L Alkohol pro 100 kg Trester

Das bedeutet, dass in 100 Kilogramm Trester mindestens 2,1 bzw. 3,0 Li-
ter Gesamtalkohol enthalten sein miissen. Bei den derzeit Giblichen Press-
techniken (Saftausbeute zwischen 70 und 80 %) kann nicht immer ausge-
schlossen werden, dass dicse Werte gelegentlich unterschritten werden
kénnten. Daher sollte insbesondere bei Inanspruchnahme von Férdermit-
teln sichergestellt werden, dass diese Mindestgehalte nicht unterschritten
werden.

Weintrub

Das Auspressen von Weintrub ist grundsitzlich untersagt.  Untersagt ist
jedoch nicht das Filtrieren und das Zentrifugicren, sofern die gewonnenen
Erzeugnisse handelsiiblich sind und der entsprechend behandelte Weintrub
nicht in den Trockenzustand tibergefiihrt wird. Als Merkmal fiir das Er-
reichen des Trockenzustandes dient der Gehalt an Restfeuchte. Solange
dicse 20 % nicht unterschreitet, was bei den zurzeit angewandten Tech-
niken (Hefefilter, Vakuumdrehfilter) nicht zu erwarten ist, kann man
davon ausgehen, dass der Vorschrift Gentige getan 1st.
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Im Weintrub, muss cin bestimmter Mindestalkoholgehalt enthalten sein.
Dieser betriigt in der Weinbauzone A und dem deutschen Teil der Wein-
bauzone B:

e fiir weiBen Qualititswein 3,5 L Alkohol pro 100 kg Trub

e [lir andere Weine 5.0 L Alkohol pro 100 kg Trub

Beseitigung der Nebenerzeugnisse

Dic verarbeitenden Betriebe sind verpflichtet, die bei der Verarbeitung an-
fallenden Nebenerzeugnisse - Trester, Hefe, Trub - unter Kontrolle zu be-
seitigen. Die Abgabe dieser Erzeugnisse muss daher in der Kellerbuchfiih-
rung, mit Angabe der geschiitzten Mengen, cingetragen werden.
Zur Errechnung der anfallenden Trestermengen kann man folgendermalfien
vorgehen:

kg Trauben - (Liter Most x spez. Gew.) = kg Trester

Beispiel: (Trauben mit 80° Occhsle)

1000 kg Trauben - (750 L x 1,080) = 190 kg Trester
In Weinbaubetrieben kénnen die geschiitzten Trestermengen in die Rubrik
Bemerkungen des Herbstbuches eingetragen werden.  Der Gesetzgeber
verlangt auBerdem die Angabe der Lagenbezeichnung, wo der entstandene
Trester ausgetragen wurde. Die Schiitzung kann man sich erleichtern, in-
dem cinmal cin mit Trester beladenes Fahrzeug gewogen wird, und auf
Grund dieser Gewichtangabe, dic jeweilige geladene Trestermenge ge-
schiitzt wird.
Am Ende der Weinlese wird die Trestermenge von den cinzelnen Zeilen
im Herbstbuch addiert oder in der Weinbuchfithrung ein Tresterkonto mit
F'in- und Ausgang angelegt.
Zulissig ist auch diec Zugabe von Kalk und Kompostierung der Trester.
Danach ist eine Verbuchung des Ausgangs nur insofern erforderlich, dass
die entstandenen Mengen Trester anzugeben sind und der Vermerk ,,mit
Kalk versetzt. Fiir den Bezug von Kalk sind entsprechende Rechnungen
vorzulegen.
Dic Beachtung dieser Vorschrift ist auch eine der Voraussetzungen bei der
Teilnahme an Marktordnungsmafinahmen der Europidischen Gemeinschaft
7.B. bei einer Beantragung von Lager- oder Destillationsbeihilfen, Beihil-
fen bei der RTK - Verwendung cte.
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Begleitpapiere

Simtliche Erzeugnisse des Weinsektors diirfen innerhalb der EU nur unter
Mitfiihrung cines "Begleitpapiers” befordert werden. Es darf nur fur eine
cinzige Beforderung verwendet werden und muss danach mindestens fiinf
Jahre aufbewahrt werden.

Als Begleitpapier gelten:

o Begleitpapier fiir Transporte in Behiltnissen iiber 60 L

e Begleitendes Verwaltungsdokument

e Vercinfachtes Begleitpapier bei Transporten in abgefullten Behiltnis-
sen unter 60 L mit cinem nicht wieder verwendbaren Verschluss

Zu den Erzeugnissen i.S. dieser Bestimmungen gchoren

e Wein,

e Schaumwein,

e Traubensaft (auch konzentrierter Traubensaft),

e Traubenmost (auch konzentrierter Traubenmost und rektifiziertes Trau-
benmostkonzentrat),

e Frische Weintrauben (auch gemaischt),

e Weinessig,

e Tresterwein,

e Weintrub,

e Traubentrester.

Ausnahmen fiir Erzeugnisse in Behiiltnissen bis 60 Liter:

Keine Mitfiihrungspflicht fiir die Beforderung von:

e [Lrzeugnissen in ctikettierten Behiltnissen mit einem Nennvolumen von
5 Litern oder weniger, verschen mit einem nicht wieder verwendbarem
anerkannten Verschluss, wenn die insgesamt beforderte Menge 100 Li-
ter (133 0,75 L Flaschen) nicht tibersteigt. Ist die Menge grofler, genligt
cin Licferschein oder eine Rechnung;

e Wein und Traubensaft, der fiir diplomatische Vertretungen, Konsular-
stellen oder gleichgestellte Einrichtungen bestimmt ist, im Rahmen der
ihnen cingerdumten Freimengen;

e Wein und Traubensaft, der zum Umzugsgut von Privatpersonen gehort
und nicht zum Verkauf bestimmt ist;

e Wein und Traubensaft, der sich an Bord von Schiffen, Luftfahrzeugen
und Ziigen befindet, um dort verbraucht zu werden;
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e Wein oder teilweise gegorenem Traubenmost (neucer Wein, Siiller, Sau-
ser usw.) durch Privatpersonen fiir den Eigenverbrauch, wenn dic be-
forderte Menge 30 Liter nicht Giberschreitet;

e [Lrzeugnisse fiir wissenschaftliche oder technische Versuchszwecke,
wenn die gesamte beforderte Menge 1 Hektoliter nicht iiberschreitet;

e Warenproben;

e Proben zu ciner Dienststelle (Anstellung zur amtlichen Qualititswein-
und Sektpriifung) oder zu einem Labor zwecks Erstellung cines Analy-
sebefundes.

Ausnahmen fiir dic Beforderung von Erzeugnissen in Behiltnissen von

mehr als 60 Litern:

e [s besteht keine Mitfithrungspflicht fiir dic Beforderung von einge-
maischten oder nicht eingemaischten Trauben oder Traubenmost durch
den Traubenerzeuger selbst oder auf seine Rechnung von seinem
Weinberg oder von einer anderen, ihm gehdrenden Betriebsstitte, wenn
dic Gesamtentfernung 40 StraBenkilometer nicht {iberschreitet (Aus-
nahme bis zu 70 Strafienkilometer moglich);

e im Falle eines cinzelnen Erzeugers bis zu seiner Weinbereitungsanlage;

e im Falle cines cinem Erzeugerzusammenschlusses angehdrenden Er-
zeugers bis zur Annahmestation oder Weinbereitungsanlage des Erzeu-
gerzusammenschlusses. Das gilt bei Qualititswein b.A. fiir die Befor-
derung innerhalb des bestimmten Anbaugebictes und der diesem unmit-
telbar benachbarten Gebiete aus dem die beforderten  Erzeugnisse
stammen (in Rheinland -Pfalz gelten alle Anbaugebiete als "benach-
bart"), bei Wein nur fiir die Beforderung innerhalb der Weinbauzone
aus der die beforderten Erzeugnisse stammen;

e cingemaischte oder nicht cingemaischte Trauben (nicht Traubenmost)
durch den Traubenerzeuger selbst oder fiir seine Rechnung durch cinen
Dritten, der nicht der Empfinger ist, ab seinem ecigenen Weinberg bis
zur Weinbereitungsanlage des Empfiingers, wenn diese in der gleichen
Weinbauzone gelegen ist und die Gesamtentfernung 40 Strallenkilome-
ter nicht iiberschreitet (Ausnahme bis zu 70 Straf3enkilometer moglich);

e Weinessig;

e Erzeugnisse innerhalb derselben Gemeinde oder ciner unmittelbar be-
nachbarten Gemeinde, wenn die Erzeugnisse zwischen zwei Anlagen
desselben Unternchmers befordert werden oder den Eigentiimer nicht
wechseln und die Beforderung zum Zwecke der Weinbereitung, der
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Behandlung, der Lagerung oder der Abfiillung erfolgt und eine Geneh-
migung der zustindigen Stelle vorliegt;

Fiir dic Beforderung von Wein zur Lohnversektung/-verperlung ist im-
mer cin Begleitpapier erforderlich. Eine Befreiung ist nicht moglich.
Traubentrester und Weintrub zu ciner Brennerei, wenn dem Transport
oeschriebener Lieferschein mitgege-

=

cin von der zustindigen Stelle vor
ben ist;

Traubentrester und Weintrub zum Zweck der Beseitigung von Neben-
crzeugnissen.

Angaben
Das Begleitpapier muss mindestens folgende Angaben enthalten:

Name und Anschrift des Versenders und des Empfingers;
Bezugnummer (fortlaufende Nummerierung der >apicre);

das Ausstellungsdatum sowie das Datum des Versandes;

Bezeichnung des beforderten Erzeugnisses nach MaBgabe der gemein-
schaftlichen und einzelstaatlichen Vorschriften;

Gesamtmenge des beforderten Erzeugnisses;

bei abgefiillten Erzeugnissen: Anzahl und Nennvolumen der Behiiltnis-
se;

bei nicht abgefiillten Erzeugnissen: die Nettomenge in Tonnen (t) oder
Kilogramm (kg) soweit es um Trauben, Traubentrester, Weintrub usw.
gcht, in Hektoliter (hl) oder Liter (L) bei anderen Erzeugnissen (Toleranz
1,5 %);

Bei Beforderung in Behiltnissen iiber 60 Liter muss das Begleitpapier au-
Berdem folgende Angaben enthaltenc:

Im Fall von Wein, den vorhandenen Alkoholgehalt in % vol und Zehn-
tel % vol (Toleranz: 0,2 %);

Im Fall von unvergorenen Erzeugnissen, den Refraktormeterwert als
potentieller Alkoholgehalt in % vol (Toleranz: 0,2 %), oder die Volu-
menmasse in Gramm pro Kubikzentimeter (Toleranz: 6 Einheiten an
der vierten Dezimalstelle) oder die Dichte in Grad Occhsle;

im Fall von Jungwein und teilweise gegorenem Traubenmost, den Ge-
samtalkohol in % vol (Toleranz: 0,2 %);

im Fall von Wein und Traubenmost, dic Weinbauzone, aus der das be-
forderte Erzeugnis stammt (A, B, Cla, Clb, CII, Cllla, CIIB);

dic Behandlungen, die an dem befdrderten Erzeugnis vorgenommen
worden sind; sic sind mit folgenden Ziffern zu kennzeichnen:
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0: keine Behandlung;

1 Anreicherung;

2 Séduerung;

3¢ Entsiduerung;

4: Siiffung;

S Zusatz von Weinalkohol;

O: Verschnitt, wenn dieser mit einem Erzeugnis aus ciner
anderen  geographischen Einheit durchgefiithrt wurde
als derjenigen, die in der Bezeichnung verwendet wird;

i Verschnitt, wenn dieser mit einer anderen Rebsorte
durchgeht wurde als derjenigen, die in der Bezeichnung
verwendet wird;

8 Verschnitt, wenn dieser mit cinem anderen Jahrgang
durchgefithrt wurde als demjenigen, der in der Be-
zeichnung verwendet wird.

9: Verwendung von Eichenholzstiicken

10: Einsatz neuer oenologischer Verfahren zu Versuchszwe-
cken

113 teilweise Entalkoholisicrung

12

andere Behandlungen

Dic Ziffern werden jeweils in Klammer an die Zonenangabe angehingt,

2.B.2"A" (1) bei einem angereicherten Wein aus der Zone A

In dem Begleitpapier ist zu bestitigen, dass dic Vorschriften des Weinge-

sctzes tiber Hektarertrige eingehalten sind.

Wer Ubermenge transportiert, muss dies im Begleitpapier kenntlich ma-

chen mit dem Vermerk ,,chrmcngc - nur zur Destillation®. Beim Trans-

port von Wein zur Destillation zu Industricalkohol zur Brennerei ist deut-

lich anzugeben: ,,\Wein — nur zur Destillation nach § 11 Abs. 1 Satz | des

Weingesetzes®.

Das Begleitpapier darf nur fiir cine einzige Beforderung verwendet wer-

den.

Dic Kopien werden im Durchschreibeverfahren erstellt oder miissen be-

glaubigte Fotokopien sein.

Begleitpapier und Kopien sind wie folgt zu verwenden:

 Das Original begleitet den Transport vom Verladeort bis zum Entlade-
ort und ist dort dem Empfiinger auszuhindigen;
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e Zwei Kopien schickt der Absender unverziiglich an die fir den Verla-
deort zustindige Stelle, welche eine Kopie an die fiir den Empfinger
zustindige Stelle weiterleitet;

e [ine Kopie bleibt beim Absender als Beleg fiir die Weinbuchfiihrung.

Das Begleitpapier ist moglichst mit Maschinenschrift auszufiillen.

Wird handgeschricben ausgefiillt, muss die Schrift leserlich und unver-

wischbar sein;

Das Formular darf weder Radierungen noch Uberschreibungen enthalten.

Irrtiimer beim Ausfiillen des Formulars machen dasselbe unbrauchbar, ein

Necues muss ausgeftllt werden.

Das Begleitpapicer gilt als Bescheinigung der geschiitzten Ursprungsbe-

zeichnung ( Qualititswein ) und geschiitzten geografischen Angabe (

Landwein ), wenn es durch einen Versender ausgestellt wurde, der gleich-

zeitig der Erzeuger des beforderten Erzeugnisses ist, oder falls der Ver-

sender nicht der Erzeuger ist, die zustindige Stelle die Richtigkeit der An-
gaben bescheinigt:

Bei Weinen mit g.U.: "Dieses Dokument gilt als Bescheinigung der ge-

schiitzten Ursprungsbezeichnung der darin angegebenen Weine .".

Bei Wein mit ¢, A.: "Dieses Dokument gilt als Bescheinigung der ge-

=2

schiitzten geografischen Angabe der darin angegebenen Weine".

Dic Begleitpapiere und die davon hergestellten Durchschriften und Kopien
sind mindestens 5 Jahre nach dem Ende des Kalenderjahres, in dem sie
ausgestellt wurden, aufzubewahren. Dic Nummer des Begleitpapiers, das
Versanddatum und die Menge sind in der Weinbuchfiihrung einzutragen.

Begleitpapiere in Rheinland-Pfalz

Zustindige Behorde fir das Begleitscheinverfahren ist das Ministerium fiir
Wirtschaft, Verkehr, Landwirtschaft und Weinbau. Ausgabestelle der Be-
gleitpapiere ist die Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz, Bad Kreuz-
nach. Dic Begleitpapiere konnen bei allen Weinbaudmtern bezogen wer-
den. Zustindige Stellen fiir die Uberwachung und Entgegennahme der
Durchschriften fiir Kontrollzwecke sind die Institute fiir Lebensmittelche-
mic des Landesuntersuchungsamtes.
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Fiir den Transport von Erzeugnissen des Weinbaues ( Trauben, Most,
Wein, ete. ) sind die von der Landwirtschaftskammer ausgegebenen Vor-
drucke zu verwenden. '
Folgende Eintragungen sind vorzunchmen: (- nur vollstindig ausgefiillte
Begleitpapiere sind giiltig )

Absender ( Feld 1 ): Name, Anschrift und Betriecbsnummer,
Empfinger ( Feld 3 ): Name, Anschrift und Betricbsnummer,
Versanddatum ( Feld 6 ),

Licferadresse ( Feld 7), falls von Feld 3 abweichend

Kommissioniir ( Feld 5),

Beforderungsmittel und amtl. Kennzeichen,

e Anzahl der Packstiicke, z.B. Tanks

e Bezeichnung des Erzeugnisses — soweit zuliissig und moglich; Jahr-
gang, Herkunft, Rebsorte/n, Qualititsstufe, Erzcugnisart, Weinart,
Weinbauzone, analytische Werte und Kennziffer (siche: Begleitpapier),
Menge

Folgende Abkiirzungen (nicht vollstindig) sollen zur Kennzeichnung

der Erzeugnisart verwendet werden:

TG = teilweise gegorener Traubenmost,

TM = Traubenmost,

TS = Traubensatft,

TR = Trauben,

SR = Siifireserve,

FW = Federweil3er,

DE — Wein zur Destillation,

DV = Wein zur Destillation, Industricalkohol nach §11 Abs.1 Satz | Weinge-

setz,

HE = Hefe,

LS = Entsorgung

EW = Wein aus der Europiischen Gemeinschalft,

JW = Jungwein, noch nicht von der Hefe getrennt,

MA = Maische

PW = Perlwein,

PZ = Perlwein mit zugesctzter Kohlensiure,

RK = Rektifiziertes Traubenmostkonzentrat,

SW — Schaumwein/Sekt,

S7Z = Schaumwein mit zugesctzter Kohlensiiure,

TB =~ Trub,
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TE = Trester,

TK = Traubenmostkonzentrat,
W = Wein,

WD = Wein aus Drittland,
WG = Weinhaltiges Getrénk.

Mit den Vordrucken ist es moglich drei verschieden bezeichnete Erzeug-
nisse mit cinem Transport zu versenden. Dabei missen Absender und
Empfinger gleich sein.

In Feld 10 sind Angaben zur Hektarertragsregelung, wenn erforderlich
zu machen.

Das Begleitpapier ist mit Datum und Unterschrift des Absenders zu verse-
hen.

Ablauf: Das Original begleitet den Transport und ist dem Empfinger aus-
zuhiindigen. Die letzte Durchschrift verbleibt beim Absender. Dieser
nimmt es zu seinen Unterlagen und triigt den Abgang in der Weinbuchfiih-
rung ein. Durchschriften fiir Kontrollzwecke werden an das fiir den Ab-
sender  zustindige Institut  fiir Lebensmittelchemie  geschickt.  Diese
Versendung hat unmittelbar nach dem Transport stattzufinden.

Fiir folgende hiufig durchgefiihrte Transporte kénnen bei der zustindigen
Weinkontrolle Befreiungen schriftlich beantragt werden:

e Wein, Siiireserve und Traubensaft zur Abfiillung

e Zur Weinbereitung/ Behandlung ( z.B. Entschwefelung )

Im Antrag sind genaue Angaben zu den beabsichtigten Transporten erforder-
lich.

Grundsatz: Der Eigentiimer darf nicht wechseln! Es muss sich um eigene
Erzeugnisse handeln

Dic Begleitpapiere und Durchschriften sind mindestens 5 Jahre nach dem
Ende des Kalenderjahres, in dem sic ausgestellt wurden, aufzubewahren.

Behandlungsstoffe und ocnologische Verfahren
fiir Roh- und Zwischenprodukte, Trauben, Most und Jungwein

e Beliiftung oder Zusatz von Sauerstoft;

e Thermische Behandlungen;

e Zentrifugierung und Filtrierung, mit oder ohne inerte Filterhilfsstoffe;
e Verwendung von Kohlendioxid, Argon oder StickstofT, auch gemischt;

DLR Rheinpfalz- Neustadt an der W. - BINDER/SCHERRER - Weinrecht fiir Praktiker - 2010

41



Verwendung von Weinhefen;
Verwendung folgender Verfahren zur Forderung der Hefebildung:
- Zusatz von Diammoniumphosphat oder Ammoniumsulfat bis zu
cinem Grenzwert von jeweils 1,0 g/l,
- Zusatz von Ammoniumbisulfit bis zu einem Grenzwert von 0,2
g/l
- Zusatz von Thiamin-Dichlorhydrat bis zu einem in Thiaminium
ausgedriickten
Grenzwert von 0,6 mg/I;
Verwendung von Schwefeldioxid oder Kaliumbisulfit oder Kaliumme-
tabisulfit, auch Kaliumdisulfit oder Kaliumpyrosulfit genannt;
Zusatz von L-Ascorbinsiure bis zu einem Grenzwert von 250 mg/l;

Behandlung mit oenologischer Holzkohle bis zum Grenzwert von 100

g/hl trockener Kohle;

Behandlung mit Eichenholzstiickchen (Chips) fiir die Gérung von

frischen Weintrauben und Traubenmost

Klirung durch einen oder mehrere der folgenden oenologischen Stoffe:
- Speisegelatine,

Proteine pflanzlichen Ursprungs aus Weizen oder Erbsen

B Hausenblase,

- Kasein und Kaliumkaseinate,

- Eieralbumin

- Bentonit,

- Siliziumdioxid in Form von Gel oder kolloidaler Losung,

- Kaolinerde,

- Tannin,

- Pektolytische Enzyme,

- enzymatische Zubereitung von Betaglucanase,

- Verwendung von Sorbinsiure oder von Kaliumsorbat.
Verwendung ciner oder mehrerer der nachstehenden Substanzen fiir die
Entsiuerung:

- Neutrales Kaliumtartrat,

- Kaliumbikarbonat,

- Kalziumkarbonat, gegebenenfalls mit geringen Mengen  von

Doppelkalziumsalz der
L(+)-Weinsiure und der L(-)-Apfelsiure,
- Kalziumtartrat,
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- Weinsiure fiir EIbling und Riesling aus bestimmten Anbaugebie-
ten der Zone A -
Malitex-Verfahren,
- homogene Zubereitung von Weinsiure und Calciumcarbonat zu
gleichen Teilen, fein
gemahlen - erweitertes Malitex-Verfahren,
e Verwendung von Heferindenzubereitungen bis zum Grenzwert von 40
g/hl;
e Verwendung von Polyvinylpolypyrrolidon bis zum Grenzwert von 80
¢/hl;
Verwendung von Milchsidurebakterien
Zugclassene Gattungen:  -Leuconostoc,
-Pediococcus,
-Lactobacillus.
e Linsatz des Lysozym bis zu einem Grenzwert von 500 mg/l.
e Beliiftung oder Einleitung von Argon oder Stickstoft

Behandlungsstoffe und oenologische Verfahren
fiir Endprodukte teilweise gegorener Traubenmost,
Wein, Schaumwein, Perlwein, Likérwein

e in trockenen Weinen Verwendung - bis zu einem Grenzwert von 59
der Menge von frischen, gesunden und nicht verdiinnten Weinhefen;

e Beliiftung oder Einleitung von Argon oder StickstofT;

e Thermische Behandlungen;

e Zentrifugicrung und Filtrierung mit oder ohne inerte Filterhilfsstofte,
sofern diese in dem so behandelten Erzeugnis keine unerwiinschten
Riickstinde hinterlassen;

e Verwendung von Kohlendioxid, Argon oder Stickstoft;

e Zusatz von Kohlendioxid, sofern der CO,-gehalt des Weines 2 ¢/l nicht
tibersteigt;

e Verwendung von Schwefeldioxid oder Kaliummetabisulfit;

e Bchandlung mit Fichenholzstiickchen (Chips)

e Zusatz von Sorbinsiure oder Kaliumsorbat, sofern der Endgehalt des
Erzeugnisses an Sorbinsiure 200 mg/l nicht tibersteigt;

e Zusatz von L-Ascorbinsiure bis zu einem Grenzwert von 250 mg/l;
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e Zusatz von Zitronensiure im Hinblick auf den Ausbau des Weines, wo-
bei der endgiiltige Gehalt des behandelten Weines | ¢/l nicht {iberstei-
gen darf; =

e Verwendung ciner oder mehrerer der nachstchenden Substanzen fiir die
Entsiuerung:

- Neutrales Kaliumtartrat,

- Kaliumbikarbonat,

- Kalziumkarbonat, gegebenenfalls mit geringen Mengen von Dop-
pelkalziumsalz der L(+)-Weinsiure und L(-)-Apfelsiure,

- Kalziumtartrat,

- Weinsiure, fir EIbling und Riesling aus bestimmten Anbaugebicten
der Zone A - Malitex-Verfahren

- homogene Zubereitung von Weinsiure und Calciumcarbonat zu
gleichen Teilen, fein gemahlen - erweitertes Malitex-Verfahren

e Klirung durch cinen oder mehrere der folgenden oenologischen Stoffe:
- Speiscgelatine,

- Hausenblase,

- Kasein und Kaliumkaseinate,

- Eieralbumin und/oder Molkenproteine (Lactalbumin),

- Bentonit,

- Siliziumdioxid in Form von Gel oder kolloidaler Losung,
- enzymatische Zubereitung von Beta-Glucanase.

e Zusatz von Tannin;

e Behandlung der Weiweine mit Aktivkohle bis zum Grenzwert von 100
o/hl;

e Bcehandlung mit Kaliumhexacyanoferrat;

e Zusatz von Mectaweinsiure bis zum Grenzwert von 100 mg/l;

e Verwendung von Gummiarabikum;

e Verwendung von DL-Weinséure, auch Traubensiure genannt;

e Zusatz von Kaliumbitartrat (Kaliumhydrogentartrat - Weinstein) sowie
Calciumtartrat bis zu einem Grenzwert von 200 g/hl;

e Verwendung von Kupfersulfat und Kupfercitrat zur Beseitigung eines
geschmacklichen oder geruchlichen Mangels des Weines bis zum
Grenzwert von 10 mg/l;

e Verwendung von Heferindenzubereitungen bis zum Grenzwert v.40
g/hl;

e Verwendung von Polyvinylpolypyrrolidon (PVPP) bis zu 80 g/hl;

e Verwendung von Milchsiurebakterien;
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Einsatz des Lysozym bis zu cinem Grenzwert von 500 mg/l;

Zufiihrung von reinem gasformigen SauerstofT;

Behandlung durch Elektrodialyse zur Verhinderung der Weinsteinausfil-
lung;

Anwendung von Urease gemill Art 17 und Anh, XI VO (EG)
1622/2000;

Zusatz von Thiamin und Ammoniumsalze zu den Grundweinen fiir die
Scktbereitung (Nihrsalze max. 0,3 g/l und Thiamin in den Grenzwerten
der Weinbereitung),

Zusatz von Carboxymethylcellulose (CMC) bis zu 100 mg/Il

Beliiftung mit Argon oder Stickstoff

"Blanc de noir"

Der Begriff darf nach der Anderung des EU-Bezeichnungsrechtes 2003
verwendet werden.

Bei der Angabe "Blance de noir" handelt es sich um eine sonstige Angabe
im Sinne des neuen Weinbezeichnungsrechtes, deren Verwendung fakulta-
tiv ist.

Einige Vorgaben miissen dabei beachtet werden. Es gibt mehrere Mog-
lichkeiten den so hergestellten Wein mit oder ohne Angabe der Weinart
als "blanc de noir" zu bezeichnen.

Die Bezeichnung ,,Ros¢ oder Roséwein® ist bei diesen Weinen auf
dem Etikett nicht zuldssig.

Dic Farbe der Weine muss ,,weil3™ sein.

WeiBherbst kann mit der Angabe "Blanc de noir" angegeben werden.
Dic Angabe kann auf dem Hauptetikett oder auf dem Riickenetikett mit
anderen informativen Angaben gemacht werden. Bei der Angabe
WeiBherbst, muss der Wein aus ciner einzigen Rebsorte durch Hellkel-
terung hergestellt sein, inklusive der StBreserve (dic Moglichkeit bis
59% Rotwein der gleichen Sorte zuzusetzen diirfte hier keine Rolle spie-
len).

Bei cinem hellgekelterten Wein kann auf die Weinart "Weillherbst"
verzichtet werden. Es kann auch nur die Rebsorte angegeben werden.
"Blance de noir" kann auch aus mehreren Rebsorten hergestellt werden.
Sollten mehr als zwei Rebsorten beteiligt sein, so konnen diese nicht
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unmittelbar bei der Bezeichnung "Blanc de noir" stehen, sondern miis-
sen auf einem getrennten Etikett angegeben werden.

Aus dem Rundschreiben des MWVLW Mainz vom 19.12.03 wurde fol-

gende Vorgehensweise vorgegeben;

e Bci der Bezeichnung "Blanc de noir" sind hinsichtlich der maximal zu-
lissigen Schwefeldioxidgehalte die fiir Roséweine geltenden Grenzwer-
te anzuwenden

e (bei unter 5g/l Restzucker 210 mg/l und iiber 5 g/l Restzucker 260 mg/I,
Priidikate entsprechend)

e Fiir dic Durchfithrung der Qualititsweinpriifung muss eine Weinart auf
dem Priifungsantrag angegeben werden, hierzu sollte die Weinart "Ro-
s¢" verwendet werden.

Chipscinsatz

Die bisher nur fiir die Weinbereitung zugelassene Verwendung von Ei-
chenholzstiickchen wird kiinftig auch fir den Weinausbau, cinschliclich
fiir dic Gérung von frischen Weintrauben und Traubenmost zugelassen
(VO (EG) 606/09, Anhang 1 A, in Anlage 9 festgelegten Bedingungen)
Dic Holzstiicke miissen ausschlieBlich von Quercus-Arten stammen. Sic
werden entweder naturbelassen oder leicht, midBig oder stark erhitzt, diir-
fen jedoch keine -auch oberflichliche- Verbrennung aufweisen und weder
verkohlt noch briichig scin. Sic diirfen auBler Erhitzen keiner chemischen,
enzymatischen oder physikalischen Behandlung unterzogen und mit kei-
nen Stoffen versetzt werden, welche die natiirliche Aromakraft oder die
extrahierbaren Phenolbestandteile erhdhen. Die Stiicke miissen mindestens
2mm grof sein
Ein Hinweis auf cine Holzlass- bzw. Barriquelagerung bleibt, auch wenn
diese zusiitzlich stattgefunden hat, verboten.
In der Weinbuchfithrung und in den Begleitdokumenten (Neue Kennziffer
9) muss dic Verwendung von Chips angegeben werden

Classic (siche auch Ubersicht 5-11)
Die Bezeichnungen ,.Classic* und ,,Selection® sind das Ergebnis jahrelan-

gen Bemiihens der deutschen Weinwirtschaft, fir inlindische Weine Beg-
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riffe zu schaffen, dic auf dem nationalen und internationalen Markt zu
besserem Absatz gegeniiber der Konkurrenz auslindischer Weine verhel-
fen.

Bestimmungen:

Herstellung aus roten und weiflen Qualititsweinen,

Angabe ciner cinzigen Rebsorte in Verbindung mit ,,Classic*,
mindestens 85 % der Weintrauben miissen von der angegebenen Reb-
sorte stammen und diese muss die Art des Weines bestimmen,

ein Verschnitt mit zur Herstellung von ,,Classic™ zugelassenen Rebsor-
ten ist zuldssig,

die SiiBung mit anderen Rebsorten ist moglich,

Rebsortenangabe und Angabe ,.Classic™ mussen unmittelbar nebenein-
ander oder iiber cinander stehen. Beispiel fiir richtige Angabe: ,2003
Nahe Riesling Classic*,

Most muss cinen natiirlichen Mindestalkoholgehalt aufgewiesen haben,
der mindestens 1 % vol tber dem natiirlichen Mindestalkoholgehalt
liegt, der fiir das bestimmte Anbaugebiet oder dessen Teil vorgeschrie-
ben ist, in dem diec Weintrauben geerntet worden sind, dies gilt auch fiir
dic Siiireserve, .

Der Gesamtalkoholgehalt muss mindestens 11,5 % vol fir Wein aus
Weintrauben aus dem Anbaugebict Mosel und mindestens 12 % vol fiir
Wein aus Weintrauben aus cinem anderen bestimmten Anbaugebiet
betragen,

Angabe des bestimmten Anbaugebietes, Lagen, Gemeinde, Bereich
sind nicht erlaubt,

Der Jahrgang muss angegeben werden,

Ein Verschnittanteil von 15 % (abgesehen von der Siilung) kann aus
cinem anderen als dem angegebenen Jahrgang stammen,

Der Restzuckergehalt darf nicht mehr als 15 g/l betragen und au[&crdcm
den Gesamtsiurcgehalt um nicht mehr als das Doppelte tibersteigen
(Formel: RZ = maximal Siiure x 2, Obergrenze 15 g/1),
Geschmacksangaben sind verboten.

Bis zum 1. Juli cines jeden Jahres hat der Abfiiller der nach Landes-
recht zustindigen Stelle anzuzeigen, dass er mit einem Weinbaubetrieb
oder mit einem Zusammenschluss von Weinbaubetricben cine Verein-
barung getroffen hat, zur Herstellung und Abnahme von ,Classic™
Trauben, Most oder Wein. Ausgenommen ist der Erzeuger des Weines.
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Cross Compliance

Darunter versteht man die Bindung von EU-Agrarzahlungen an Verpflich-
tungen im Umweltschutz, bei der Lebensmittel- und Futtermittelsicherheit,
bei der Tiergesundheit und im Tierschutz.

Jeder Betrieb der EU-Forderungen bezicht unterliegt damit diesen Cross-
Compliance Verpflichtungen.

Grundanforderung an die Betriebe ist letztendlich im Weinbau cine saube-
re Betricbsfithrung siehe Hygienevorschriften — Aufzeichnungen {iber
Pflanzenschutz und Diingemafinahmen sowie cine lickenlose Dokumenta-
tion iiber die Herstellung und Vermarktung der Erzeugnisse ( Herbstbuch,
Weinbuchfiihrung und Begleitpapiere ).

Fiir die Aufzeichnungen betreffend Pflanzenschutz empfehlen wir das
beim DLR Rheinpfalz  unter Warndienste/ Pflanzenschutz/ Weinbau/
Pflanzenschutzmittel befindliche Formblatt zu verwenden.

Dic Einhaltung der Bestimmungen werden von verschiedenen Behorden
kontrolliert ( Weinkontrolle, ADD ).

Festgestellte VerstoBe gegen die Cross Compliance Bestimmungen kon-
nen je nach Schwere, Ausmall und Dauer zu Kiirzungen bis zum Entzug
der Fordergelder fiihren.

Der Neue

Der Wein mit dieser Bezeichnung, muss aus Trauben cines cinzigen Ernte-
jahres gewonnen sein, das Erntejahr ist anzugeben und er darf nicht vor
dem 1. November des Erntejahres an Endverbraucher abgegeben werden.
Der Begriff "Der Neue" ist eine wahlweise zu gebrauchende Angabe, er
darf jedoch nur zur Bezeichnung von Landwein verwendet werden, also
weder zur Bezeichnung von Wein noch von Qualititswein b.A.

Sonstige Begriffe

Frankreich - Vin primeur, Vin nouveau,
Spanien - Vino nuevo, Vini joven,
Italien - Vini novello, Vini giovane,
48
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Griechenland - Vin jeune, Vin nouveau (in griechischen Buchstaben),
Portugal - Vino novo.

Diabetiker

Mit Inkrafttreten der EG-Verordnung iber Nihrwert- und gesund-
heitsbezogene Angaben sind die Regelungen fiir diese Bezeichnung
weggefallen. Hinweise auf Diabetiker gecignete Erzeugnisse sind weder
auf dem Etikett noch in Preislisten oder Werbung erlaubt

Dornfelder — neue Regelungen fiir Rheinland-Pfalz ab Herbst 2009

e Festlegung cines Mindestalkoholgehaltes  fiir  Trauben und Most
von:68°0c¢ bzw. 8,8 % vol. Alkohol

e fiir Weingiiter, Genossenschaften und Erzeugergemeinschaften gilt das
Lgirfihige Gebinde®, d.h. im Moment der Traubenablieferung wird
keine Einstufung in cine Qualititsstufe vorgenommen.

e Dic Regelung, das zum Zeitpunkt der Anstellung zur Qualititsweinprii-
fung 12 % vol vorh. Alkohol vorhanden sein miissen, ist ab dem Jahr-

gang 2009 aufgehoben.

Entsiiuerung

Dic Entsiuerung ist in nérdlichen Anbaugebieten, in Jahrgingen mit
schlechter Witterung notwendig.

Eine Entsiuerung darf auf allen Verarbeitungsstufen vorgenommen wer-
den, also bei;

e [rischen Weintrauben,

e Traubenmost,

e teilweise gegorenem Traubenmost,

e Jungwein,

e Wein (max. | g/l).

Zur Entsiucrung diirfen cin oder mehrere der nachstchend aufgefiihrten
Behandlungsstoffe verwendet werden:

e Kaliumbicarbonat (Kaliumhydrogencarbonat z.B. Kalinat);
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neutrales Kaliumtartrat (Kaliumtartrat);

Calciumcarbonat (oder kohlensaurer Kalk),

Calciumcarbonat mit geringen Mengen von Doppelcalciumsalz der
L(+)-Weinsiure und der L(-)-Apfelsiure (Doppelsalzentsiduerung);
Calciumtartrat;

homogene Zubereitung von Weinsédure und Calciumcarbonat zu glei-
chen Teilen, fein gemahlen (z.B. Malicid);

Malitex-Verfahren, nur erlaubt bei Most und Wein der Rebsorten Ries-
ling und Elbling in allen rheinland-pfilzischen Anbaugebicten, sowie
dem Rheingau.

Begrenzungen

50

Trauben, Most und Jungwein diirfen unbegrenzt entsiuert werden, je-
doch miissen mindestens 0,5 g/l Weinséidure im Wein verbleiben.

Fiir die Entsiiucrung von Wein ist cine Obergrenze von 1 g/l festgesetzt.
Das bedeutet, dass bei Wein nur eine "Feinentsiduerung” durchgefiihrt
werden kann.

Dic Entsiuerung darf in mehreren Arbeitschritten erfolgen

Eine Entsiduerung darf bei frischen Weintrauben, Traubenmost, teilwei-
se gegorenem Traubenmost und bei Jungwein auf einmal oder in meh-
reren Arbeitsgiingen und nur vor dem 16. Mirz des aufl dic Ernte fol-
genden Jahres durchgefiihrt werden.

Bei Wein kann die Entsiuerung mehrmals und das ganze Jahr hindurch
crfolgen, jedoch insgesamt nur um [ g/1.

Dic Entsiduerung darf bei Wein nur in der Weinbauzone, bei Qualitiits-
wein b AL nur in dem bestimmten Anbaugebiet durchgefiihrt werden, in
der bzw. dem die zur Herstellung verwendeten Trauben geerntet wur-
den.

Die Entsiducrung von Wein - nicht von frischen Weintrauben, Trau-
benmost, teilweise gegorenem Traubenmost oder Jungwein - muss im
Weinbereitungsbetrieb erfolgen, dieser muss in der Weinbauzone gele-
gen sein, in der dic Trauben zur Herstellung dieses Weines geerntet
worden sind.

Dice Entsiucrung von zugekauftem Wein ist nicht moglich,

Dic Entsiducrung ist vor Beginn zu melden. Dies wird in den Bundes-
lindern unterschiedlich gehandhabt.

EntsiuerungsmaBnahmen sind in die Weinbuchfiihrung und das Stoff-
buch cinzutragen.
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Etikett -Angaben fiir Wein (siche auch Ubersicht 17 - 18)

Dic Durchfiihrungsbestimmungen fiir die Bezeichnung und Aufmachung

der Weine wurden ab 01. August 2003 grundlegend geéindert und vom

bisherigen "Verbotsprinzip" auf das "Missbrauchsprinzip" umgestellt. Das

heiBt anstatt alles nicht ausdriicklich Zugelassene ist verboten, muss jetzt

durch diec Angaben cine Irrefithrung und Tiuschung des Verbrauchers

vermieden werden. Damit wird fiir Bezeichnung, Aufmachung und Be-

schreibung cin groBerer Gestaltungsspiclraum erdffnet, dhnlich der bereits

praktizierten Vorgehensweise im Sektbereich.

Man unterscheidet zwischen:

e obligatorischen Angaben,

e fakultativen Angaben nach festgelegten Bestimmungen,

e andere fakultative Angaben.

Obligatorischen (vorgeschriebenen) Angaben:

Diese Angaben sind von der EU zwingend vorgeschricben.

Alle vorgeschriecbenen Angaben sind zusammen im gleichen Sichtbereich

anzubringen. Das kann entweder auf dem gleichen, auf mehreren auf dem

Behiiltnis aufgeklebten Etiketten oder unmittelbar auf dem Behiltnis selbst

erfolgen.

Diec Angaben sind in leicht lesbaren, unverwischbaren und ausreichend

groBien Schriftzeichen so anzubringen, dass sie sich von dem Hintergrund,

auf dem sic aufgedruckt sind, sowie von allen anderen schriftlichen Anga-

ben und Bildzeichen deutlich abheben, und gelesen werden konnen, oh-

ne dass das Behiiltnis umgedreht werden muss. Davon ausgenommen

sind die Los-Nummer bzw. Amtliche Priifungsnummer sowie die Aller-

genkennzeichnung. Alle Angaben miissen in einer oder mehreren Amts-

sprachen der Gemeinschaft erfolgen, so dass der Endverbraucher jede die-

ser Angaben ohne weiteres verstehen kann.

Ausnahme: Dic vorgeschricbenen Angaben iiber den Importeur diirfen

auch auBerhalb des Sichtbereiches, in dem die vorgeschricbenen Angaben

gemacht wurden, angebracht werden, z.B. auf dem Riickenetikett.

Fakultativen Angaben nach festgelegten Bestimmungen: ( geregelt

nach EU-Weinmarktordnung, Bezeichnungsverordnung, Weingesetz und

Weinverordnung ). Sie diirfen;

o auf dem gleichen Etikett wie die vorgeschriebenen oder auf mehreren
anderen auch

e auf cinem Riickenetikett oder
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e unmittelbar auf dem Behiiltnis selbst oder

e auf cinem Anhinger angebracht werden.

Andere fakultative Angaben. Keine festgelegten Regeln auller der Irre-

ftihrung, Tduschung und Ubervorteilung des Verbrauchers.

Ausnahmen: Angaben zur Geschichte des Weines, des Abfiillbetricbes

oder ecines sonstigen Betriebes einer natiirlichen oder juristischen Person

oder einer Personenvereinigung, dic an der Vermarktung des Weines be-

teiligt war, diirfen nicht auf dem gleichen Teil des Etiketts stchen wie die

vorgeschricbenen Angaben (gleiches Sichtfeld ist zulissig).

Dicse Angaben miissen;

e cntweder auf cinem Teil des Etiketts gemacht werden, der deutlich von
dem Teil getrennt ist, auf dem die obligatorischen Angaben stehen,

e auf cinem zusitzlichen Etikett,

e mchreren zusitzlichen Etiketten,

e auf cinem Anhiinger stchen

Angaben zu den natiirlichen oder technischen Weinbaubedingungen, die

dem betreffenden Wein zugrunde liegen oder Informationen zu den ver-

wendeten Rebsorten oder ein Herkunfts- und Qualitiitszeichen diirfen nicht

e aufldem demselben Teil des Etiketts oder

e in demselben Sichtfeld stehen wie die obligatorischen Angaben.

Missbrauchsprinzip: Grundsitzlich ist alles erlaubt, es sci denn, es ist

zur Irrefithrung geeignet.

Federweiller (teilweise gegorener Traubenmost)

Federweilier gehort nach neuester gesetzlicher Regelung zu den sog. . Tra-
ditionellen Begriffen®

Herstellung aus Girung von frischem Traubenmost, vorhandener Alko-
holgehalt von mehr als 1 %vol und weniger als drei Fiinftel seines Ge-
samtalkoholgehaltes.

Bezeichnung:

Da ,.Federweifier als traditioneller Begriff definiert ist, muss ab
01.01.2011 grundsiitzlich zusitzlich dic Angabe teilweise gegorener
Traubenmost™ gemacht werden

Iis ist zu unterscheiden bei der Herstellung aus deutschen oder auslindi-
schen Erzeugnissen:
g

N
(89]
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Deutsche Erzeugnisse:

FederweiBer* ist nach dem 01.01.2011 ausschlieBlich deutschen Erzeug-

nissen vorbehalten.

Bezeichnung:

e FederweiBer, teilweise gegorener Traubenmost mit Angabe der Her-
kunft, z.B. ,,Deutscher FederweiBer Abschreibung: 150 hl/ha

e _SiiBer*, .Neuer SiiBer*, ,Bremser”, ,Bitzler”, ,Suser®, ,Sauser®,
.Neuer®, ..Rauscher diirfen ebenfalls angegeben werden.

e Bei Herstellung aus roten Trauben darf ,,Roter* vorangestellt werden
bzw. ,.Federroter verwendet werden. Werden rote und weille Trauben
bei der Herstellung vermischt, kann auch Federrotling™ angegeben
werden.

e Pflilzer FederweiBier”, teilweise gegorener Traubenmost Abschrei-
bung: 125 hl/ha

Ausliindische Erzeugnisse .

e Grundsitzlich ist teilweise gegorener Traubenmost anzugeben, z.B. ,,1-
talicnischer teilweise gegorener Traubenmost™. Die Angabe ,,Sauser™
darf auch angegeben werden. Ebenso ist die Angabe der Farbe gestattet,
z.B. ,,Roter italicnischer Sauser*

Vorgeschriebene Angaben:

e Adresse des Abfiillers , inkl. Ort und Mitgliedstaat;

e Nennvolumen;

e Losnummer;

e Gesamtalkohol in %vol ( Toleranz +/- 0,5 %vol ), Schriftgroe bei Ab-
filllung in Behiltnisse zwischen 200 und 1000 ml = 3mm, tiber 1000 ml

Smm;

e Bei Abfiillung in andere Behiltnisse als Flaschen ist statt ,,Abfiiller*,
oder .,abgefiillt von* ,,Verpacker™ oder ,verpackt von* anzugeben.

Angaben wie ,,Weingut™, ,aus Rieslingtrauben™, ,,aus eigenem Lesegut™,

wJahrgang™ sind moglich.

Nicht gestattet sind Angaben wie Qualititsstufen, Geschmacksangaben,

Erzeugerabfillung ctc.

Bei Abfiillung in Behiiltnisse bis 60 L ist ein nicht wieder verwendbarer

Verschluss erforderlich. Die Behiltnisse miissen mit einem Etikett verse-

hen sein. )

Beim Transport von Mengen in Behiltnissen tiber 60 L ist cin Begleitpa-

picr erforderlich. Dies kann beim StraBenverkauf auch fiir den Ricktrans-
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port verwendet werden. Dann ist auch die riicktransportierte Menge an-
zugeben.

Fliichtige Siure

Jedes durch alkoholische Giirung hergestellte Getrink enthiilt mehr oder
weniger fliichtige Sédure, die in geringem Umfang auch ein wertvoller A-
romabestandteil sein kann. In grofieren Mengen wirkt sie storend und kann
zum Verderb der Getriinke beitragen. Die gesetzlichen Vorgaben sind Ori-
enticrungswerte, die bei einer sensorischen Priifung auch bei Werten un-
terhalb der zugelassenen Hochstmenge zu Ablehnungen fiihren.

Der Gehalt an fliichtigen Siuren darf folgende Werte nicht iiberschreiten:

e WeiBlwein und Roséwein 18 Millidquivalent pro Liter = 1,08 g/1,

e Rotwein 20 Millidquivalent pro Liter = 1,20 g/I,

e Beerenauslese und Eiswein 30 Millidquivalent pro Liter = 1,80 g/1.

e Trockenbeerenauslese 35 Millidiquivalent pro Liter = 2,10 g/1

Anmerkungen;

e Dic Hochstgehalte gelten fur alle Erzeugnisse auf allen Produktions-

und Vermarktungsstufen, d.h. nicht nur fir den fertigen Wein

Weine, bei denen dic o.g. Grenzwerte tiberschritten sind, diirfen nicht
mit anderem Wein verschnitten werden.  Das ergibt sich aus der Vor-
schrift, dass dic Grenzwerte fur alle Produktionsstufen gelten, aber auch
aus dem grundsitzlichen Verbot, nicht den Vorschriften entsprechende
Frzeugnisse miteinander zu verschneiden

Essigstichiger Wein darf zu Weinessig oder Essig verarbeitet werden.
Im Falle des Transports ist der Wein auf dem Behéltnis und im Begleit-
papier als essigstichig zu kennzeichnen.
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Geografische Angaben (siche auch Ubersicht 1)

Geografische Herkunftsangaben sind zum Teil verpflichtend vorgeschrie-
ben, zum Teil aber auch wahlweise zu gebrauchen.

Vorgeschriecbene Angaben

Deutscher Wein: mind. dic Angabe des Mitgliedstaats, wobei ,,Deutsch*
in diesem Zusammenhang nicht als Herkunft bezeichnet wird. Die Angabe
von Gemeinden, Lagen oder Bereichen ist nicht erlaubt. -
Landwein: Angabe des Landweingebictes in Verbindung mit dem Begriff
"Landwein". Die Angabe von Gemeinden, Lagen oder Bereichen ist nicht
crlaubt.

Qualitiitswein, Pridikat, Sekt b.A., Qualititsperlwein, Qualitiitsli-
kiorwein b.A.: Angabe des bestimmten Anbaugebiets. Zusiitzlich diirfen —
auBBer bei Qualititslikorwein b.A. - die Namen von Bereichen, Grofllagen,
Einzellagen, Gemeinden oder Ortsteilen verwendet werden.

Anbaugebiete '

Dic Angabe des bestimmten Anbaugebictes (b.A.) ist bei der Bczqnchnung
cines Qualititsweines, Qualititsperlweines, Sekt b.A., Qualititslikorwei-
nes verpflichtend vorgeschrieben.

g . ) \ r . )
In Deutschland sind die Weinbaugebiete in 13 "bestimmte Anbaugebiete
unterteilt

l. Ahr,

2 Baden,

3, Franken,

4. Hessische Bergstralie,
3. Mittelrhein,
0. Mosel,

T Nahe,

8. Pfalz,

9. Rheingau,

10. Rheinhessen,
Jil:. Saale-Unstrut
2. Sachsen,

13 Wiirttemberg.
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Das bestimmte Anbaugebicet sollte deutlich getrennt von anderen geogra-
phischen Bezeichnungen auf dem Etikett angegeben werden, z.B.:

PFALZ

Stidliche Weinstrafie und nicht:

PFALZ/ Siidliche Weinstralie

Verschnitt oder SiiBung mit Erzeugnissen aullerhalb des b.A.-Gebietes ist
bei b.A.-Erzeugnissen verboten.

Zur Herstellung von Qualititswein muss die Verarbeitung von Trauben zu
Most und des Mostes zu Wein innerhalb des bestimmten Anbaugebictes
erfolgen, in dem die dafiir verwendeten Trauben geerntet worden sind. In
Landes-VO kann auch im angrenzenden Anbaugebiet z.B. angereichert,
entsiuert oder abgefillt werden. In Rheinland-Pfalz gelten alle Anbauge-
bicte als "angrenzend und benachbart”.

Zur Bezeichnung von Deutschem Wein oder Landwein ist die Angabe des
bestimmten Anbaugebietes unzulidssig.

Bereich

Ein Bereich ist die Zusammenfassung mehrerer Lagen, aus deren Ertriigen

Weine gleichartiger Geschmacksrichtung hergestellt zu werden pflegen

und die in nahe beicinander licgenden Gemeinden desselben bestimmten

Anbaugebietes gelegen sind.

Dic Namen der Bereiche sind in der Weinbergsrolle cingetragen und nur

diese Namen diirfen verwendet werden.

Wird in der Etikettierung eine Bereichsbezeichnung verwendet, so miis-

sen;

e Dbei cinem Qualititswein und Pridikatswein mindestens 85 %, der zur
Herstellung verwendeten Trauben in dem angegebenen Bereich geern-
tet worden sein.

Eine eventuell zugesetzte Stiflreserve gilt nicht als Verschnitt.  Deshalb

darf auch bei einem Pridikatswein die Siifireserve aus einem anderen als

dem angegebenen Bereich stammen.

s ist zulissig, dic Angabe Bereich durch das Wort "district” zu ersctzen

und dem Bereichsnamen nachzustellen, wenn auch andere Angaben in der

Etiketticrung in englischer Sprache gemacht werden. Das Wort Bereich

muss dann nicht angegeben werden, wenn es keine andere zugelassene

geografische Bezeichnung gibt z.B. Stdliche Weinstrasse oder Bereich

Nierstein.
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Lagen

Die Angabe ciner Lage kann wahlweise zur Bezeichnung cines Qualitits-
weins, Pridikatsweins, Sckt b.A., Qualititsperlwein verwendet werden.
Fiir dic Bezeichnung von DeutscherWein oder Landwein ist die Verwen-
dung von Lagenamen unzuléssig.

Es wird unterschieden in

e Einzellage und

e Grolilage.

Eine Einzellage ist eine bestimmte Rebfléche, dic in einer Gemeinde oder
in mehreren Gemeinden desselben bestimmten Anbaugebictes gelegen und
als solche in der Weinbergsrolle eingetragen ist.

Mechrere solcher Einzellagen sind in einer Grofilage zusammengefasst.
Aufl Antrag kann die zustindige Stelle die Zuordnung einer Einzellage zu
ciner GroBlage nicht vollzichen oder cine schon vollzogene Zuordnung
riickgiingig machen.

Als Lagenamen diirfen nur solche Namen eingetragen werden, die fur eine
zur Lage gehérende Rebfliche herkommlich oder in das Flurkataster ein-
getragen sind oder sich an solche Namen anlehnen.

Einzellagen werden auf Antrag und von Amts wegen, Grofllagen von
Amts wegen in dic Weinbergsrolle eingetragen. Nur diese Namen diirfen
zur Kennzeichnung einer Lage verwendet werden.

Antriige auf Eintragung ciner Einzellage konnen stellen

- Eigentiimer von Rebflichen und sonstige zur Nutzung Berechtigte,

- Erzeugergemeinschaften fiir ihre Mitglieder,

sofern diese Rebflichen mindestens fiinf Hektar umfasse
Flicheninhalt der cinzutragenden Einzellage liegt unter funf Hektar, und
ihr Anteil an der einzutragenden Einzellage betragt mindestens ein Drittel.
Bei der Wahl cines Lagenamens ist diesem der Name der Gemeinde oder

des Ortsteils hinzuzufiigen.

Lrstreckt sich die Lage (Einzel- oder GroBlage) iiber mehrere Gemeinden,
gicrung, welcher Gemeinde- oder Ortsteilname

Es ist zulissig, fiir eine Lage mehrere

n. es sei denn, der

so bestimmt die Landesre
(Leitgemeinde/n) anzugeben ist.
Gemeinde- oder Ortsteilnamen zu bestimmen.
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Geschmacksangaben Wein, Perlwein, Schaumwein (siehe auch
Ubersicht 15)

Geschmacksangaben konnen wahlweise zur Kennzeichnung aller Quali-
titsstufen verwendet werden. Eine Einschrinkung ist fiir den Landwein
gemacht, zu dessen Bezeichnung nur dic Begriffe "trocken" oder "halbtro-
cken" gebraucht werden diirfen ( Ausnahme siche Scite ...)

Zugelassen sind dic Begriffe:

e trocken,

e halbtrocken,

e lieblich,

e siill.

Dic Verwendung der o.g. Begriffe ist abhiingig vom Restzucker- und Séu-
regchalt.

Der Begriff "trocken" darf nur verwendet werden, wenn der betreffende
Wein entweder einen Restzuckergehalt von

e hochstens 4 ¢/l aufweist (nur im Anbaugebiet Franken) oder

e hochstens 9 g/l aufweist, (alle anderen Anbaugebicte)

und der Gesamtsiiurcgehalt hochstens um 2 g/l niedriger ist als der Gehalt
an Restzucker

Formel: Siure + 2

Der Begriff "halbtrocken' darf nur verwendet werden, wenn der betref-
fende Wein entweder einen Restzuckergehalt von
® hochstens 12 g/l aufweist

oder
e hochstens 18 g/l aufweist,
und der Gesamtsiuregehalt hochstens um 10 g/ niedriger ist als der Gehalt
an Restzucker

Formel: Siure + 10

Dic Angabe "halbtrocken" darf dariiber hinaus nur gebraucht werden,
wenn der fiir den Begriff "trocken" festgelegte Wert iiberschritten ist.

58 DLR Rheinpfalz- Neustadt an der W. - BINDER/SCHERRER - Weinrecht fiir Praktiker - 2010



Der Begriff "lieblich" darf nur gebraucht werden, wenn der betreffende
Wein

e hochstens 45 g/l Restzucker enthélt

und der Restzuckergehalt den fiir dic Verwendung des Begriffs "halbtro-
cken" festgelegten Wert tibersteigt.

Der Begriff "sii" darf nur verwendet werden, wenn der betreffende Wein
e mindestens 45 g/l Restzucker enthilt.

Malgeblich fiir die Restzuckerobergrenzen ist der Gehalt an vergirbarem
Zucker (wie im Untersuchungsbefund fiir die Qualititsweinpriifung ange-
gcben).

Anmerkung:

e dic Toleranz zur Geschmacksangabe auf dem Etikett betragt I g/l

Perlwein

e trocken bei cinem Restzuckergehalt zwischen 0 und 35 g/l,

e halbtrocken bei cinem Restzuckergehalt zwischen 33 und 50 g/1,
e mild bei cinem Restzuckergehalt von mehr als 50 g/l

Restzuckergehalte und  zugelassene  Begriffe  fiir Schaumweine

(Schaumwein, Sekt, Sekt b.A.)

Geschmacksangaben sind vorgeschrieben

e _brut nature™ oder ,.naturherb* oder ,,pas dose™ oder dosage zero*- we-
niger als 3 ¢/l und kein Zuckerzusatz

e "extra brut* oder ,,extra herb® - zwischen 0 und 6 ¢/1

e _brut* oder herb* - niedriger als 12 g/1

e extra dry* oder ,extra trocken™ - zwischen 12 und 17 g/l

o scct, trocken®, .dry* - zwischen 17 und 32 g/l

e _demi sec, halbtrocken™, ,,medium dry" - swischen 32 und 50 g/l

e . doux™, . mild*, ,sweet” - mehr als50 g/1

Anmerkungen

e dic Toleranz zur Geschmacksangabe auf dem Etikett betrégt 3 g/l

e s darf nur cin Begriff verwendet werden, der fiir den Verbraucher ver-
stiandlich ist (in D sind auch die franzosischen und englischen Begriffe
zugelassen)

o andere als oben angegebene Begriffe sind unzuliissig (2.B. ,.brut de brut™ o.

a.)
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e crlaubt der Restzuckergehalt die Angabe von zwei verschiedenen An-
gaben, so darf nur eine verwendet werden (freic Wahl)

Hektarertriige (siche auch Ubersicht 13)

Fiir die Vermarktung der Ernte gibt es seit  Herbst 2000 verschiedene

Vermarktungsmodelle.

Einwertmodell: Ahr, Mittelrhein und alle Anbaugebicte auflerhalb Rhein-

land-Pfalz

[s ist fir alle Qualititsstufen cin einheitlicher Hektarertrag festgelegt. Bi-

ne Uberlagerung von bis zu 20% der Erntemenge ist zulissig. Diese Uber-

lagerungsmenge darf nur wie folgt verwendet werden:

e im cigenen Betrieb zur Weinerzeugung und Uberlagerung,

e im cigenen Betrieb zur Herstellung von Sckt b.A. und Lagerung iiber
das Erntejahr hinaus,

e im cigenen Betrieb zur Herstellung und Vermarktung von Traubensaft

oder Verkauf zur Herstellung von Traubensalft,

Die Menge die 20% der Erntemenge iibersteigt, ist bis zum 15.12. des

auf dic Ernte folgenden Jahres zu Industricalkohol zu destillieren.

Dic Uberlagerungsmengen konnen in den Folgejahren geringere Ernte-

mengen ergiinzen oder ausgetauscht werden. In Rheinland-Pfalz — nur Ahr

und Mittelrhein - ist ein Austausch erst nach Abschluss der Hauptlese zu-

lissig. In den Anbaugebicten der anderen Bundeslinder ist eine Vermark-

tung bereits ab dem neuen Weinjahr ( 1.August ) moglich,

Qualititsgruppenmodell: Mosel, Nahe, Pfalz, Rheinhessen

Fiir die verschiedenen Qualititen werden unterschiedliche Hektarertriige
festgelegt. Dabei wird unterteilt in

Grundwein 200 hl/ha

Deutscher Wein 150 hl/ha

Deutscher Wein mit Jahrgang und/oder Rebsorte, Landwein, 125 hi/ha
Qualititswein, Mosel: 125 hl/ha, sonst: 105 hl/ha Ubersteigt die geerntete
Menge den zulidssigen Hektarertrag fiir Qualititswein, so gibt es zwel
Moglichkeiten:

e LErstellung ciner Gesamthektarertragsberechnung (GHE)oder

e Destillation zu Industricalkohol
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Dic Gesamthektarertragsberechung ist bis spiitestens 15.01. des auf die
Ernte folgenden Jahres durchzufiihren und bei der Landwirtschaftskammer
abzugeben. In dieser Meldung kann diec Erntemenge auf die vier Vermark-
tungskontingente je nach Bedarf aufgeteilt werden. Es ist somit moglich,
cine das Qualititsweinkontingent iibersteigende Ernte als Landwein, Deut-
scher Wein oder Grundwein zu vermarkten.
Ubersteigt die Erntemenge die Qualititsweinmenge bzw. die nach der Ge-
samthektarertragsberechnung vermarktbare Menge, so ist mit dieser Mc.n—
ge cine Destillation zu Industricalkohol durchzufiihren. Diese Menge 1st
bis zum 15. Dezember des auf die Ernte folgenden Jahres zu destillieren
(Bescheinigung des Zolls ). I
Schwund oder Eigenverbrauch geht dabei nicht zu Lasten der Destillati-
onsmenge.
Nachfolgende Tabelle zeigt eine Ubersicht iiber die gesetzlichen Verwen-
dungsmoglichkeiten von Grundwein.
e Wein, mit der Verkehrsbezeichnung ., Verschnitt von Wcincn. aus meh-
reren Lindern der EG* bzw. ,,Europiischer Gemeinschaftswein™
e Wein, der zur Herstellung von Schaumwein oder Qualititsschaum-
wein ohne Rebsortenangabe bestimmt ist
e Wein der zur Herstellung von Brennwein, _ .
Wein, alkoholreduzierter Wein, weinhaltige Getrinke bestimmt ist
e Traubenmost der zur Herstellung von Traubensaft bestimmt ist
Anrechenbare Ertragsrebfliiche; Dic Rebfliche, die der Bcrecbnung c{cr
zuldssigen Vermarktungsmenge zu Grunde gelegt werden darf, ist die Er-
tragsrebfliche.  Diese ist folgendermalien definiert: "Die bcstocktc.Rcb-
fliche vom zweiten Wirtschaftsjahr nach dem der Pflanzung" (d.h. die bc-
stockte Rebfliche vom Jahr nach der Pflanzung an; die Pflanzung muss 1m
cersten Halbjahr erfolgt sein).
Dic anrechenbare Ertragsrebfliche ergibt sich aus der Erf
Weinbaukartei, die iiber eine jihrliche Anderungsmeldung laufend aktua-
lisiert wird (Meldung bis 31.05). -
Einbetriebsregelung; Dic Einbetricbsregelung crlaubt den inncrb.cln.cbh-
chen Ausgleich zwischen Uber- und Untermengen einzelner Mitglieder
von Erzeugergemeinschaften (Winzergenossenschaft oder  Erzeugerge-
meinschaft anderer Rechtsform).
Als Erzeugergemeinschafien anderer Rechtsform gelten:
e nach dem Marktstrukturgesetz ancrkannte Erzeugergemeinschaften,

Weinessig, alkoholfreier

assung in der
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e sonstige Zusammenschliisse von juristischen Personen (OHG, KG,
¢.V., GmbH, AG), die mit ihren Mitgliedern Liefervertriige abgeschlos-
sen haben, mit ciner Mindestdauer von fiinf Jahren und in cinem Ge-
sellschaftsvertrag die Erfassung, Verarbeitung und den Verkauf von Er-
zeugnissen des Weinscektors als den Zweck des Zusammenschlusses be-
stimmt haben und deren Erzeugnisse unter dem Namen des Zusammen-
schlusses vermarktet werden.

Mengenregulierung und Bezeichnungsrecht; Dic Vorschriften der

Vermarktungsregelung und des Bezeichnungsrechtes sind getrennt anzu-

wenden.  Im Falle eines Verschnittes erfolgt die Durchfiihrung und die

Bezeichnung des Verschnittes nach den bezeichnungsrechtlichen Vor-

schriften, das Inverkehrbringen des Verschnittes nach den Bestimmungen

der Vermarktungsregelung.
>acht; Dic gepachteten Flichen gelten zusammen mit den cigenen als ¢in

Betrieb, d.h., es ist der Ausgleich und der Austausch zwischen den Er-

zeugnissen von eigenen und gepachteten Flichen zulissig.

Im Falle der Naturalpacht gelten dic an den Verpiichter abgegebenen Er-

zeugnisse als Teil der zuldssigen Vermarktungsmenge, d.h.. die Natural-

pacht kann nicht aus der Ubermenge abgegolten werden.

Anrechnung der Anreicherung; Durch cine Anreicherung erhoht sich

das Volumen. (Mchrung von 1 kg Zucker betriigt 0,62 L). Diese Volu-

menvergroferung ist Bestandteil der zulissigen Vermarktungsmenge.

Herbstbuch

Dic Betriebe missen withrend der Lesezeit tiglich die geerntete Trauben-
menge feststellen und mit dem Mostgewicht, Herkunft und Rebsorte in das
Herbstbuch cintragen. Nur wenn der Erzeuger seine Trauben unverarbeitet
verkauft oder an cine Erzeugergemeinschaft/Genossenschaft ablicfert, ge-
niigt die Aufbewahrung der Annahmebestitigungen oder Rechnungen, die
fortlaufend zu nummerieren und aufzubewahren sind.

Werden Menge und Mostgewicht mit automatischen Einrichtungen festge-
stellt, treten die dabei ausgedruckten oder eingetragenen Daten an die Stel-
le des Herbstbuches. Voraussetzung ist, dass diese alle vorgeschricbenen
Angaben enthalten.

Das Herbstbuch oder dic an scine Stelle getretenen Ausdrucke und Eintra-
gungen sind finf Jahre lang in den Geschiiftsriumen aufzubewahren. Dic
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Aufbewahrungsfrist beginnt mit dem Schluss des Kalenderjahres, in dem
dic letzte Eintragung gemacht worden ist.

Das Herbstbuch kann durch erginzende Eintragungen (in der Rubrik Be-
merkungen) als Kellerhilfsbuch wertvolle Dienste leisten und bei der Er-
stellung von Weinkonten verwendet werden. Das Herbstbuch kann die
Weinbuchfiithrung bis 10.12. des Jahres ersetzen, wenn alle erforderlichen
Eintragungen darin oder in entsprechenden Belegen gemacht werden z.B.
Anrcicherung, Entsiuerung, Verschnitte, Fassnummer, Tresterentsorgung
etc.

Wird kein Herbstbuch gefiihrt ist der Nachweis iiber die Zuliissigl.\'cil von
Finzellagen, Rebsorten ete. bei der Bezeichnung der Erzeugnisse cr-
schwert wenn nicht sogar unméglich.

Herkunftstypenweine

Sind durch Herkunft, Rebsorten, Herstellungsverfahren, Qualititszuord-
nung und Tradition bedingte Markenweine, die  zusiitzliche Vermark-
tungsmoglichkeiten ergeben.

Affentaler

Affentaler ist cin roter Qualititswein oder roter Pridikatswein der Rcbsor-
te Blauer Spiitburgunder aus den Gemarkungen Altschweier, Biihl, Eisen-
tal und Neusatz der Stadt Bihl, der Gemarkung Biihlertal sowie der (ic-‘
markung Neuweier der Stadt Baden-Baden.  Der Begriff” Affentaler darf
nicht zur Kennzeichnung von Deutscher Wein oder Landwein verwendet
werden.  Dic Bezeichnung muss lauten "Affentaler sz’illmrgundcr Rot-

wein'.

Ehrentrudis

Ehrentrudis ist cin Qualititswein oder Pridikatswein der Weinart Rosé-
wein, hergestellt aus der Rebsorte Blauer Spitburgunder, dic im Bereich
Tuniberg geerntet worden sind. Die Bezeichnung muss lauten: "Ehrentru-
dis Spiitburgunder WeifSherbst".

Der Begrift Ehrentrudis darl” nicht zur Kennzeichnung von Deutscher

Wein oder Landwein verwendet werden.
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Liebfrauenmilch oder Liebfraumilch

Licbfrauenmilch oder Licbfraumilch ist ein weifier Qualititswein der An-
baugebicte Nahe, Rheinhessen, Pfalz und Rheingau, der mindestens zu 70
% von Trauben der Rebsorten Riesling, Silvaner, Miiller-Thurgau oder
Kerner hergestellt und von der Geschmacksart dieser Rebsorten bestimmt
ist. Die Angabe ciner Rebsorte und des Namens ciner kleineren geogra-
phischen Einheit als des bestimmten Anbaugebictes ist nicht zulissig.

Der Restzuckergehalt muss innerhalb der fiir diec Geschmacksangabe "lieb-
lich" zulissigen Spanne licgen. Eine Geschmacksangabe ist jedoch nicht
vorgeschrieben.

Der Begriff Liebfrauenmilch oder Licbfraumilch darf nur fiir Qualitiits-
wein und nicht fiir Pridikatswein verwendet werden.

Riesling-Hochgewiichs

Weiller Qualititswein darf als "Riesling-Hochgewiichs" bezeichnet wer-

den, wenn;

e der Wein ausschlieSlich aus der Rebsorte Riesling hergestellt worden

ISt,

der daraus gewonnene Most einen natiirlichen Alkoholgehalt aufgewic-

sen hat, der mindestens 1.5 % vol (9-10° Oc) iiber dem natiirlichen

Mindestalkoholgehalt lag, der fiir das bestimmte Anbaugebict vorge-

schriecben ist (z.B. Pfalz > 70 °Oe),

der Wein bei der amtlichen Qualititsweinpriifung cine Qualititszahl

von mindestens 3,0 erreicht hat.

Der Begriff Riesling Hochgewiichs darl nur fiir Qualititswein und nicht
fiir Deutschen Wein, Landwein oder Priidikatswein verwendet werden.,

Hinweise

Hinweise und Informationen zum Inhalt einer Flasche diirfen zusitzlich
aul”dem gleichen Etikett wie die vorgeschricben Angaben gemacht wer-
den.

Zur Art des Erzeugnisses

Dazu gehoren: die besondere Farbe des Weins, organoleptische Eigen-
schaften, dic fiir das Erzeugnis charakteristisch sind, fiir dic Bezeichnung
von Qualititswein b.A. cin Hinweis auf die Herstellungsart.
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Als zuliissig angeschen werden Angaben wie "fruchtig", "harmonisch”,
"mit herzhafter Siure" oder auch "Pfirsichnote" oder andere Geschmacks-
. "feinherb" oder "mild". Auch Hinweise auf die

angaben wie z.B. "herb
Farbe ecines Weines sind /Llld\\l”

Als unzulissig angeschen wird die Verwendung von Nugallv -Angaben

2.B.: "ohne Zusatz von Schwefel", "nicht angereichert", "ohne zugesetzte

Siure", "ungeschont”, "ohne jegliche Filtration™.

Auch Angaben wie "leicht", "schwefelarm”, " extraktreich" sind unzulis-

\l” :

Es ist zu empfehlen, sich vor Verwendung solcher Angaben mit der zu-

stindigen Weinkontrolle in Verbindung zu setzen.

Im Konfliktfall tiigt der Vermarkter dic Beweislast dafir, dass dic aufge-
fiihrten Eigenschaften auch wahr sind.

Zusiitzliche Informationen in der Etiketticrung kénnen bestimmte In-
formationen gegeben werden.  Sic miissen sich auf cinen nachpriifbaren
Sachverhalt bezichen.

Dicse Angaben diirfen nicht auf” dem gleichen Teil des Etiketts oder 1

demselben Sichtfeld stechen wic die vorgeschricbenen Angaben. Damll

kommt nur das Riickenetikett in Frage, auBer, dieses ist fiir die obligatori-

schen Angaben vorgeschen. Ausgenommen sind:

kurze Angaben wic "Griindung der Firma im Jahr ... " oder "Weinbau in

der Familie seit...... . dic Reifeangaben "im Barrique gereift" und "im
Holzfass gereift", dic Angaben "Steillage" oder "Steillagenwein” und
"Terrassenlage” oder "Terrassenlagenwein”, dic auf dem gleichen Teil des
[‘tiketts stehen dirfen wie die vorgeschricbenen Angaben.

Zuliissig ist eine Information zur Geschichte des betreffenden Weines, Ab-
fiillbetricbes, ciner natiirlichen oder juristischen Person oder Personenver-

cinigung, dic an der Vermarktung beteiligt ist.

Zulissig sind Informationen hinsichtlich der natiirlichen oder technischen
Weinbaubedingungen, diec dem betreffenden Wein (Wein, Qualititswein
und Qualititswein mit Pridikat) zugrunde liegen. Dazu gehort z. B. die
/\ngubu "Wein aus alten Rebbestinden”, "Steillage” oder Steillagenwein®
sowie "Terrassenlage" oder "Terrassenlagenwein.

Der als Steillage oder Steillagenwein ﬂckgnn/uchnuc Wein muss aus-
schlieBlich aus Weintrauben hergestellt worden scin, die von Rebflichen
mit mindestens 30 % Geliindencigung stammen.

Der als Terrassenlage oder Terrassenlagenwein gckennzeichnete Wein

muss ausschlieBlich aus Weintrauben hergestellt worden sein, die von ei-
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ner durch Stiitzmauern oder Boschungen unterbrochenen oder in cinem alg
Terrassenlage bewirtschafteten Gebicet gelegenen Rebfliche stammen, dic
in cinem Gelinde gelegen ist, dessen Gelindencigung mindestens 30 %
betrigt.

Dic oben genannten Angaben diirfen nicht gleichzeitig verwendet werden,
Zulissig sind Informationen zu den verwendeten Rebsorten, selbst wenn
es sich um drei oder mehr Rebsorten handelt, sofern in diesem Fall dic an-
gegebenen Rebsorten mindestens 85 % der fiir die Bereitung des betref-
fenden Weines insgesamt verwendeten Rebsorten ausmachen (nicht zu
verwechseln mit der Rebsortenangabe im Hauptetikett).

Zuliissig sind cbenfalls Informationen zu der durch die Lagerung crreich-
ten Reife

Hygienevorschriften

Erzeugnisse dirfen nur so hergestellt, behandelt oder in den Verkehr ge-
bracht werden, dass sie bei Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorg-
falt der Gefahr einer nachteiligen Beeinflussung nicht ausgesetzt sind, und
nur in den Verkehr gebracht werden, wenn sic von gesundheitlich unbe-
denklicher Beschaffenheit und zum Verzehr geeignet sind.

Ab 1. August 1998 unterlicgen das Herstellen und Inverkehrbringen von
Erzeugnissen des Weinbaus den Vorschriften der Lebensmittelhygiene-
Verordnung (LMHV).

Betricbseigene Kontrollen sind in allen Betrieben erforderlich, die Le-
bensmittel herstellen, behandeln oder in Verkehr bringen. Durch Kontrol-
len ist die Entstehung gesundheitlicher Gefahren durch Faktoren biologi-
scher, chemischer oder physikalischer Natur im Prozessablauf™ festzustel-
len und zu gewiihrleisten, dass angemessene Sicherungsmafinahmen fest-
gelegt, durchgefiihrt und tiberpriift werden.

Dies erfolgt durch cin Konzept, das der Gefahrenidentifizierung und -
bewertung dient, zu deren Beherrschung beitriigt und folgenden Grundsiit-
zen gentigt:

[ ]

Analyse dieser Gefahren in den Produktions- und Arbeitsablidufen beim
Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von Lebensmitteln;
Identifizierung der Punkte in diesen Prozessen, an denen diese Gefah-
ren auftreten konnen;

Fntscheidung, welche dieser Punkte die fir die Lebensmittelsicherheit
kritischen Punkte sind:
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e Festlegung und Durchfiihrung wirksamer Sicherungsmafnahmen und
deren Uberwachung fiir diese kritischen Punkte;

e Uberpriifung der Gefahrenanalyse, der kritischen Punkte und der Siche-
rungsmaBnahmen und deren Uberwachung in regelmiffigen Abstinden
sowie bei jeder Anderung der Produktions- und Arbeitsabldufe beim
Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von Lebensmitteln. }

Bei der Durchfithrung betricbscigener Kontrollen ist insbesondere auf fol-

gende Gefahren zu achten:

Physikalische Gefahren

-Gilassplitter,

-Fremdkorper.

Chemische Gefahren

-Reinigungs- und Desinfektionsmittel,

-Schweflige Siure,

-Kaliumhexacyanoferrat I1.

Biologische Gefahren

-Bakterien (krankheitserregende Bakterien) und Gifte,

-Viren,

-Parasiten,

-Schimmelpilze.

Fine gesonderte Dokumentation (Checklisten) der durchgefiihrten Km?-
lrollmtll.in;nhmcn ist in der LMHYV nicht ausdriicklich vm'gcsch.ricbcn; sie
ist jedoch zu empfehlen, um die Darlegung gegeniiber der Weinkontrolle
zu vereinfachen.

Personen, dic mit Erzcugnissen umgcehen, :
sonlicher Sauberkeit zu halten und miissen angemessene, saubere Klei-
dung und erforderlichenfalls Schutzkleidung tragen.

l’cr.:oncn mit infizierten Wunden, Hautinfektionen oder Geschwiiren diir-
fen mit Lebensmitteln nicht umgehen, sofern die M(‘)glichkcil.bcstchl. dass
Lebensmittel direkt oder indirekt mit pathogenen Mikroorganismen verun-
reinigt werden.

Personen, dic mit Erzeugnissen umgehen, sind ¢
keit und unter Bcriicksic]ﬁigung ihrer Ausbildung und Kenntnisse in I~:m-
gen der Erzeugnishygiene zu unterrichten und zu schulen. Es i.sl zu empfeh-
len, sich die Unterrichtung und Schulung vom Personal bestitigen zu lassen
(Checkliste).

Betricbsstiitten, miissen so beschaffen sein dass:

haben cin hohes Maf} an per-

ntsprechend ihrer Titig-
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e cinc gute Lebensmittelhygienepraxis zum Schutz der Lebensmittel ge-
gen nachteilige Beeinflussung gewiihrleistet ist;

e cinc Reinigung und erforderlichenfalls cine Desinfektion moglich ist;

e pceignete Temperaturen fir ein hygienisch einwandfreies Herstellen,
Behandeln und Inverkehrbringen herrschen;

e Betricbsstitten miissen sauber und instand gehalten werden und es
miissen in ausrcichender Zahl leicht errcichbare Handwaschbecken
vorhanden sein, cbenso Toiletten mit Wasserspiillung, bei denen cine
cinwandfreic Ableitung erfolgt;

e Toiletten miissen mit Handwaschbecken ausgestattet scin und diirfen
keinen dirckten Zugang zu Riumen haben, in denen Lebensmittel her-
gestellt, behandelt oder in den Verkehr gebracht werden;

e (iir Handwaschbecken muss cine Warm- und Kaltwasserzufuhr vorhan-
den sein; dartiber hinaus miissen Mittel zum hygicenischen Reinigen und
Trocknen der Hinde vorhanden sein; ¢s muss eine ausreichende natiir-
liche oder mechanische Be- und Entliiftung vorhanden sein;

e mcchanische Luftstromungen aus cinem unrcinen zu cinem reinen Be-
reich sind zu vermeiden;

e Liiftungssysteme miissen so installiert sein, dass Filter und andere Tei-
le, dic gereinigt oder ausgetauscht werden miissen, leicht zugiinglich
sind;

e alle sanitiren Einrichtungen miissen tiber cine ausrcichende natiirliche
oder mechanische Be- und Entliiftung verfiigen;

e Betricbsstitten miissen tiber cine ausrcichende natiirliche oder kiinstli-
che Beleuchtung verfiigen;

e dic Abwasscranlagen miissen so beschaffen sein, dass es nicht zu ciner
nachteiligen Beeinflussung der Lebensmittel kommen kann;

o fiir ausrcichende Umkleidemoglichkeiten fiir das Personal ist, soweit

crforderlich, zu sorgen.
Dic Riume in Betriebsstiitten miissen folgenden Anforderungen genii-
oen:

e Dic FuBlbéden sind in cinwandfreiem Zustand zu halten und miissen
leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein, sofern
erforderlich, sind dabei wasserundurchlissige, wasserabsto3ende und
abwaschbare Materialien zu verwenden; gegebenenfalls muss auf” den
FuBboden cine angemessene Ableitung des Abwassers moglich sein;

dic Wandflichen sind erforderlichenfalls mit glatten Oberflichen bis zu
ciner fiir dic entsprechenden Arbeitsvorgiinge angemessener Hohe zu
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versehen, sie sind in cinwandfreiem Zustand zu halten und miissen
lcicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein, sofern
erforderlich, sind dabei wasserundurchlissige, wasserabstofiende und
abwaschbare Materialien zu verwenden; die Decken und Deckenvor-
richtungen miissen so beschaffen scin, dass Schmutzansammlungen
vermieden werden;

kénnen Fenster oder Offnungen ins Freie gcoftnet werden, miissen sie
erforderlichenfalls mit Inscktengittern ausgestattet sein., Fenster und
sonstige ()llnuntmn miissen leicht zu reinigen und zu desinfizieren sein.
Sic miissen erforderlichenfalls mit glatten und wasscrabsto3enden O-
berflichen versehen werden;

Oberflichen, einschlieBlich der Oberflichen von Einrichtungen, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung kommen, sind in cinwandfreiem Zustand
zu halten und miissen leicht zu reinigen und zu desinfizieren sein; so-
fern erforderlich, sind fiir Oberflichen von Einrichtungen hygienisch
unbedenkliche, glatte und abwaschbare Materialien zu verwenden;
Riume diirfen nicht fiir betriebsfremde Zwecke benutzt werden.

[is ist zu empfehlen, regelmillig zu kontrollicren, ob dic Reinigungs-
und Desinfektionsmittel-Behiilter aufgefillt sind, Toilettenpapier und
Handtuchrollen/Recycling-Papiertiicher vorhanden sind, die Miilleimer
entleert sind. die Toiletten und Waschbecken in sauberem Zustand sind,
dic Toilettenriiume tiglich gereinigt und mindestens | mal pro Woche
desinfiziert werden (Checkliste).

Gegenstiinde und Ausriistungen; zum Reinigen und Desinfizieren von
Arbeitsgeriiten und Ausriistungen miissen, soweit erforderlich, geeigne-
te Vorrichtungen vorhanden scin.

Dicse miissen aus korrosionsbestindigen Mate
zu reinigen sein und cine ausreichende Warm- und K

rialien bestehen, leicht
altwasserzufuhr

besitzen.
Gegenstinde und Ausriistungen, die mit Lebensmitteln in Bertihrung

kommen, miissen so beschaffen sein, dass sie sauber und instand gehal-

ten werden und erforderlichenfalls desinfiziert werden kénnen und von
ihnen keine nachteilige Beeinflussung der L chensmittel ausgeht;

so installiert sein, dass das unmittelbare Umfeld angemessen gereinigt
werden kann; Gegenstinde und Ausriistungen miissen sauber und in-
stand gehalten werden;
Vorrichtungen und Behilter, dic der 1
Lebensmitteln dienen, miissen so ausgertstet und ausgestattet sein, dass

Lagerung oder Beforderung von
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die fiir dic Verkehrsfihigkeit der Lebensmittel erforderliche Tempera-
tur cingehalten werden kann. Sie miissen so beschaffen sein, dass cine
angemessene Reinigung und, falls erforderlich, cine Desinfektion mog-
lich ist.  Sofern erforderlich, miissen angemessene Vorrichtungen zur
Aufrechterhaltung und Uberwachung  der Temperaturen  vorhanden
sein;

e Vorrichtungen und Behilter zur Lagerung und Beforderung von Le-
bensmitteln miissen sauber und instand gehalten werden.

Behiiltnisse

Lrzeugnisse diirfen nur in Behiltnissen gelagert und transportiert werden;

e dic innen sauber sind,

e dic ohne schiidlichen Einfluss auf Geruch, Geschmack oder Zusam-

mensetzung der Erzeugnisse sind,

dic aus Material bestehen oder damit ausgekleidet sind, das mit Le-

bensmitteln in Berithrung kommen darf,

e dic nur fir dic Lagerung oder den Transport von Lebensmitteln dienen,

deren Verschluss nicht mit einer Kapsel aus Blei ummantelt ist.

Dic Behiiltnisse fiir die Lagerung von Erzeugnissen sind unverwischbar zu
beschriften, so dass die mit der Uberwachung beauftragte Stelle ihren In-
halt schnell mit Hilfe der Biicher oder der an ihrer Stelle geltenden Unter-
lagen identifizieren kann.

Bei Behiltnissen mit einem Nennvolumen bis zu 60 Litern, die mit dem-
sclben Erzeugnis gefiillt sind und als cine Partie gelagert werden, kann je-
doch die Einzelkennzeichnung der Behiltnisse durch die Kennzeichnung
der gesamten Partie ersetzt werden, sofern diese Partic von den iibrigen
Partien deutlich getrennt gelagert wird.

Behiltnisse von 10 hl oder mehr, in denen Lebensmittel transportiert wer-
den, sind mit der Aufschrift "fir Lebensmittel" mit Buchstaben von min-
destens 120 mm Hohe zu versehen.

Anforderungen beim Umgang mit Lebensmitteln

Lebensmittel diirfen von einer Betriebsstitte nicht angenommen werden,
wenn sie erwiesenermalen oder aller Voraussicht nach mit tierischen
Schiidlingen, pathogenen Mikroorganismen oder gesundheitlich bedenkli-
chen, verdorbenen oder fremden Stoffen derart verunreinigt sind, dass sic
auch nach normaler Aussorticrung oder nach ciner in der Betriebsstitte
hygienisch durchgefiihrten Vorbehandlung oder Verarbeitung nicht fiir
den Verzehr geeignet sind.
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Schiidlingsbefall ist durch geeignete Verfahren zu kontrollieren, und der

gegebenenfalls festgestellte Befall ist nach dem Stand der Technik sachge-

recht zu bekimpfen. Gefihrliche oder ungeniebare Stoffe und Zuberei-
tungen sind als solche auszuweisen und in abgesonderten verschlossenen

Behiltern aufzubewahren.

Abfille

e Behilter fiir Lebensmittelabfille und andere Abfille miissen angemes-
sen beschalTen, leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu desinfizie-
ren sein;

e Lebensmittelabfiille und andere Abfille diirfen nicht in Rdumen, in de-
nen Lebensmittel hergestellt, behandelt oder in Verkehr gebracht wer-
den, gesammelt werden, es sei denn, dies ist fiir den ordnungsgemifien
Betricbsablauf unvermeidbar. Sie miissen, soweit erforderlich, in ver-
schlicBbaren Behiltern gelagert werden.  Die Behiilter miissen in ein-
wandfreiem Zustand gehalten werden;

e fiir dic Lagerung und Entsorgung von Lebensmitte
ren Abfiillen miissen geeignete Vorkehrungen getroffen werden;

e Abfalllager miissen so beschaffen sein und gefiihrt werden, dass sie
sauber und frei von tierischen Schiidlingen gehalten werden konnen und

des in den Betriebs-

labfiillen und ande-

nachteilige Beeinflussungen von Lebensmitteln,
stitten verwendeten Wassers und der betrieblichen Vorrichtungen ver-

micden werden.

Im Fass gegoren, Im Fass ausgebaut, Im Fass gereift

Folgende Vorraussetzungen miissen erfiillt werden

e nur bei Wein mit geografischen Angaben, Landwein, Qualititswein,
Pridikatswein

e mind. 75 % miissen den Angaben entsprechen

e Lagerung mind. 6 Monate bei Rotwein bzw. 4 Monate bei Weill- oder
Roséwein

e Angabe der Holzart, wenn zutreffend und nachweisbar, moglich

Im Barrique gegoren, Im Barrique ausgebaut, Im Barrique gereift

I's miissen die Vorraussetzungen fiir die Fasslagerung (s.0.) erfullt sein.
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Weitere Bedingungen:

e Barriquefass max. 350 |
Sensorisch muss der Barriqueausbau erkennbar sein

e Fiir Weine nach Jahrgang 2008 keine Prifung der Eigenschaften im
Rahmen der Qualititsweinpriifung

e Fiir Weine Jahrgang 2007 und élter konnen die alten Bestimmungen
noch angewendet werden

Anmerkung:

e Beide Begriffe dirfen nicht gleichzeitig verwendet werden.

e Bci Verwendung von Eichenholzstiicken (Chips) ist ein Hinweis auf ¢i-
ne Fass- oder Barriquelagerung verboten.

Kategorien Deutscher Weine

Nach Anderung der entsprechenden EG-Bestimmungen und Anpassung
im deutschen Weingesetz ergeben sich folgende Kategorien fiir die Eintei-
lung der Weine in Deutschland.

Grundsiitzlich ist zu unterscheiden zwischen Weinen mit geografischen
Angaben und ohne Herkunft.

Aus dicser Einteilung ergeben sich sowohl bezeichnungsrechtliche Folgen,
wic auch Hektarertriige.

Wein ohne geografische Angabe:
- Wein

o Zur Herstellung von curopiiischem Gemeinschaftswein

o Deutscher Wein mit Jahrgang und/oder Rebsorte
I's sind keine Angaben zum Erzeugerbetrich wie ,,\Winzer, . ,Weingut®,
~Winzergenossenschaft™ und dhnliche Begriffe erlaubt.
Ebenfalls nicht gestattet sind die Angaben | Erzeugerabfiillung™, ,,Gutsab-
fillung oder ,,Schlofabfiillung™.
Grundsiitzlich verboten sind auch geografische Angaben wic Bereiche,
GroB-, Einzellagen oder Pridikate.
Erlaubt ist bei dieser Kategorie bei der Herstellung der Verschnitt von
Weil-, Rosé- und Rotwein. In der Etiketticrung darf der Begriff | ,Rosé™
oder , ,Rosewein® nicht verwendet werden.
IEine Rebsorteangabe ist grundsitzlich zulissig, jedoch diirfte eine cindeu-
tige Gefahr der Irrefithrung des Verbrauchers vorliegen, wenn cin Ver-
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schnitt aus Ricsling (85 %) und Dornfelder ( 15 %) als Riesling bezeichnet
wird.

Zu beachten ist auch, dass diec Rebsortenangabe nicht eine g.U oder g.g.A.
enthalten darf. Dies betrifft folgende Angaben: Spitburgunder, Graubur-
eunder, Weiburgunder, Friihburgunder. Blaufrinkisch, und Rheinries-
ling. Synonyme ohne geografische Angaben diirfen verwendet werden,
2.B. Pinot Noir, Lemberger, Riesling.

Beim Hektarertrag wird unterschieden nach Anbaugebieten und der Be-

zeichnung der fertigen Produkte.

Wein mit geografischer Angabe

Hicr wird unterschieden nach:
Wein mit geschiitzter geografischer Angabe ( g.2.A.)
Dies sind in Deutschland die Landweine.

Wein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung (g.U.) ' .
In Deutschland sind dies derzeit alle Erzeugnisse die der Qualitdtswein-
priifung unterlicgen.

— Qualititswein

— Pridikatswein

— Sckt b.A.

— Qualititsperlwein

— Qualititslikorwein b.A.

Hier sind Erzeugerangaben ete. soweit die Vorraussetzungen erfillt sind

o o

gestattet.

Traditionelle Begriffe )

Dies sind Begriffe die im EU-Recht verankert sowic national geregelt
sind. Hierzu gehoren z.B.:

— Alle Pridikate

— Federweilier
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Korkbrand

Dic Vorschrift. Verschliisse mit einem Hinweis zur Identifizierung des
Abfiillers zu versehen besteht nicht mehr, d.h. Korkbrand kann, muss aber
nicht angegeben werden.

Landwein

Landwein ist nach der ncuen EG-Marktordnung cin Wein mit geschiitzter
gcografischer Angabe.
Herstellung:
— Aus alle klassifizierte bzw. zugelassen Rebsorten
— Alkoholgehalt nach Anreicherung, in der Weinbauzone A:
Weils und Rosé: 11,5 % vol
Rot: 12,0 % vol
Dicse Grenzen diirfen zu keinem Zeitpunkt der Herstellung tiberschritten
werden.
Bezeichnung:
Vorgeschriebene Angaben:
— geografischem Angabe, z.B. Pfilzer Landwein
Abfiiller mit Namen, Anschrift, PLZ und Ort
Herkunft des Weines, z.B. Wein aus Deutschland oder Deutscher Pfil-
zer Landwein
Losnummer
Vorhandener Alkoholgehalt
— Nennvolumen
Allergenkennzeichnung, derzeit nur enthiilt Sulfite™ oder ..enthiilt
Schwefeldioxid™
Zuliissige Angaben:
— Rebsorten und Jahrgangsangabe erlaubt, wenn die Bedingungen cin-
gchalten sind (Verschnittgrenzen beachten)
— L Weingut, ,\Winzer, Winzergenossenschaft™ und édhnliche Begriffe
diirfen bei 100 % Eigenerzeugung verwendet werden
— Erzeugerabfiillung™, ,Gutsabfiillung™ oder ,.Schlossabfiillung™ sind cr-
laubt.
Geschmacksangaben sind nicht vorgeschrieben. Es miissen aber je nach
Bezeichnung folgende Grenzen cingehalten werden:
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Zuckergehalt:

Dicse Landweine diirfen eine Zuckergehalt von max. halbtrocken auf-
weisen:

— Pfilzer Landwein

— Rheinischer Landwein
— Nahegauer Landwein
— Landwein der Mosel

— Landwein der Saar

— Landwein der Ruwer

— Rheinburgen Landwein
— Ahrtaler Landwein

Bei folgenden Landweinen darf der Zuckergehalt iiber Lhalbtrocken* sein:
Landwein Neckar

Landwein Rhein-Neckar

Landwein Oberrhein

LLandwein Rhein

Hock

Nur fiir Landwein Rhein

Nur weilie Rebsorten

Zuckergehalt ,Licblich™

Fiir Qualititswein nach dem 31.12.2010 nicht mechr erlaubt

Likorwein

Ist das in der Gemeinschaft hergestellte Erzeugnis, mit cinem vorlumdcnc.n

Alkoholgehalt von mindestens 15 % vol und hochstens 22 % vol, dass ei-

nen Gesamtalkoholgehalt von mindestens 17,5 % vol aufweist und aus in

Girung stehendem “Traubenmost oder Wein oder einer Mischung dieser

Erzeugnisse gewonnen wird.

Mogliche Zusiitze jeweils fiir sich oder als Mischung von:

e ncutralem Alkohol aus Erzeugnissen der Weinrebe cinschlieSlich des
bei der Destillation von getrockneten Weintrauben gewonnenen Alko-
hols mit cinem vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 96 % vol;

e Destillat aus Wein oder getrockneten Weintrauben mit einem vorhan-
denen Alkoholgehalt von mindestens 52 % vol und hochstens 86 % vol;
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e konzentrierter Traubenmost;

e Mischung von vorgenanntem Alkohol mit in Girung stchendem Trau-
benmost oder Traubenmost.

Dic verwendeten Erzeugnisse miissen von klassifizierten Rebsorten stam-

men und cinen natiirlichen Mindestalkoholgehalt von 12 % vol. (89 °Oc)

aufweisen.

s wird unterschieden zwischen:

e Likdrwein und

e Likorwein bestimmter Anbaugebicte (b.AL).

Qualititslikorwein b.A.

Fiir dic Herstellung von Qualitiitslikorwein b.A. miissen:

e dic verwendeten Weintrauben sowie

e der konzentrierte Traubenmost und

e der teilweise gegorene Traubenmost aus cingetrockneten Weintrauben
aus dem bestimmten Anbaugebict stammen, dessen Name der betref-
fende Qualititslikorwein trigt.

Dic Herkunft des Alkohols oder des Destillates ist nicht an das bestimmte

Anbaugebict gebunden.

Bekannte Likorweine b.A. sind u.a.: Sherry, Portwein, Malaga, Madeira.

Alle ocenologischen Verfahren diirfen bei der Herstellung cines Qualitiits-

likorweines b.A. nur innerhalb des bestimmten Anbaugebictes durchge-

fiihrt werden. )

Dic Erhéhung des natiirlichen Alkoholgehaltes ist zulissig, die Erho-

hung darf nur durch den Zusatz von ncutralem Alkohol, Destillat oder

konzentriertem Traubenmost erfolgen. (Die Anreicherung mit Saccharose

ISt somit untersagt).

Dic Siilung ist zugelassen, sofern dic verwendeten Erzeugnisse nicht mit

konzentriertem Traubenmost angercichert worden sind und zwar mit:

e konzentriertem Traubenmost oder

e rcktifiziertem konzentriertem Traubenmost,

sofern die Erhohung des gesamten Alkoholgehaltes nicht mehr als 3 % vol

betrigt.

Die Siilung mit gewohnlichem Traubenmost (Siifireserve) ist somit unzu-

lissig.

Der Zusatz von Alkohol ist auch erlaubt zum Ausgleich von Verlusten, die
sich durch Verdunstung wiihrend der Reife ergeben.

Zum Zeitpunkt des Inverkehrbringens darf der Gehalt an gesamter schwef-
liger Siure folgende Werte nicht iiberschreiten:
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e 150 mg/l, sofern der Restzuckergehalt weniger als 5 g/ betrigt,

e 200 mg/l, sofern der Restzuckergehalt mehr als 5 g/l betrigt.
Likorweine sind als Likorwein oder als Qualititslikorwein b.A. zu be-
zeichnen.

Dic Verwendung des Begriffs Qualitiitslikérwein b.A. ist nur erlaubt,
wenn dem betreffenden Erzeugnis cine amtliche Priiffungsnummer zuge-
teilt worden ist. Dariiber hinaus sind im Wesentlichen die fiir die Kenn-
zeichnung von Wein geltenden Vorschriften zu beachten.

Der vorhandene Alkoholgehalt ist auf dem Etikett mit mindestens 3 mm
hohen Schriftzeichen in halben oder ganzen Volumenprozenten an-
zugeben. Dabei darf der angegebene Gehalt um héchstens 0,8 % vol vom
festgestellten Gehalt abweichen.

Jeder Hersteller von Likérwein ist verpflichtet, der zustindigen Stelle des
Mitglicdstaates, in dessen Hoheitsgebiet die Weine hergestellt werden,
Meldungen zu erstatten (bisher ist in Rheinland-Pfalz keine zustindige
Stelle bestimmt).

Dariiber hinaus muss jeder Hersteller von Likorwein iiber den Eingang
und dic Verwendung der zur Herstellung verwendeten Erzeugnisse Buch
fiithren und bei der Vermarktung auf dem Etikett cine Losnummer ange-
ben.

Loskennzeichnung

Lrzeugnisse diirfen nur in den Verkehr gebracht werden, wenn sie mit ci-
ner Angabe versehen sind, aus der das Los ersichtlich ist, zu dem sie geho-
ren.

Ein Los ist dic Gesamtheit von Verkaufseinheiten eines lirzcugni‘sscs, das
unter praktisch gleichen Bedingungen erzeugl, hergestellt, abgefiillt oder
verpackt wurde. Das Los wird vom Erzeuger, Hersteller, Abfiiller, Verpa-
cker oder vom ersten im Inland nicdergelassenen Verkiufer des betreffen-
den Erzeugnisses festgelegt.

Mit der L:)skc[m/ciclnumg kann cin Erzeugnis cindeutig identifiziert und
mengenmiBig cingegrenzt werden.  Das ist immer dann von Bedeutung,
wenn es zur Beanstandung cines Erzeugnisses kommt, das schon in Ver-
kehr gebracht worden ist. Die Beanstandung kann dazu fithren, dass ein

bestimmtes Los aus dem Verkehr gezogen werden muss.

DIER Rheinpfalz- Neustadt an der W. - BINDER/SCHERRER - Weinrecht fiir Praktiker - 2010

i1



Dic Gestaltung der Loskennzeichnung muss aus ciner Buchstaben-
Kombination, Ziffern-Kombination oder Buchstaben-Ziffern-Kombination
bestehen.  Der Loskennzeichnung ist der Buchstabe "L" voranzustellen,
soweit sich diese Angabe nicht deutlich von anderen Angaben der Kenn-
zeichnung unterscheidet.

Dic Loskennzeichnung muss gut sichtbar, deutlich lesbar und unverwisch-
bar angebracht scin. Eine bestimmte GroBe der Zahlen bzw. Buchstaben
ist nicht vorgeschricben.

Dic Anbringung hat folgendermaf3en zu erfolgen:

e bei Erzeugnissen in Fertigpackungen auf der Fertigpackung oder cinem
mit ihr verbundenen Etikett,

e bei anderen Erzeugnissen aul dem Behiiltnis oder in cinem Begleitpa-
picr.

Befreiung von der Loskennzeichnungspflicht
Dicse Vorschrift gilt nicht fiir Erzeugnisse;

e dic unmittelbar von cinem landwirtschaftlichen Betrieb an Lager-,
Aufmachungs-, Abfiill- oder Verpackungsstellen verkauft oder ver-
bracht werden,

e an Lrzeugerorganisationen weitergeleitet werden,

e zur sofortigen Verwendung in einem in Betrieb befindlichen Zuberei-
tungs- oder Verarbeitungssystem gesammelt werden,

e [iir Erzeugnisse, die erst in der Verkaufsstitte aul” Anfrage des Kiaufers
oder im Hinblick auf ihre alsbaldige Abgabe an den Verbraucher abge-
fiillt oder verpackt und dort abgegeben werden;

L]

fiir Erzeugnisse, die von der Verpflichtung zur Etiketticrung befreit
sind.

Amtliche Priiffungsnummer: Bei Qualititswein, Priidikatswein, Quali-
titslikorwein, Sekt b.A. und Qualitiitsperlwein geniigt die Angabe der amt-
lichen Priifungsnummer. Den Worten "Amtliche Priifungsnummer” oder
der Kurzform "A.P.Nr." kann, muss aber nicht, der Buchstabe "L" voran-
gestellt werden. Die Verpflichtung zur zusiitzlichen Angabe des Buchsta-
bens "L besteht nur dann, wenn dic amtliche Priifungsnummer sich nicht
deutlich von den anderen Angaben der Kennzeichnung unterscheidet.

Diese Regelung wird, mit Ausnahme von Bayern, von allen Weinbaulin-
dern mitgetragen.  In Bayern geniigt zwar cbenfalls die Angabe der amtli-
chen Priifungsnummer ohne die Voranstellung des Buchstabens "L, je-
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doch wird bei echten Teilfullungen, dic mit derselben Priifungsnummer

gckennzeichnet werden, ein zusitzliches "Merkzeichen" (z.B. Abfiillda-
tum) verlangt.

Mindesthaltbarkeitsdatum: Wird das Mindesthaltbarkeitsdatum unver-
schliisselt unter Angabe mindestens des Tages und des Monats aufge-
druckt, geniigt dieses als Loskennzeichnung,. Dicser Angabe ist dann kein
"L" voranzustellen.

Marken-, Phantasie-Bezeichnungen
Markennamen oder Phantasicbezeichnungen konnen in der Etikettierung
wahlweise fiir alle Qualititsstufen verwendet werden.

Es dirfen keine Markennamen oder Phantasicbezeichnungen verwendet

werden, dic Worte, Wortteile, Zeichen oder Abbildungen enthalten, die,

soweit es sich um Deutschen Wein handelt, die Bezeichnung eines Quali-
titsweins b.A. enthalten oder mit der Bezeichnung eines Qualititsweins

b.A. verwechselbar sind; soweit es sich um cinen Qualititswein b.A. han-

delt, tber cine an der Vermarktung des %l\um/ud]m,lm Erzeugnisses

beteiligte Person, insbesondere des Abfiillers, irrefithren konnten, falsche

Angaben enthalten oder irrefithrende Angaben iiber den gcographischen

Ursprung, dic Rebsorte, den Jahrgang oder eine gchobene Qualitit.

Insbesondere sind als irrefithrend an/,umhun:

e Angaben, dic geeignet sind, tilschlich den Eindruck besonderer Quali-
tit zu erwecken;

e Aulfmachungen, Darstellungen oder zutreffende Angaben, dic geeignet
sind falsche Vorstellungen iiber die ”uwmphlsdm Herkunft zu erwe-
cken; dies gilt auch dann, wenn das Herstellungsland vorschriftsmiBig
angegeben ist;

e sutreffende Angaben, dic geeignet sind, falsche Vorstellungen iiber das
Verarbeiten, Abfiillen oder Lagern, die Beschaffenheit, die Erzeugnis-
se, die Rebsorte, den Jahrgang oder sonstige Umstinde zu erwecken,
dic fiir cine Bewertung mafigebend sind:

e Phantasicbezeichnungen, die geeignet sind,

ner geographischen Herkunftsangabe zu crwecken;
dic cinen geographischen Hinweis enthalten,

fiilschlich den Eindruck ei-

e Phantasicbezeichnungen,
wenn die nach dem Weinrecht erforderlichen Voraussetzungen fiir den

Gebrauch nicht erfiillt sind. Phantasicbezeichnungen diirfen nicht in di-

DIR Rheinplalz- Neustadt an der W. - BINDER/SCHERRER - Weinrecht fiir Praktiker - 2010

79



rckter Verbindung mit cinem Gemeinde- oder Ortsteilnamen ange-
bracht werden.
Als zulidssig anzusehen ist nach ceiner Stellungnahme der EU dic Verwen-
dung des Begriffs
"Cuvée' als Teil ciner Marke ("Cuvée des Hauses", Cuvée du Patron').

Mengenverluste

Dic Weintiberwachungsverordnung regelt diec Weinverluste die durch Ver-
arbeitung und Lagerung entstchen. Fiir die Mengenverluste sind folgende
zuliissige Hochstsiitze festgesetzt:

e Verluste durch Lagerung im Holzfass: 0,4 %, fiir jeden Monat der
Lagerung

Verluste durch Lagerung in anderen Behiltnissen mit cinem Volumen
von mehr als 60 Litern: 0,05 % fiir jeden Monat der Lagerung
Verluste bei der Verarbeitung von Traubenmost zu Wein: 8 %

Verluste durch Behandlungen und Abfiillung: 5 %

Mengenverluste, die diese Hochstsitze iberschreiten, sind der zustindigen
Stelle unverziiglich zu melden.

Mindestmostgewichte (siche auch Ubersicht 2und 3 und
fiir dic Anbaugebiete Ubersichten 5-10)

Dic Mindestmostgewichte werden als "natiirliche Mindestalkoholgehalte"
bezeichnet und in % vol Alkohol angegeben. In Deutschland wird traditi-
onsbedingt dic Messung in Occhslegraden durchgefiihrt (°Oe). Die Um-
rechnung aus °Oc in %vol Alkohol erfolgt nach Tabellen (Anlage 5 der
Weinverordnung).

Dic Mostgewichtsbestimmung erfolgt im girfihigen Gebinde. Bei Ver-
schnitten im giirfiihig befiillten Behiiltnis ist das fiir den namengebenden
Verschnittanteil vorgeschricbene Mindestmostgewicht mafigebend.

Ist ¢in namengebender Anteil nicht vorhanden, ist das Mindestmostge-
wicht mafigebend, das sich aus dem gewogenen Mittel der jeweils vorge-
schricbenen Mindestmostgewichte der Verschnittanteile ergibt.
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Roséwein, Weillherbst

Wird aus Rotweintrauben Roséwein oder Weiherbst hergestellt, gelten
dic gleichen Mindestmostgewichte wie fiir die Herstellung von Rotwein.
Ausnahme: Rheingau und Hessische Bergstrasse

Rotling, Schillerwein, Badisch Rotgold (siche: Herkunftstypenwein und
Weinarten)

Bei der Herstellung von Rotling, Schillerwein oder eines Badisch Rotgold
sind dic Mindestmostgewichte der jeweiligen zur Herstellung verwendeten
Rebsorten zu beachten.

Nennvolumen

Dic Angabe des Nennvolumens ist bei allen abgefiillten Erzeugnis-
sen obligatorisch vorgeschricben. Es kann in der Etiketticrung in
Hektoliter, Liter, Zentiliter oder Milliliter angegeben werden.

Dic Angabe des Nennvolumens in Hektoliter macht nur Sinn bei Behilt-
nissen mit einem Inhalt von mehr als 60 Litern.

Dic Angabe hat in Ziffern mit anschlicender Benennung der benutzten
Volumeneinheit oder durch das Einheitszeichen fiir diese Volumeneinheit
zu erfolgen, z.BB. 0,75 Liter oder 0,75 L.

Der Buchstabe "e", das Verpackungszeichen der EG, kann der Inhaltsan-
gabe beigefiigt werden.

Folgende FlaschengroBen (Nennvolumen in Liter) sind fiir die Fiillung mit
Wein zugelassen: 0,10 L, 0.25L, 0,375 L, 05 L, 0,75L, 1,0L, 1.5L,
2001, 3,0L, 40L, 50L, 6,0L, 80L, 9.0L, 10,0L.

Nur fiir dic Versorgung von Luftfahrzeugen, Sceschiffen und Eisenbahn-
ziigen oder fiir den Verkauf in Duty-free-shops: 0,187 L

Dic Mindesthéhe der Ziffern betriigt bei einem Nennvolumen von;

e mchrals 100 ¢l 6 mm,
e mchrals 20 ¢l bis 100 ¢l 4 mm,
e mchrals 5 cl bis 20 ¢l 3 mm,

2 mm.

e 5cloder weniger
Dies gilt auch fiir alkoholfreien oder alkoholreduzierten Wein.

Bei Schaumwein, Sckt, Sckt b.A., Perlwein, Perlwein mit zugesetzter
Kohlensiure und Qualititsperlwein b.A. sind folgende FlaschengroBien (
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Nennvolumen in Liter ) zugelassen: 0,125; 0,20; 0,375; 0,75; 1,5; 3,05 4.5
6,0;9,0.

Mindestschriftgrofien:

5

e |50 ¢l und mchr 6 mm,
e 37 5clund 75 ¢l 4 mm,
e [2.5clund 20 cl 3 mm.

Abweichungen vom angegebenen Nennvolumen

Nach Gewicht oder Volumen gekennzeichnete Fertigpackungen gleicher
Nennfiillmenge diirfen gewerbsmiiig nur so hergestellt werden, dass die
Fiilllmenge zum Zeitpunkt der Herstellung im Mittel die Nennfiillmenge
nicht unterschreitet und die nachfolgend aufgefithrten Werte fiir dic Mi-
nusabweichung von der Nennfiillmenge nicht tiberschreitet.

Zulissige

Nennfallmenge in ml Minusabweichung ﬁ‘
P S | in % ~ |inml

5 bis 50 g -

50 bis 100 - 4.5

100 bis 200 4,5 .

200 bis 300 - 9

300 bis 500 3 S

500 bis 1 000 - 15

1000 bis 10 000 15 -

*dic Minusabweichung bei den Prozentangaben kann auf cin Zehntel ml
aufgerundet werden

Nach Gewicht oder Volumen gekennzeichnete Fertigpackungen gleicher
Nennfiillmenge diirfen erstmals gewerbsmifBig nur in den Verkehr ge-
bracht werden, wenn dic Minusabweichung von der Nennfiillmenge das
Zweifache der oben genannten Werte nicht iiberschreitet, wobei diese Mi-
nusabweichung von hochstens 2 % der Fertigpackungen iiberschritten
werden darf.

Verpflichtung zur Eigenkontrolle (FPVO)

Der abfiillende Betrieb ist verpflichtet, das Nennvolumen stichprobenwei-
se so regelmiiliig zu iiberpriifen, dass die Einhaltung der Fillvorschrifien
gewiihrleistet ist. Die Ergebnisse dieser Priifungen sind so aufzuzeichnen,
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dass sich der Zeitpunkt der Uberpriifung, die Stichproben- mittelwerte und
Stichprobenstreuungen, bei Vollpriifungen der tatsichliche Mittelwert und
die tatsiichlichen Streuungen leicht erkennen lassen.

Diese Aufzeichnungen sind bis zur nichsten Uberpriifung durch die zu-
stindige Behorde aufzubewahren und zur Einsicht vorzulegen. Zustindige
Behorde ist das Eichamt.

Neuziichtungen

Grundsiitzlich diirfen innerhalb der EU nur empfohlene oder zugelassene
Rebsorten angepflanzt werden, sic miissen also klassifiziert sein. Soweit
Necuziichtungen noch nicht in die Klassifizierungsliste aufgenommen wor-
den sind, diirfen sic auch nicht angepflanzt werden.
Ausnahmen vom Anpflanzungsverbot konnen zugel
sondere fur die Priifung der Anbaucignung. Dazu bedarf es einer Geneh-
migung der zustindigen Behorde ( Anbaucignungsversuch )
Trauben von nicht klassifizierten Rebsorten, die im Rahmen von Anbau-
cignungsversuchen gepriift werden, kénnen zur Herstellung von Lzm(.l-
wein, Qualititswein oder Priidikatswein verwendet werden, wenn ein
Zcugnis der den Versuch iiberwachenden Behorde iiber die Einhaltung der
Versuchsbedingungen vorgelegt wird. Diese Regelung gilt fiir pilzwider-
ann, wenn diese vom Bundessortenamt
als Vitis vinifera cingestuft worden sind.  Das trifft nach Auskunft des
Bundessortenamtes derzeit zu, fiir die Rebsorten Bronner, Hecker, Orion,
Phoenix, Primera, Prinzipal, Rondo, Serena, Sibera, Sirius und Staufer.
Werden Wein oder andere Erzeugnisse aus Anbaucignungsversuchen mit
Angabe der Rebsorte/n in Verkehr gebracht, so ist der Hinweis ,aus Ver-
suchsanbau® erforderlich. Auf dem Etikett ist dieser unmittelbar bei der

Rebsortenangabe zu machen.

assen werden, insbe-

standsfihige Neuziichtungen nur d

Oko - Wein

Dic Kennzeichnung von Wein, der von alternativ bewirtschafteten Rebfli-
chen erzeugt wird, ist sowohl national als auch durch die EU geregelt.
Unterschieden wird in umweltschonenden Weinbau und okologischen

Weinbau.
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Dic Kennzeichnung fiir Wein aus umweltschonendem Weinbau ist durch
nationale Vorschriften geregelt (verschiedene Richtlinien der Linder,
Verbiinde oder Vereinigungen), withrend die Kennzeichnung von Wein
aus okologischem Anbau auf der Verordnung (EWG) Nr. 2092/91 beruht.
Einige Verbinde, wic zB. der Bundesverband Okologischer Weinbau
(BOW), Bioland oder Demeter, haben fiir den dkologischen Weinbau Vor-
schriften erlassen, die iiber die der EU hinausgehen.  Die so crzeugten
Weine sind mit dem jeweiligen Verbandssignum gekennzeichnet. Ein sol-
ches Signum ist z.B. der Begriff "ECOVIN™.

Umweltschonender Weinbau

In Rheinland-Pfalz ist dic Kennzeichnung "kontrolliert umweltschonender
Weinbau" zugelassen, wobei verschiedene Arbeitskreise die Einhaltung
der Richtlinien fiir den umweltschonenden Weinbau iiberwachen. Die da-
fiir entwickelten Landesrichtlinien sowie die Anschriften der Arbeitskreise
konnen beim Ministerium  fiir Wirtschaft, Verkehr, Landwirtschaft, und
Weinbau, Stiftsstrafic 9, 55116 Mainz angefordert werden.

Der Inhalt der Grundsitze fiir umweltschonenden Weinbau lisst sich
kurzgefasst wie folgt beschreiben: "Weinbauliche Produktion unter Ver-
zicht auf chemische Mittel gegen Griiser und Krituter, Schimmelpilze, In-
sckten und Milben".

Zulissig ist nach Ansicht der Weinkontrolle auch cine ausfiihrliche Be-
schreibung des umweltschonenden Weinbaus, z.B. cin Hinweis auf Ver-
zicht bestimmter Schiidlingsbekimpfungsmittel, Herbizide usw.
Okologischer Weinbau

Uber diese nationalen Bemiihungen hinaus hat die EU mit der Verordnung
(EWG) Nr. 2092/91 Vorschriften fir die Kennzeichnung von Erzeugnis-
sen aus 6kologischem Landbau erlassen, dic auch fiir Wein gelten.

Dic zur Kennzeichnung aus 6kologischem Landbau (auch Weinbau) zuge-
lassenen Begriffe sind fiir

e Decutschland: "6kologisch",

e Frankreich: "biologique”,

e ltalicn: "biologico"

e [ingland : liorganic"

oder dhnliche Begriffe,

Kontrollvorschriften; Dic Mitglicdstaaten sind verpflichtet, ein Kontroll-
verfahren cinzurichten, das von staatlichen oder auch von dafiir zugelasse-
nen privaten Stellen durchzufiihren ist.
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Von dieser Behorde sind inzwischen mehrere private Kontrollstellen zuge-
lassen worden, wovon sich einige auch mit Wein befassen.

Jeder Betrieb, der den Begriff "okologisch” verwenden will, muss sich bei
der zustindigen Behorde melden und sich dem Kontrollverfahren durch
cinen Kontrollvertrag mit ciner zugelassenen Kontrollstelle unterwerfen.
Vorschriften zur Herstellung; Dic Anbauflichen zur Erzeugung okolo-
gischer Produkte miissen bei mehrjihrigen Kulturen mindestens drei Jahre
vor der ersten Ernte nach dkologischen Grundregeln bewirtschaftet wor-
den sein.

Dicse Grundregeln schreiben vor, dass Fruchtbarkeit und biologische Ak-
tivitit des Bodens zu erhalten sind bzw. in geeigneten Fillen zu steigern
durch den Anbau von Leguminosen, Griindiingung sspflanzen bzw.  Tiel-
wurzlern in einer gecigneten weitgestellten Fr uchtfolge;

Einarbeitung von kompostiertem or ganischem Material, das in Betricben
gewonnen wurde, die nach den Vorschriften dieser Verordnung wirtschaf-
ten. Im Hinblick auf die Genehmigung gemeinsamer Vorschriften fir die

biologische ticrische Produktion kdnnen Nebenerzeugnisse der Tierhal-

tung, wic Stallmist, verwendet werden, wenn sie aus Zuchtbetrieben

stammen, welche die geltenden cinzelstaatlichen Regelungen bzw. in Er-
mangelung solcher Regelungen international anerkannte Praktiken der 0-
kologischen tierischen Erzeugung befolgen.  Andere organische oder mi-
neralische Diingemittel diirfen nur dann ergiinzend cingesetzt werden,
Nihrstoffbedarf der Pflanzen im Rahmen der Fruchtwechscl-

. Mit-

wenn der
wirtschaft bzw. die Aufbereitung des Bodens nicht allein mit den 0.g

teln sichergestellt werden konnen.

Fiir dic Aktivierung von Kompost konnen geeignete Zubereitungen (bio-
dynamische Zubereitungen) auf der Basis von Mikroorganismen oder auf
pflanzlicher Basis verwendet werden.

Schiidlinge, Krankheiten und Unkréuter miissen durch die ganzheitliche
Anwendung Iolgcndu MaBnahmen bekidmpft werden; geeignete Arten-
und Sortenwahl, geeignete Fruchtfolge, mechanische Bodenbearbeitung,
Schutz von Niitzlingen durch Schaffung giinstiger Verhiiltnisse (z.B. He-
cken, Nistplitze, Aussctzung von Gegenspiclern), Abflammen von Un-
krautkeimlingen.

Ebenfalls geregelt ist die Verwendung v
Diingung, Bodenverbesserung und Pflanzenschutz.
Vorgeschricbene Angaben zur Bezeichnung;

on Mitteln in Ausnahmefillen fir
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—zusiitzlich zu den obligatorischen Angaben mufl angegeben werden -
SWein, Sckt, Perlwein aus dkologischem Weinbau*™

-withrend der Umstellungsphase zusiitzlich aus Umstellung auf Gkologi-
schen Landbau*™

Weiterhin vorgeschrieben ist die Angabe der 6kologischen Kontrollstelle,
7.B Okokontrollstelle DE Nr... (dreistellige Zahl)

Perlwein

Perlwein wird aus Deutschem Wein, Landwein- oder Qualititswein herge-
stellt und muss bestimmte Anforderungen erfiillen.
Iis wird unterschieden in

e Perlwein mit zugesetzter Kohlensiure,
e Perlwein,
e Qualititsperlwein

Perlwein mit zugesetzter Kohlensiure muss folgende Voraussetzungen
crfiillen;

e aus Deutschem Wein, Landwein oder Qualititswein hergestellt werden
(bei der Herstellung aus Wein oder Landwein sind die Alkoholober-
grenzen zu beachten)

cinen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 7 % vol und cinen
Gesamtalkoholgehalt von mindestens 9 % vol aufweisen,

in geschlossenen Behiiltnissen bei 20°C einen auf geldstes Kohlendi-
oxid, das ganz oder teilweise zugesetzt wurde, zuriickzufithrenden U-
berdruck von mindestens 1 bar und héchstens 2.5 bar aufweisen,

in Behiltnissen mit einem Inhalt von hochstens 60 Litern abgefillt sein,
der Gehalt an gesamter schwefliger Siure darf zum Zeitpunkt des In-
verkehrbringens 260 mg/ 1 nicht tibersteigen.

Perlwein

Das Firzeugnis, wird mit Ausnahme des Kohlendioxides wie oben herge-
stellt und hat in geschlossenen Behiltnissen bei 20°C einen auf endogenes
Kohlendioxid zuriickzufithrenden Uberdruck von mindestens 1 bar und
hochstens 2.5 bar.
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Qualitiitsperlwein

Muss dic fiir Perlwein festgelegten Bedingungen erfiillen und muss aus

Qualititswein b.A. hergestellt werden. Auf Antrag wird dem Produkt cine

amtliche Priifungsnummer zugeteilt.

Endogene Kohlensiure

Der Uberdruck muss bei Perlwein und Qualititsperlwein auf endogene

Kohlensiiure zuriickzufiihren sein.  Endogen heifit, die Kohlensidure muss

bei der Vergirung von Traubenmost zu Wein entstanden scin.  Erforder-

lich ist nicht, dass sic in dem betreffenden Gebinde selbst entstanden ist.

Somit ist auch der Zusatz solcher Kohlensiure erlaubt. (Diese Interpretati-

on wird von Rheinland-Pfalz vertreten; in anderen Bundeslindern emp-

fichlt es sich, vor Herstellungsbeginn bei der staatlichen Weinkontrolle

oder der Qualititspriifstelle nachzufragen.)

Dic Verwendung von technisch hergestellter Kohlensiure

stellung von Perlwein mit zugesetzter Kohlensdure erlaubt.

Bezeichnung

Auch beim Perlwein wird, in verpflichtend vorgeschriebene und wahlwei-

se zu gebrauchende Angaben unterschieden.

Verpflichtend vorgeschrieben sind;

e dic Angabe "Perlwein mit zugesetzier Kohlensiure" oder "Perlwein"
oder "Qualititsperlwein.,

ist nur zur Her-

Orii-
e dic Loskennzeichnung, bzw. bei Qualititsperlwein die amtliche Pri

fungsnummer,

e dic Angabe | Abfiiller, Labgefillt,

e Angabe des Abfiillortes, wenn dies nicht der Betricbssitz ist.

e Wird keine engere geografische Angabe als deutsch™ verwendet, so ist
dic Angabe der Weinart vorgeschr icben,

e der vorhandene Alkoholgehalt gemiB den Durchfiihrungsbestimmun-
ecn,

e das Nennvolumen,

e bei Qualititsperlwein zusitzlich das bestimmte Anbaugebicet,

e Angabe ,,Wein aus Deutschland™, Lerzeugt in Deutschland® oder dhnli-
che Begriffe, z.B. Deutscher Qualititsperlwein oder Deutscher Perl-
wein mit zugesetzter Kohlensiure

Dic vorgeschricbenen Angaben sind auf Fertigpackungen und auf sonsti-

gen Behiltnissen, in denen Perlwein in den chl\dn gebracht wird, oder

auf einem mit ihnen verbundenen Etikett an gut sichtbarer Stelle in deut-
scher Sprache, leicht verstindlich, deutlich lesbar und unverwischbar an-

DLR Rheinpfalz- Neustadt an der W. - BINDER/SCHERRER - Weinrecht fiir Praktiker - 2010

87



zubringen. Die Verwendung einer anderen, leicht verstindlichen Sprache
ist zulissig, wenn dadurch die Information des Verbrauchers nicht beein-
triichtigt wird. Dic Bezeichnung Perlwein, dic Angabe des vorhandenen
Alkoholgehaltes sowic die Angabe der Nennfiillmenge sind im gleichen
Sichtfeld anzubringen.

Zuliissige Angaben bei Qualititsperlwein:

e Jahrgang,

e Rcbsorte,

e Geografische Angaben, z.B. Berceich, GroBllage, Einzellage,
e Geschmackangaben,

e Vermarktungsbeteiligter,

e Auszeichnungen,

e Wecillherbst™, wenn die Bedingungen eingehalten sind,

e Weingut und ihnliche Begriffe

Angaben bei Perlwein:

e Geschmacksangaben,

e Vermarktungsbeteiligter,
e Jahrgang

e Rebsorte

Angaben bei Perlwein mit zugesetzter Kohlensiiure:
e Jahrgang,

e Rcbsorte

e Keine engere geografische Angabe als | deutsch* zuliissig,

* Geschmacksangaben,

e Vermarktungsbeteiligter,

e Kecine Erzeugerbebegriffe wie \Weingut™, \Winzer™ cte. erlaubt,

Dic Angabe ,,mit zugesetzter Kohlensidure™ muss unmittelbar bei der
Verkehrsbezeichnung erfolgen.

Unzuliissig sind:

e dic Verwendung der fiir Wein giiltigen Pridikatsbegriffe,

e Hinweise fir Diabetiker,

e Angaben | Erzeugerabfiillung™, ,Gutsabfiillung™, ,Schlossabfiillung™.
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Bemerkungen

e Der Verschnitt von Weil-, Rosé-, und Rotwein zur Herstellung eines
Perlweines mit zugesetzter Kohlensiure ist erlaubt, Der Perlwein kann
auch als ,,Ros¢™ bezeichnet werden.

e Bei Angabe von Jahrgang und Rebsorte sind die Verschnittregelungen
2u beachten, d.h. mind. 85% (inkl. SiiBung 75%) miissen aus dem Jahr-
gang und der Rebsorte hergestellt sein.

e Dic Angabe . Rotling™ ist zulissig, wenn der zur Herstellung verwende-
te Wein dic Bedingungen erfiillt.

e Ein Getriink, das durch Vermischen von Wein, Perlwein oder Perlwein
mit zugesctzter Kohlensidure mit kohlensiurchaltigem Wasser herge-
stellt wird, darf als Schorle bezeichnet werden.

e Der Perlwein unterliegt der Schaumweinsteuer wenn die Flaschen mit
cinem Schaumweinstopfen und Biigel verschlossen sind.

Qualitiitsweinpriifung

Mit dem Weingesetz vom 14, Juli 1971 wurde in Deutschland die Quali-
titsweinpriifung cingefihrt.

Danach diirfen folgende, abgefiillte Erzeugnisse ers
Priifungsnummer wic nachfolgend bezeichnet und
werden:

- Qualititswein b.A. oder Qualititswein;

- Pridikatswein

- Qualititsperlwein;

- Qualititslikorwein b.A

- Scktb.A.;

- Qualititswein oder Qualititsschaumwein garantierten Ursprungs.

t nach Zuteilung der
in Verkehr gebracht

Vorbedingungen:

e Dic Priifung muss in dem Anbaugebict erfolgen, in dem die zur Her-
stellung verwendeten Weintrauben geerntet wurden,

e Line Priiffungsnummer fiir Qualititswein, Pridikatswein, Qualititsperl-
wein kann nur der Abfiller, bei Fasswein und Qualititslikdrwein b.A.,
Qualititsschaumwein b.A. oder Sckt b.A. nur der Hersteller beantragen,

e Der Antrag muss mindestens folgende Angaben enthalten:

I. Prifungsbehorde.,
2. beantragte Pritfungsnummer,
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Antragsteller,

beantragte Bezeichnung des Erzeugnisses,

Zusammensetzung des Erzeugnisses, natiirlicher Alkoholgehalt (

Mostgewicht ), Verschnittanteile, Art und Ausmall der Anreiche-

rung, Stflung,

6. weitere Angaben: Weinnummer, Gesamtmenge der Weinnummer,
abgefiillte Menge der Weinnummer, Abfiilldatum, wurde cine Prii-
fung schon cinmal beantragt , wenn ja, welche Priifungsnummer

Mit dem Antrag ist cin Untersuchungsbefund ecines amtlich zugelasse-

nen Weinlabors einzurcichen. Der Untersuchungsbefund muss folgende

Angaben enthalten:

v =

. Aussteller des Untersuchungsbefundes,

. Name ( Firma ) des Antragstellers,

. vorgeschene Bezeichnung,

. sensorischer Befund,

festgestellte analytischen Werte;

- Gesamtalkoholgehalt in g/l und %vol,

- vorhandener Alkohol in g/l und Svol.,

- zuckerfreier Extrakt in g/1,

vergirbarer Zucker vor Inversion bei Wein, Likorwein und Perl-

wein, nach Inversion, bei Schaumwein berechnet als Invertzucker

in g/,

- sofern geregelt: Alkohol-Restzucker-Verhiltnis,

- Gesamtsiure berechnet als Weinsiure in ¢/1,

- freie schwellige Siure in mg/l,

- gesamte schweflige Siure in mg/l,

- bei Wein: Dichte, bei Schaumwein und Perlwein: Kohlensiure-
tiberdruck.

(O, I S I o5 T

Bei Abfiillanzeige sowie Erweiterungsantrige fir Teilfiilllungen und
Fassanstellungen reicht cin vereinfachter Untersuchungsbefund mit den
Angaben: gesamte schweflige Siure, Zucker und Dichte,

Mit dem Antrag sind 3 Flaschen des Erzeugnisses cinzurcichen.

Erleichterungen:

Tank- oder Fassprobe; Es kann auch nicht abgefiillter Wein angestellt
werden. Auch hier sind 3 Flaschen einzurcichen. Nach der Abfiillung sind
zur Feststellung der Identitit drei weitere Flaschen und c¢in Untersu-
chungsbefund cinzureichen.
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Teilfiilllungen: Wird cin Wein in mehreren Teilmengen gefiillt und befin-

det sich der Wein zum Zeitpunkt der Antragstellung zur Priifung insge-

samt im Betricb des Antragstellers, so kann die Priifungsnummer der 1.

Anstellung unter der Vorraussetzung, dass die weiteren Teilfiillungen von

gleicher Zusammensetzung sind. fiir die gesamte Menge verwendet wer-

den.

Priifungsverfahren:

Analytische Priifung: Dic cingereichten Proben und Analysen werden

iiberpriift. Dabei geht es um Identitit und Einhaltung von Grenzwerten.

Sensorische Priifung: Dic Sinnenpriifung ist obligatorisch vorgeschrie-

ben und wird durch entsprechend ausgewihlte Sachverstindige durchge-

fiihrt.

Dic nachfolgenden Vorbedingungen werden auf Ja/Nein- Entscheidung

gepriift; dabei bedeutet Nein den Ausschluss von der weiteren Priifung.

e Typisch fiir das bestimmte Anbaugebict bzw. den Bereich,

e Typisch fiir das beantragte Priidikat, cine Abstufung und Zulassung fiir
cin anderes Priidikat ist moglich,

e Typisch fiir dic angegebene(n) Rebsorte(n), wenn nicht typisch, kann
das Erzeugnis ohne Rebsorte(n) zugelassen werden,

e Farbe,

e Klarheit,

e im Barrique gereift.

e Mousscux bei Schaum- und Perlwein.

Priifmerkmale: Geruch, Geschmack und Harmonie

su bewerten und seine Punktzahl niederzu-

aller Priifmerkmale diirfen die niederge-

korrigiert werden. Alle Priifmerkmale sind

Jedes Priifmerkmal ist einzeln
schreiben.  Nach Bewertung
schricbenen Punktzahlen noch
gleich wichtig (jeweils Gewichtungsfaktor 1).

Dic Qualititszahl ist dic durch 3 geteilte Summe der fiir Geruch, Ge-
schmack und Harmonic erteilten Punkte. Dic Mindestpunktzahl fiir jedes
cinzelne Priifmerkmal ist 1.5. Dic Mindestqualititszahl fir Weine aller
Qualititsstufen ist 1,50.

Priifmerkmale: Geruch, (icsgnlmic’k und Harmonie

Punkte  |Intervalle  Qualititsbeschreibung

B 4.50 -5.00 [Hervorragend

r‘ _B.50-449 schrgut 00 i
B P50-349 JGw
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17.50-2.49 Zul‘ric_dcnslcllcnd
.50 -1.49  Inicht zufricdenstellend

keine Bewertung, d.h. Ausschluss des Weines

Ergebnis: Nur wenn die Erzeugnisse diese Priifung crfolgreich absolviert
haben, wird ihnen die amtliche Priifungsnummer zugeteilt. Der Ansteller
sur Qualititspriifung erhélt iiber das Ergebnis der Priifung cinen schriftli-
chen Bescheid.

Dic Zuteilung der Priifungsnummer kann an Auflagen gebunden werden.
So z. B. den Wein ohne Rebsortenangabe in Verkehr zu bringen. Erfolgt
zu den Auflagen kein Widerspruch, so ist die Priifungsnummer mit den
Auflagen crteilt.

Ablehnung: Wird cin Antrag abgelehnt, hat dic Priiffungskommission den
Ablchnungsgrund festzulegen. In cinem zweiten Schritt wird iiber dic
Herabstufung bei Qualititswein bzw. Qualititswein mit Priidikat entschie-
den.

Gegen die Ablchnung hat der Antragsteller das Recht des Widerspruches
innerhalb von vier Wochen.

Dann entscheidet cine besondere Priifungskommission Gber den Wider-
spruch. Erfolgt auch hicr cine Ablehnung, so bleibt nur der Weg der Klage
beim zustindigen Verwaltungsgericht.

Lin abgelehntes Erzeugnis kann auch nach Ablaul der Widerspruchsfrist
crneut zur Priifung angestellt werden. Dazu muss aber cine ncue Prii-
fungsnummer beantragt werden und im Antrag darauf hingewicsen wer-
den, dass bereits eine Anstellung unter ciner anderen Priiffungsnummer cr-
folgt war.

Riicknahme: Dic Priifungsnummer kann in folgenden Fillen entzogen wer-
den:

es wird nachtriiglich ein Umstand bekannt, der der Erteilung ciner Prii-

fungsnummer entgegengestanden hiitte,

- vorgeschricbene Eintragungen in der Weinbuchfithrung oder den Be-
gleitpapicren nicht, nicht vollstiindig oder nicht richtig erfolgt sind. Ein
Nachweis auf andere Weise kann von der Priifbehorde akzeptiert wer-
den

- unrichtige Angaben im Prifungsantrag gemacht wurden.
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Qualitiitspriifung in Rheinland-Pfalz

Da in den verschiedenen Anbaugebicten cigene Vorgaben zur Qualitits-

weinpriifung erstellt wurden, werden im Folgenden nur die Regeln in

Rheinland-Pfalz dargestellt.

Fiir die Durchfithrung der Priifung von Qualititswein, Pridikatswein, Qua-

lititsperlwein, Sckt, Sckt b.A. und Qualititslikorwein ist dic Landwirt-

schaftskammer Rheinland-Pfalz zustindige Stelle. Dies gilt auch fiir die

Zulassung von Labors.

Dic Landwirtschaftskammer hat folgende Stellen zur Priifung (Priifstellen)

cingerichtet:

| = Koblenz, Anbaugebiet Mosel, (Stadt Koblenz, Landkreis Mayen-
Koblenz, Landkreis Cochem-Zell);

2 — Wittlich, Anbaugebiet Moscl, (Landkreis Bernkastel- Wittlich);
3~ Trier, Anbaugebict Moscl, (Landkreis Trier-Saarburg);

4 — Alzey fiir das Anbaugebiet Rheinhessen;

5 = Neustadt/WeinstraBe fiir das Anbaugebict Plalz;

7 ~ Bad Kreuznach fiir das Anbaugebict Nahe.

Nur an diesen Dienstellen werden die Erzeugnisse der jeweiligen Anbau-
gebicte entgegengenommen und gepriift.

Jeder Betrieb der Meldungen zur Weinbaukartei abzugeben hat und jeder
Betrieb der Erzeugnisse dic der Qualititspriifung unterlicgen, herstellt, ab-
fiillt oder in Verkehr bringt hat cine Betricbsnummer bei der zustindigen
Priifstelle zu beantragen.

Dic Amtliche Priifnummer sctzt sich wic folgt zusammen:

1. Stelle: Kennziffer der jeweiligen Priifstelle

2.-4. Stelle: Kennziffer des Ortes

5.-7. Stelle: Kennziffer des Betricbes

folgende 1-3 Stellen: fortlaufende Nummer der Anstellung

letzte beiden Stellen: Jahr der Anstellung .
Sachverstiindige: Fiir dic Durchfithrung der Sinnenpriifung beruft die
Landwirtschaftskammer Sachverstindige. Diese miissen erfolgreich an ei-
ner Priiferschulung teilgenommen haben.

Fiir dic Priifung werden Kommissionen von je vier Sachverstindigen ge-
bildet. Sic sind beschlussfihig wenn mindestens drei Sachverstindige an
der Pritfung teilnchmen.

Fiir das Widerspruchsverfahren wird eine Kommission mit folgender Zu-

sammensctzung berufen:
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e Ein/c Vertreter/in der zustindigen Dienstleistungsdirektion Lindlicher
Raum;

e Lin/c Vertreter/in des Landesuntersuchungsamtes:

e [in/c Vertreter/in des Weinbaus aus den allgemeinen Kommissionen;

e Lin/c Vertreter/in des Weinhandels oder der Weinkommissioniéire aus
den allgemeinen Kommissionen;

e Zwei von der Priifungsbehorde benannte Sachverstiindige.

Dic Widerspruchskommission ist beschlussfihig, wenn mindestens vier

Mitglicder an der Priifung teilnchmen.

Antrag: [s sind dic von der Landwirtschaftskammer ausgegebenen For-

mulare zu verwenden. Der Untersuchungsbefund soll nicht dlter als 3 Mo-

nate sein.

Anstellung: Mit dem Antrag sind 3 Probeflaschen cinzurcichen. Diese

werden mit ciner Registriernummer verschen. Zwei Flaschen gehen ver-

sicgelt an den Ansteller zuriick.

Diesce Flaschen sind bei Qualititswein b.A., Qualititswein mit Pridikat

Kabinett, Qualititsperlwein b.A., Qualitiitslikdrwein b.A., Sckt und Sckt

b.A. 2 Jahre, bei den iibrigen Qualititsweinen mit Pridikat 3 Jahre nach

Erteilen der Priifungsnummer aufzubewahren.

Antragsteller: Fiir Qualititswein und Qualititswein mit Pridikat ist an-

tragsberechtigt der Abfiiller, fir Fasswein, Sckt b.A.. Qualititslikorwein

b.A.und Qualititsperlwein b.A. der Hersteller.

Bezeichnung auf dem Antrag:

Iis sind alle vorgeschricbenen und zugelassene Angaben zu machen, mit

denen das Erzeugnis bezeichnet und in Verkehr gebracht werden soll (Es

sollte die kleinstmogliche Bezeichnung gewiihlt werden).

Folgende Angaben sind zulissig: Jahrgang, Herkunft, Rebsorte/n, Quali-

tiitsstufe, Geschmacksangaben

Folgende Angaben miissen zusitzlich beantragt werden: Classic, Selecti-

on, ,,im Barrique gereift™

Der Antrag gilt nur dann als vollstindig ausgefiillt, wenn weitere Anga-

ben gemacht oder angekreuzt werden:

e lass oder Teilfiillung, vollstindige Fillung,

e Weinnummer,

e Gesamtmenge der Weinnummer,

e tatsiichlich abgefiillte Literzahl,

falls gesiiBt: tatsiichliche Menge in L und %,

e Mostgewicht oder natiirlicher Alkoholgehalt,
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e Anrcicherung,

e wurde Prifung schon cinmal beantragt,

Bet Sckt bzw. Sckt b.A. zusiitzlich:

e Angabe des Herstellungsverfahren,

e Beginn der Lagerung,

e Kohlensiuredruck — die Dichte entfillt.

Der Antrag ist nur giiltig, wenn alle erforderlichen Angaben inkl. Untersu-
chungsbefund gemacht wurden, der Antrag unterschricben ist und die Ein-
tragungen in der Weinbuchfiihrung nachpriifbar sind.

Priifungsbescheid

Innerhalb von 10 Tagen nach der Priifung bzw. 3 Wochen nach Antrag-
stellung muss cin Priifungsbescheid erfolgen.

Gegen den Priifungsbescheid kann innerhalb von cinem Monat Widcr-
spruch cingelegt werden. Wird der Widerspruch zuriickgewiesen 1st mncr-
halb cines Monats Klage beim zustindigen Verwaltungsgericht moglich.

Neue Verwaltungsvorschrift

Mit Erlass der neuen Verwaltungsvorschrift fiir die Durchfiihrung der
Qualititspriifung im Jahre 2003 ergeben sich einige wesentliche Anderun-
gen.

Is gilt nunmehr die Durchschnittspunktzahl
teilung der Priifungsnummer. Dic erreichte Punktzahl wird auf dem Be-

aller Sachverstindigen zur Er-

scheird mitgeteilt.
Dic Vorschrift, dass nur dic im Priifungsbescheid ungcgcbcqc :
nung verwendet werden darf, wurde gedindert. Zukiinftig darl von dieser
Bezeichnung abgewichen werden, wenn folgende Bedingungen cingehal-
ten werden: Beantragung mit der klcinstmoglichen Bezeichnung, dann
sind folgende Alternativen denkbar (nicht vollstindig),

- ohne Jahrgang,

- Grofllage,

- nur Orts- bzw. Gemeindename

Bezeich-

mind. 85% miissen dort gewachsen
sein,

- nur Anbaugebicet,

- ohne Rebsorte,

- ohne Geschmacksangabe,

- Rebsortensynonyme.
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Jahrgangs-, Rebsorten- und Lageangaben miissen beantragt werden. Wur-

den diese nicht beantragt, so konnen sie auch spiiter nicht verwendet wer-

den.

Geschmacksangaben konnen auch ohne Beantragung verwendet werden,

wenn sie zutreffen.

Line Anderung der Qualititsstufe z.B. Spiitlese in Kabinett ist nur moglich

wenn noch der vollstindige Flaschenbestand vorhanden ist und cine Ande-

rung beantragt wurde.

Anmerkung:

e Fiir Pridikatsweine mit Chipsbehandlung oder entalkoholisierte- und
teilentalkoholisierte Weine werden keine AP-Nr. vergeben werden

Qualitiitsstufen (siehe auch Ubersichten 5-10)

Das Kernstiick der deutschen Weingesetzgebung sind dic Qualititsstufen..

Man unterscheidet die Giiteklassen; Wein, Landwein, Qualititswein, Prii-

dikatswein (Kabinett, Spiitlese, Auslese, Beerenauslese, Trockenbeeren-

auslese und Eiswein).

Dic Einstufung in cine Qualitiitsstufe erfolgt tiber das Mostgewicht (Fest-

stellung im géirfiihigen Gebinde). Die Angabe der Qualitiitsstufe ist ver-

pilichtend vorgeschricben.

Fiir alle Qualititsstufen gilt folgendes:

e zur Herstellung von Wein diirfen nur Trauben von klassifizierten (emp-
fohlene und zugelassene) Rebsorten und Rebsorten aus Versuchsanbau
verwendet werden,

o dic Ernte (Mostgewicht, Menge, Herkunft, Rebsorte) ist tiglich in cin
Herbstbuch cinzutragen,

e dic Lrnte der verwendeten Trauben ist jéihrlich bis zum 15.01. des auf
dic Ernte folgenden Jahres der zustindigen Behorde zu melden.

Wein

Bei der Herstellung von Wein ist zusiitzlich zu beachten:

e ¢r muss in der Zone hergestellt werden, in der die dafiir verwendeten
Trauben geerntet wurden,

e ¢r muss cinen natiirlichen Mindestalkoholgehalt (Mindestmostgewicht)
von 5.0 % vol (44° Oc) in der Zone A und 6,0 % vol (50° Oc¢) in der
Zone B (Weinbaugebiet Baden) aufweisen,
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er muss nach ctwaiger Anreicherung cinen vorhandenen Alkoholgehalt
von mindestens 8,5 % vol (67 g/1) aufweisen ,

Gesamtalkoholgehalt nach Anrcicherung in der Zone A bei Weillwein
und Roséwein von max. 11,5 % vol (91 g/l), bei Rotwein von max. 12,0
% vol (95 g/),

Gesamtalkoholgehalt nach Anrcicherung in der Zone B bei Weillwein
und Roséwein von max. 12.0 % vol (95 g/l), bei Rotwein von max. 12,5
% vol (99 ¢/l),

er muss cinen Mindestsiuregehalt von 3.5 g/l aufweisen,

er muss als "Deutscher Wein" gekennzeichnet sein.

Landwein
Bei der Herstellung von Landwein ist susiitzlich zu beachten;

Qualitiitswein
Bei der Herstellung und den

Er muss aus Trauben hergestellt sein, die in genau umschriebenen

Réiaumen gewachsen sind (L dndwunwbluc)

er muss cinen natiirlichen Mindestalkoholgehalt (Mindestmostgewicht)
aufweisen, der mindestens um 0,5 % vol hoher ist als der fiir Wein fest-
gelegte; das sind fiir Zone A 5,9 % vol (507 Oe), fiir Zone B 6,7 % vol
(55° Oe),

er muss nach Llwmuu Anreicherung einen vorhandenen Alkoholgehalt
von mindestens 8,5 % vol (67 g/1) erreichen und darf einen Gesamtal-
koholgehalt in der Zone A bei Weill- und Roséwein von 11,5 % vol (91
g/1), bei Rotwein von 12,0 % vol (95 g/), in der Zone B bei Weill- und

Roséwein von 12,0 % vol (95 g/1), bei Rotwein von 12.5 % vol (99 g/1)

nicht tiberschreiten,

er muss cinen Gesamtsiuregehalt von mindestens 3,5 g/l aufweisen,

er muss mit cinem Hinweis auf scine engere geografische Herkunft,
7.B. "Pfilzischer Landwein" bezeichnet sein,

der Restzuckergehalt darf den fiir die Kennzeichnung "halbtrocken™
hochstzulissigen  Wert  nicht  iibersteigen. Ausnahme:  Landwein
LRhein, | Neckar®, ,,Rhein-Neckar™ u. .Oberrhein™

1 Inverkehrbringen von Qualititswein b.A. ist

zusitzlich zu beachten;

oder Qualititswein darf cin Wein nur bezeichnet

als Qualititswein b.A.
sugeteilt worden

werden, wenn ihm auf Antrag cine Prifungsnummer
ist,
dic zur Herstellung verwendeten Trauben miissen in cinem cinzigen be-

stimmten Anbaugebiet geerntet worden sein,
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e der durch Landesverordnung festgelegte natiirliche Mindestalkoholge-
halt (Mindestmostgewicht) muss erreicht worden scin,

e der Wein muss mindestens 9 % vol (71 g/l) Gesamtalkohol und 7 % vol
(56 g/1) vorhandenen Alkohol aufweisen,

e als geografische Herkunftsangabe ist mindestens das bestimmte An-
baugebiet anzugeben.

Pridikatswein

Bei der Herstellung und dem Inverkehrbringen von Pridikatswein ist zu

beachten;

e als Pridikatswein darf cin Wein nur bezeichnet werden, wenn ihm auf
Antrag das Priidikat unter Zuteilung ciner Priifungsnummer zuerkannt
worden ist,

e dic verwendeten Trauben miissen aus einem cinzigen Bereich stammen,
ausgenommen die zur Herstellung der Siifreserve verwendeten Trauben
(vel. Stichwort "Siilung"),

e der durch Landesverordnung festgelegte natiirliche Mindestalkoholge-
halt (Mindestmostgewicht) muss crreicht worden sein (vgl.  Stichwort
"Mindestmostgewichte),

e cinc Anrcicherung ist unzuliissig;

konzentrierter Traubenmost darf nicht zugesetzt und cine Konzentrie-

rung nicht vorgenommen werden,

es diirfen bei der Herstellung von Wein Chips cingesetzt werden

e der Wein muss mindestens 9 % vol (71 ¢/l) Gesamtalkohol, die Pridi-
kate Kabinett, Spitlese und Auslese mindestens 7 % vol (56 g/l) vor-
handenen Alkohol, die Pridikate Beerenauslese, Trockenbeerenauslese
und Eiswein mindestens 5.5 % vol (44 ¢/l) vorhandenen Alkohol auf-
weisen,

e als geografische Herkunftsangabe ist mindestens das bestimmte An-
baugebiet anzugeben.

Iiir bestimmte Priiddikate wurden Beschaffenheitsvorschriften crlassen;

e fiir dic Spiitlese diirfen nur vollreife Trauben verwendet werden, dic in
ciner spiiten Lese geerntet worden sind,

e bei der Auslese diirfen nur vollreife oder edelfaule Weintrauben ver-
wenden werden,

e bei der Beerenauslese diirfen nur edelfaule oder wenigstens tiberreife
Beeren verwendet werden,

e bei der Trockenbeerenauslese diirfen nur weitgehend cingeschrumpf-
te, edelfaule Beeren verwendet werden: ist wegen besonderer Sortenei-
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genschaft oder besonderer Witterung ausnahmsweise keine Edelfiule
cingetreten, geniigt auch Uberreife der cingeschrumpfien Beeren;

e bei Eiswein miissen die verwendeten Trauben bei ihrer Lese und Kelte-
rung gefroren sein.

e dic zur Herstellung von Beerenauslesen und Trockenbeerenauslesen
verwendeten Trauben missen von Hand gelesen worden sein.

Termin des Inverkehrbringens

Dic Beschriinkungen sind weggetallen.

Rebsorten - Klassifizierung (siche Ubersicht 12)

Fiir dic Ziichtung und Untersuchung der Eigenschaften neuer Rebsorten
bedarf es vicler Jahre intensiver Arbeit. Die Klassifizierung in den einzel-
nen Anbaugebicten unterliegt fiir die Weinproduktion EU-Regeln und fiir
die Qualititsweine werden diese durch die Landes- VO in:
e voriibergehend zugelassene,

e zugclassene und

e cmpfohlene Rebsorten klassifiziert.

Fiir die Veredlung und Anpflanzung diirfen nur zugelassen
lene Rebsorten verwendet werden.

Das "Nachpflanzen" von nicht oder nicht mehr klassifizierten Rebsorten

¢ und empfoh-

ist unzulissig.

Nicht im Klassifizicrungskatalog enthaltene Rebsorten (
gen), die in behordlich genchmigten Anbauversuchen gepriift wcrdc.n.
ten als zuecelassene Rebsorten. Sie kénnen zur Herstellung von Wein ver-
wendet wz'rdcn. Wird c¢in Zeugnis von der den Versuch tiberwachenden
Stelle (Landwirtschaftskammer) vorgelegt, das die Einhaltung der Ver-
suchsbedingungen bestitigt, kann der aus einer solchen Rcbsorl.c hgrgc—
stellte Wein auch als Landwein, Qualititswein oder Pridikatswein einge-

2.B. Neuziichtun-
gel-

stuft werden.

Dic Verwendung der Namen von nicht kl
tikettierung ist erlaubt, jedoch nur mit den .
Wein von Rebsorten, die cinmal als empfohlen oder zugelassen klassifi-
assifizierungskatalog gestrichen wurden,

assifizierten Rebsorten in der E-
1 Zusatz "Aus Versuchsanbau".

ziert waren und spiiter aus dem Kl
darf auch nach der Streichung in Verkehr gebracht werden.

[rzeugnisse, dic aus nicht klassifizierten Rebsorten hergestellt worden
sind, sind bis zum 31. August des auf dic Ernte folgenden Jahres zu destil-

DIR Rheinpfalz- Neustadt an der W. - BINDER/SCHERRER - Weinrecht fiir Praktiker - 2010

99



licren. Dic Verwendung eines solchen Erzeugnisses zur Selbstversorgung
im Haushalt des Winzers ist unzulissig.

Reinheitsanforderungen

Fiir bestimmte Behandlungsstoffe sind  Reinheitsvorschriften  crlassen
worden:

Kaliumbitartrat (Kaliumhydrogentartrat oder Weinstein)

e Gehalt mind. 99 %,

e Trockenverlust (1052 C) max. 1 %,

e Blei max. 5 mg/kg,

e Arsen max. 3 mg/kg,

o pll-Wert (0,5%ige wiissrige Losung): 3,5-4,0.

Speisegelatine st zugelassen, wenn sic:

e weniger als 2,5 % Asche,

e weniger als 400 mg/kg schwellige Siure,

e weniger als 2 mg/kg Arsen,

e weniger als 30 mg/kg Kupfer,

e weniger als 5 mg/kg Blei enthiilt und

e Wasserstoffperoxyd nicht nachweisbar ist.

Dic acrobe Keimzahl (Nihrmedium: Trypton-Hefeextrakt-Glukon-Agar)
darf 10 000 in einem Gramm nicht iibersteigen. Coliforme Bakterien diir-
fen in 0,1 Gramm, Clostridien sowie Escherichia coli in einem Gramm
nicht nachweisbar sein.

Speisegelatine in wiissriger Losung ist zur Behandlung nur zugelassen,
wenn der Gelatineanteil mindestens 20 % betriigt, der Gehalt an schwefli-
ger Siure in cinem Liter 2 500 mg/l nicht tibersteigt und im iibrigen die
0.g. Remheitsanforderungen erfiillt sind.

Bentonit ist zugelassen, wenn folgende Anforderungen erfiillt sind:

in 100 Gramm luftgetrocknetem Bentonit diirfen nicht mehr als

e (.5 Gramm in | %iger Weinsiure losliches Natrium (Na),

e 0.8 Gramm in | %iger Weinsiure [6sliches Calcium (Ca),

e 0.5 Gramm in 1%iger Weinsidure losliches Magnesium (Mg,),

e 0.2 Gramm in | %iger Weinsiure 1osliches Eisen (Fe),

e 0.2 Milligramm in 1 %iger Weinsiurelosung 1osliches Arsen (As),

e 2.0 Milligramm in I %iger Weinsidurelosung 16sliches Blei (Pb),
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e 1.0 Gramm Kohlensiiure (CO»), gebunden
enthalten sein. (Fiir die Herstellung der Untersuchungslosung sind Vor-
schriften erlassen); die Asche der in 1%iger Weinsidure 16slichen Stoffe
darf den Betrag von drei Gramm pro 100 Gramm luftgetrocknetem Ben-
tonit nicht tibersteigen; der Wirkungswert des Bentonits (nicht luftge-
trocknet) muss mindestens 40 % betragen.
Aktivkohle ist nur zur Behandlung zugelassen, wenn in 100 Gramm luft-
getrockneter Aktivkohle:
e nicht mehr als 5 Milligramm in 20%iger Salpetersidure losliches Blei
(Pb),
e nicht mehr als 150 Milligramm in 20%iger Salpetersiure Isliches Zink
(Zn),
e nicht mehr als 0,5 Milligramm in 20%iger Salpetersiure losliches Arsen
(As)
enthalten sind, (fiir dic Herstellung der Untersuchungslosung sind Vor-
schriften erlassen);
Cyanverbindungen, Teerprodukte und polycyclische aromatische Verbin-
dungen nicht nachweisbar sind.

Saccharose darf zur Alkoholerhéhung nur verwendet werden, wenn sie
technisch rein und nicht fiirbend ist; sic muss in der Trockensubstanz min-
destens 99.5 % vergiirbaren Zucker enthalten.

Restzuckergehalt (siche auch Ubersicht 15 und 22)

Der Restzuckergehalt ist gleichzusetzen mit RestsiifBe die nach der Vergi-
rung iibrig blcibt oder vom Kellermeister gezielt vor der Abfiillung zuge-
setzt wird.

Dic Angabe des Restzuckergehaltes ist eine wahlweise
Angabe.

s ist der "durch die Analyse festgestellte Restzuckergehalt" in g/l an-
zugeben.

[Zine bestimmte Schriftgrofie ist nicht vor geschricben.

In den Untersuchungsbefunden fir die Qualititsweinpriifung ist der "ver-
giirbare Zucker" angegeben. Dieser wird berechnet, indem von dem durch
dic Analyse festgestellten Wert 1 g/l abgezogen w ird. Fiir dic Angabe des
Restzuckergehaltes in der Etiketticrung muss demnach wieder 1 g/l hinzu-

zu gebrauchende

addiert werden.
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Dic Angaben aul dem Etikett erfolgen mit den Geschmacksbegriffen; tro-
cken, halbtrocken, lieblich und siil, wobei cigentlich nur "trocken" und
"halbtrocken" Verwendung finden.

Eine allgemeine Obergrenze ist nur fiir den Landwein festgelegt.  Der
Restzuckergehalt des Landweins darf den fiir die Kennzeichnung der Ge-
schmacksangabe "halbtrocken™ auf keinen Fall Gibersteigen.

Ausnahmen sind Landweine mit den Bezeichnungen ,,Rhein, ,,Neckar*,
»Rhein-Neckar® und ,,Oberrhein®. Hier ist cin Restzucker tber ,halb-
trocken® erlaubt.

Schriftgrofic und Schriftart

Dic Schrift auf” dem Etikett ist sehr genau definiert und in absoluten Gro-
Benordnungen oder in relativen Grofienangaben (2.B. im Verhiltnis zum
bestimmten Anbaugebiet) geregelt.

Grundsiitzlich gilt, dass die obligatorischen ( vorgeschricbenen ) Angaben
zusammen im gleichen Sichtbereich auf dem Behiiltnis in leicht lesbaren,
unverwischbaren und ausrcichend groflen Schriftzeichen so anzubringen
sind, dass sic sich vor dem Hintergrund, auf dem sic abgedruckt sind, von
allen anderen schriftlichen Angaben deutlich abheben und so auf dem Be-
hiiltnis angebracht sind, dass sic gelesen werden konnen, ohne dass das
Behiiltnis ( Flasche ) umgedreht werden muss. Ausnahme: Allergenkenn-
zeichnung und Los- bzw. A P.Nr.

Fiir cinzelne Angaben sind besondere Regelungen getroffen worden

e Fir Qualititswein und Pridikatswein diirfen die Schriftzeichen nicht
grofier scin als dice fiir diec Angabe des bestimmten Anbaugebictes ver-
wendeten Buchstaben:

e Iiir dic Pradikate Kabinett, Spiitlese, Auslese, Beerenauslese, Trocken-
beerenauslese und Eiswein gibt es keine Regelung der SchriftgréfBen
mchr;

e Dic Begriffe Weillherbst, Schillerwein, Licbfrauenmilch, Licbfraumilch
sind in Schriftzeichen anzugeben, die hochstens so hoch sind wice die
fiir dic Bezeichnung des bestimmten Anbaugebictes verwendeten;

e [iir Gemeinde bzw. Ortsteil des Abfiillers bei Qualititswein dirfen die
Schriftzeichen hochstens halb so grofy sein, wie die fiir dic Angabe des
bestimmten Anbaugebictes:
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e Fiir Rotling, Ehrentrudis, Affentaler, Badisch Rotgold, Der Neue, Ries-
ling- Hochgewiichs durfen die Schriftzeichen nicht grofler sein, als die
fiir dic Angabe des Weinbaugebietes oder des bestimmten Anbaugebie-
tes verwendeten.

e Fiir dic Rebsorte und ihre Synonymen, die sich aus mehreren Worten
zusammensetzen (z.B. Weiler Burgunder oder Grauer Burgunder) sind
auf dem Etikett hochstens zweizeilig in einheitlicher Schriftart und -
grofe anzugeben; dabei darf die Bezeichnung durch keine weitere An-
gabe unterbrochen werden;

e Bei Verwendung des Begriffs Weil3herbst muss die Rebsorte in Schrift-
zeichen gleicher Art, Grofie und Farbe angegeben werden.

e Wird der Begriff "Bercich" cinem Bereichsnamen vorangestellt, so hat
das in gleicher Schriftart, -farbe und -grofie zu erfolgen. Das gilt auch
fiir die Verwendung des Begriffs "District”. Bei zusitzlicher Angabe in
englischer Sprache darf das Wort "District” in gleicher Schriftart, -farbe
und -grofie nachgestellt werden;

e Dic Verwendung des Wortes "Bereich” in Verbindung mit dem Be-
reichsnamen ist nur dann zwingend erforderlich, wenn der Bereichsna-
me identisch oder verwechselbar mit einer sonstigen ge cographischen

Bezeichnung ist.

Schwefelung (siche auch Ubersicht 14)

Der Einsatz von Schwefeldioxid (umgangssprachlich auch schweflige
Siurce) im Maische-, Most- und Weinstadium konnte durch keinen anderen

Konservierungsstoff ersetzt werden. Dic strengen Regelungen zum maxi-
dllen weit unterschritten und medi-

malen Einsatz werden in den meisten F
die Gesundheit des

zinisch sind dic zugesetzten Werte unbedenklich fiir
Konsumenten.

Zur Begrenzung der schwefligen Siure sind Hochstgehalte fiir den (ichglt
an gesamter schwefleigen Siure festgelegt. Fiir den Gehalt an freier
schwefliger Siure gibt es keine susiitzlichen Regelungen mehr.

Zur Durchfiihrung der Schwefelung diirfen nur verw endet werden:

e Schwefeldioxid,

e Kaliumbisulfit,
e Kaliummetabisulfit, auch Kaliumdisulfit oder Kaliumpyrosulfit genannt.
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Dic Verwendung von wiissriger SO,-Losung, ist aufler zur Konservierung
und Sterilisierung von Flaschen, Verschliissen, Leitungen ete. nicht er-
laubt!

Dic zulissigen Hochstgehalte gelten fiir den Zeitpunkt des Inverkehrbrin-
gens. Wiihrend des Ausbaus kann der Hochstwert tiberschritten werden.
Somit ist auch cin Riickverschnitt tiberschwefelter Weine zulissig.

Bei Wein gelten die hoheren Obergrenzen nur fiir Weine mit cinem Rest-
zuckergehalt von 5 g/l oder mehr. Das bedeutet, dass cine Spit- oder Aus-
lese mit cinem Restzuckergehalt unter 5 ¢/l nicht mehr als 150 mg/l (Rot-
wein) bzw. 200 mg/l(Weillwein) gesamtschwellige Siure enthalten darf’,
Das gilt auch fiir Beeren- und Trockenbeerenauslesen bzw. Eiswein; diese
Qualititen werden jedoch nur selten, wahrscheinlich sogar nie, weniger als
5 ¢/l Restzucker enthalten.

Als Restzuckergehalt ist der als "Invertzucker berechnete Restzuckerge-
halt" anzuschen. Das bedeutet, dass zu dem im Untersuchungsbefund fiir
die Anstellung zur Qualititsweinpriifung angegebenen Gehalt an vergirba-
rem Zucker | g zugerechnet werden kann; fiir cinen Wein mit einem Ge-
halt an vergirbarem Zucker von 4 g/l kénnte somit schon dic hohere O-
bergrenze ausgenutzt werden.

Fiir Roséwein, Weilherbst, Rotling gelten die Obergrenzen fiir Weillwein.
Ausnahmegenchmigungen; Wenn diec Witterungsverhiiltnisse cs erfor-
derlich machen, kann der nationale Gesetzgeber von der EG ermiichtigt
werden, die Obergrenzen um 40 mg/1 zu erhéhen. Das gilt allerdings nur
fir dic Grenzwerte bis 300 mg/l. - Der Grenzwert fiir Beeren- und Tro-
cll\'wl)ccrcnuuslcscn sowie fir Eiswein kann demnach nicht veréindert wer-
den.

Sclection (siehe auch Ubersicht 11)

Ist zusammen mit "Classic" cine ncue Giteklasse, die mit qualititsfor-
dernden Voraussetzungen und Bestimmungen cin hochwertiges Produkt
garanticren:

e Dic Herstellung erfolgt aus roten oder weillen Qualititsweinen,

e Angabe ciner cinzigen Rebsorte — Ausnahme: Siiffung,

e [llcktarertrag hochstens 60 hil/ha,

e Mecldung und Kennzeichnung der Rebflichen,

e [landlesce,

e Angabe der Einzellage vorgeschricben,
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e Angabe des Jahrganges vorgeschricben,

e Mostgewicht mind. 12,2 %vol = 90° Oc, Ausnahme: wenn das Most-
gewicht fiir Auslese niedriger ist, so gilt mind. das Mostgewicht fir
Auslese,

e Restzucker bei Riesling: Gesamtsiure mal 1,5 bis max. 12 ¢/l Restzu-
cker,

e Bei anderen Rebsorten max. Zuckergehalt fiir die Geschmacksangabe
Ltrocken™,

o Amtliche Qualititspriifung frithestens am 1. Mai des auf das Ernte fol-
genden Jahres,

e Zusitzlich muss der Abfiller der zustindigen Landesbehdrde bis zum
I. Mai cines jeden Jahres die Rebfliche mitteilen, auf der dic Trauben
geerntet werden sollen. Diese Rebflichen sind entsprechend zu kenn-
zeichnen (durch Tafeln o.d., vom Weinbergsweg aus sichtbar),

e Qualititswein mit der Bezeichnung .Selection* darf nicht vor dem 1.
September des auf die Ernte folgenden Jahres an den Endverbraucher
abgegeben werden,

e Bis zum |. Mai cines jeden Jahres hat der Abfiiller der nach Landesrecht

inem Weinbaubetrieb oder

zustindigen Stelle anzuzeigen, dass er mit ¢
inc Vercinbarung

mit cinem Zusammenschluss von Weinbaubetrieben ¢
getroffen hat (Ausgenommen von dieser Verpflichtung ist der Erzeuger
des Weines),

e Vorgeschricbene Rebsorten in den verschiedenen Anbaugebieten - sic-

he Ubersicht 4

Siilung

Ist cine wichtige MafBnahme zur Herstellung restsiiBer Weine im Ge-
schmacksbereich trocken, halbtrocken, lieblich oder siif.

Die Siilung von Wein ist nur zulissig auf der Stufe der Erzeugung und des
GrofShandels.

Dic Siiung darf bei cinem Qualititswein b.A. nur in dem bestimmten An-

baugebict vorgenommen werden, aus dem der betreffende Wein stammt.
o auch auBerhalb der Weinbau-

Bei Tafel- oder Landwein kann die Stiffung

sone bzw. des Landweingebietes vorgenommen werden, aus dem der
betreffende Wein stammt.

Nachstehend aufgefiihrte Erzeugnisse diirfen zur Stillung verwendet wer-

den:
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Bei nicht angereichertem Wein

e Traubenmost,

e konzentrierter Traubenmost,

e rcktifiziertes Traubenmostkonzentrat (RTK)

Bei nicht angercichertem und angereichertem Landwein, Qualitiits-
wein und Qualititswein mit Priidikat

e Traubenmost

mit der MaBgabe, dass der Gesamtalkoholgehalt des zu siiflenden Weines
um nicht mehr

als 2 % vol (16 g/l) erhoht wird.

Das Verbot, bei angereichertem Wein keine Siilireserve die hoher im
Gesamtalkohol liegt, wie der zu siilende Wein, ist weggefallen.

Frlaubt ist nur diec Verwendung von Traubenmost, der aus empfohlenen
und zugelassenen Rebsorten gewonnen wurde.

Bei Qualititswein und Priiddikatswein miissen die Trauben, aus denen der
fiir dic SiiBung verwendete Traubenmost gewonnen wurde, aus demselben
bestimmten Anbaugebict stammen wie der zu siiBende Wein.

Bei Qualititswein b.A. und Landwein darf zur SiiBung von Weillwein nur
Traubenmost aus Weillweintrauben, zur Siilung von Rotwein und Ros¢é-
weimn (Weillherbst) nur Traubenmost aus Rotweintrauben und zur Stilung
von Rotling seit 2000 Traubenmost aus Rot- oder Weillweintrauben ver-
wendet werden.

Bei Verwendung von Begriffen, dic auf cinen landwirtschaftlichen Betrieb
hindeuten, wic z.B. Weingut, Winzer, Weinbau, Domiine, Schloss usw.
muss die SiiBreserve aus dem Lesegut des angegebenen Betriebes herge-
stellt worden sein. Eine Lohnherstellung ist zuliissig.

Die SiiBung gilt nicht als Verschnitt. Aus diesem Grund ist cin Zusatz von
bis zu 25% ciner Siifireserve mit anderer Jahrgangs-, Rebsorten- oder Her-
kunftsbezeichnung ( nicht Anbaugebiet ) zulissig. Dies gilt nur dann wenn
der zu siilende Wein keinen Verschnitt erfahren hat. Wurde der Wein be-
reits verschnitten, so sind die Verschnittanteile cinzurcchnen. Hat die Stal3-
reserve die gleiche Bezeichnung wie der zu siiliende Wein, so gilt dic 25
% Regel nicht.

Das Unternchmen muss iiber dic cinzelnen Siifungsvorginge genau Buch
ftihren.
Dic Eintragungen missen folgendes enthalten:
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e Menge und Gesamtalkoholgehalt sowie vorhandenen Alkoholgehalt des
zu stilenden Erzeugnisses,

e Menge und Gesamtalkoholgehalt sowie vorhandenen Alkoholgehalt des
zuzusctzenden Traubenmostes,

e Gesamtalkoholgehalt und vorhandenen Alkoholgehalt des Tafel - oder
Qualititsweines nach der Siiflung.

Traubensaft

Traubensaft ist das fliissige, nicht gegorence, aber girfihige Erzeugnis, das
so behandelt wurde, dass es zum Verzehr in unverdndertem Zustand ge-
cignet ist, und aus frischen Weintrauben oder Traubenmost, durch Riick-
verdiinnung von konzentriertem Traubenmost, cinschlieBlich konzentrier-
ten Traubenmostes oder konzentrierten Traubensaftes gewonnen worden
Ist.

Ein vorhandener Alkoholgehalt von bis zu 1 % vol (8 /1) wird geduldet.
Zusiitzlich wird in der Fruchtsaft-Verordnung verlangt: Der Traubensaft
muss mittels mechanischer Verfahren gewonnen werden und in Farbe, A-
roma und Geschmack charakteristische Merkmale von Trauben aufweisen.
Ausgangsstoffe; Traubensalt kann hergestellt werden aus

e frischen Weintrauben,

e Traubcmost,

e konzentriertem Traubenmost,

e konzentriertem Traubensaft.

Das Mindestmostgewicht ist [Tr aus inlindischen (deutschen) Trauben und
aus Trauben von klimatisch vergleichbaren Gebicten hergestelltem Trau-
bensalt aul 55°0Oc¢ festgesetzt, ansonsten auf 65°0c¢. Die verwendeten
Trauben miissen aus zulidssigerweise mit Reben bepflanzten  Flichen
stammen, womit nicht genchmigte Rebanlagen ausscheiden.

Bestimmte Rebsorten sind nicht vorgeschrieben, jedoch miissen sie klassi-
fiziert sein.

Beschaffenheitsmerkmale; Fiir bestimmite Inhaltsstoffe sind Mindest-
bzw. Hochstwerte festgesetzt:
-Vorhandener Alkoholgehalt hochstens 1 % vol (8g/l)
-Gesamte schweflige Siure hochstens 10 mg/l
-Sulfatgehalt, berechnet als SO4, hochstens 350 mg/l
-Fliichtige Siiure hochstens 0,4 g/l
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-Milchsidure hochstens 0,5 g/l
mindestens 6 g/l

-Gesamtsiure, berechnet als Weinsiure
Behandlungsstoffe - Oenologische Verfahren
Zuliissig sind:
e thermische Behandlungen,
e Zentrifugicren,
e Filtricren,
e dic Verwendung von;
- L-Ascorbinsiure,
- Kohlendioxid.
- StickstofT,
- Pcktolytische, proteolytische und amylolytische Enzyme,
- Speiscgelatine,
- Tannin,
- Bentonit,
- Siliziumdioxid in Form von Gel oder kolloidaler Losung,
- Kohle und inerte FilterhilfsstofTfe,
- Kascin,
- Liklar und anderen tierischen Albuminen.
e dic teilweise Entsiiucrung mittels;
- ncutralem Kaliumtartrat,
kohlensauren Kalkes, wobei letzterer kleine Mengen des Calcium-
doppelsalzes der L(+)Weinsiure und der L(-)Apfelsiure enthalten

kann,
e dic Entschwefelung mittels physikalischer Verfahren
Nicht zuliissig sind;
e dic Anrcicherung,
e dic Siiflung,
e dic Siucrung,
e dic Behandlung mit Kaliumhexacyanoferrat (Blauschonung),
e dic Behandlung mit Kupfersulfat (Kuplerschonung),
e Zusatz von Sorbinsiurc
Verarbeitungsverbot; Aus Traubensaft darf kein Wein hergestellt, noch
darf er Wein zugesetzt werden.
Bezeichnung
Verpflichtend vorgeschrieben sind:
e dic Bezeichnung als "Traubensaft" (ggf. "aus Traubensaltkonzentrat™),
e dic Angabe des Herstellers bzw. Abfiillers mit Namen und Firmensitz;
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e das Nennvolumen (zuliissig sind: 0,01 L - 0,10 L - 0,125 L - 0,20 L -
0,25 L - 0,33 L - 0,50 L - 0,70 L [nur fiir Mehrwegflaschen - 0,75 L -

l0L-15L-20L-30L-40L-50L-90L-10,0L
das Mindesthaltbarkeitsdatum in der Form: "mindestens haltbar bis En-

[
d6 s gclolgt von Monat und Jahr

e dic Angabe von Zusitzen, z.B. "Zutaten: Traubensaft, Antioxidations-
mittel L-Ascorbinsiurce";

e dic Loskennzeichnung; nicht erforderlich, wenn das Mindesthaltbar-
keitsdatum mit Tag, Monat und Jahr angegeben wird.

e dic Angabe rot oder weil} ist vorgeschricben, wenn keine Rebsorte an-

gegeben wird. .
Dic Angaben sind gut sichtbar, deutlich lesbar und unverwischbar anzu-
bringen; cine bestimmte Buchstabengrofle ist nur fur dic Angabe des

Nennvolumens vorgeschrieben.

Sic betragen:
i 3 B 5)
- bei einem Nennvolumen bis 50 ml Zmm
- bei cinem Nennvolumen bis 200 ml 3 mm
4 mm

bei einem Nennvolumen von 200 ml bis 1000 ml
bei einem Nennvolumen von mehr als 1000 ml 6 mm

Wahlweise kénnen verwendet werden:

- alle geografischen Herkunftsangaben, die fir Wein zulissig sind,
Marken- und Phantasicbezeichnungen,

dic Angabe von Rebsorten,

- der Jahrgang. . ,
Im Gegensatz zur Weinbezeichnung miissen die Angaben in jedem Fall zu

100 % zutreffend scin. )
Zulissig ist auch dic Angabe "Ohne Zuckerzusatz” in Verbindung .mll den
Worten "Laut Gesetz" oder "Laut den lebensmittelrechtlichen Bestimmun-
gen". In diesem Fall ist in der Etiketticrung die grofie Nihrwertkenn-
zeichnung anzubringen, bestehend aus folgenden Angaben:
- Brennwert kJ/kcal,

- Liweltly in Gramm je Liter, ==
- Kohlenhydrate in Gramm je Liter - davon Zucker in Gramm je Liter,
- Fett in Gramm je Liter,

- gesittigte Fettsiuren in Gramm je Liter,

Ballaststoffe in Gramm je Liter,
Natrium in Gramm je Liter.
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Verboten sind Priidikatsbezeichnungen wie z.B. "Kabinett" oder "Spiitle-
se". Auch Angaben wie "100 % Fruchtgehalt/Saftanteil” sind unzuldssig,
da cine Sclbstverstindlichkeit. Ebenfalls nicht erlaubt sind die Angaben
WErzeugerabfiillung™, ,,Gutsabfiillung™ oder ,,Schlossabfiillung™.
Begleitdokumentenpflicht

Traubensaft unterlicgt wie Wein der Begleitdokumentenpflicht.  Ausge-
nommen ist abgefiillter Traubensaft in Behiltnissen bis hochstens 5 L, so-
fern diese Behiltnisse mit cinem zugelassenen, nicht wieder verwertbaren
Verschluss versehen sind und auf dem Verschluss Name und Anschrift
oder Schliisselzahl (Kennziffer) des Abfiillers angegeben sind und die ge-
samte beforderte Menge 100 Liter nicht Gibersteigt.

Kellerbuchfiihrung; Traubensaft muss wiec Wein in die Kellerbuchfiih-
rung cingetragen werden.

Verschnittregelungen

Durch den Verschnitt von Most oder Wein konnen natiirliche Miingel oder

qualitative Schwankungen ausgeglichen werden. Dabei konnen verschie-

dene geographische Herkiinfte, Rebsorten, Jahrginge miteinander ver-

schnitten werden.

Nicht als Verschnitt gelten:

e dic Zugabe von konzentriertem Traubenmost zum Zweck der Anhe-
bung des natiirlichen Alkoholgehaltes im Wein,

e dic Stfung,.

Damit bei einem Verschnitt keine bezeichnungsrechtlichen Folgen entste-

hen, missen mindestens 85 % der Trauben aus dem angegebenen geogra-

phischen Raum, Jahrgang oder von der angegebenen Rebsorte stammen,

Der Anteil nicht namengebender Herkunft darf cinschlicilich der Sii3re-

serve 25 % der Gesamtimenge nicht iibersteigen.

Geographische Herkunft

Bei Verwendung ciner kleineren geographischen Einheit als das bestimme-

te Anbaugebiet miissen mindestens 85 % aus dem angegebenen geogra-

f=)

phischen Raum stammen. Sofern der Wein gesiil3t worden ist, erhdht sich
der zuliissige Anteil von anderen geographischen Riumen auf 25 %, wobei
zu beachten ist, dass der Ausgangswein (der Wein vor der Siilung) auf je-
den Fall zu 85 % aus dem angegebenen geographischen Raum stammen
muss.
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Rebsorten
Der Rebsortenverschnitt ist zulissig. Bei Angabe einer Rebsorte missen

85 % des Weins von der angegebenen Rebsorte stammen.  Sofern der

Wein gesiiit worden ist, erhoht sich der zuldssige Anteil von anderen Reb-
sorten auf 25 %, wobci jedoch zu beachten ist, dass der Ausgangswein
(der Wein vor der SiiBung) auf jeden Fall zu 85 % von der angegebenen
Rebsorte stammen muss. Werden mehrere Rebsorten angegeben, missen
diese 100 % des Ausgangsweins ausmachen; dic eventuell zugesetzte Siif3-
reserve kann jedoch aus ciner anderen oder mehreren anderen Rebsorten
hergestellt worden sein.

Jahrgang

Der Jahrgangsverschnitt ist zulissig. Bei Angabe cines Jahrgangs miissen
85 % der fur dic Weinbereitung verwendeten Trauben in dem genannten
Jahrgang gewachsen sein. Sofern der Wein gesilt worden ist, erhoht snich
der zulidssige Anteil anderer Jahrgiinge aul 25 %. wobei zu beachten 1st,
dass der Ausgangswein (der Wein vor der Siiffung) auf jeden Fall zu 85 %
von dem angegebenen Jahrgang stammen muss.

Fiir die Jahrgangsangabe ist das Jahr entscheidend, in dem die Trauben
gsewachsen sind.  Ein Wein, der aus im Jahr 2003 gewachsenen Trauben
hergestellt ist, gilt als 2003er, auch wenn die Trauben erst 2004 geerntet
wurden (Eisweingewinnung).

Berechnungsbeispicl zum Verschnitt:

Trockener Wein mit Fremdweinanteil, aber ohne Zusatz von Siifire-

serve

Ausgangswein (GW) 85 %
Fremdwein (FW) 15 %

Berechnung des Fremdweinzusatzes, ausgehend von 1000 Litern Aus-

gangswein

FW = (GW Liter x 15) : 85

FW = (1000 Liter x 15) : 85 = 176,5 Liter

Gesamtmenge — 1000 Liter GW + 176.5 Liter FW = 1176,5 Liter
Gesiiliter Wein mit Fremdweinanteil und Fremdsiilireserve

Ausgangswein (GW) 75%
Fremdwein (FW) 15%
Stildreserve (SR) 10%

Fremdanteil(FA) = FW+SR = 25 %
Berechnung des Fremdwein- und  Siifireservezusatzes, ausgehend von

1000 Litern Ausgangswein
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FA =(GW Liter x 25) : 85

FA = (1000 Liter x 25) : 85 = 333,3 Liter

SR =FA - FW =333,3 - 176,5 = 156,8 Liter

Gesamtmenge = 1000 Liter GW + 176.5 Liter FW + 156,8 Liter SR =
13333 Liter

Andere Verschnittmoglichkeiten

e Decr Verschnitt eines Weines aus der Gemeinschaft mit einem Wein aus
cinem Drittland ist unzuliissig. Unzuliissig ist auch der Verschnitt von
Drittlandweinen, dic sich im Gebiet der Gemeinschaft befinden.

e Zulissig ist der Verschnitt von Weinen aus verschiedenen Lindern der
Gemeinschalt (Euroblends).  Ein solcher Verschnitt ist zu bezeichnen
als " Europiischer Gemeinschaftswein®.

e Soll cin Qualititswein mit cinem Deutschen Wein verschnitten werden,
muss der Erzeuger den Qualititswein vorher zu Deutschem Wein her-
abstufen. Im Fall, dass einem so herabgestuften Qualititswein schon
cinc amtliche Priifungsnummer zugeteilt worden ist, hat der Erzeuger
dic Herabstufung der zustindigen Stelle zu melden.

e Zulissig ist der Verschnitt von Wein aus dem gesamten Bundesgebiet.
Ein solcher Verschnitt ist als ,.Deutscher Wein® zu bezeichnen.

® Der Landwein muss zu 100 % aus Trauben hergestellt sein, die in ab-
geerenzten Riumen gewachsen sind.  Fiir die Plalz ist der . Plilzer
Landwein™ als Bezeichnung zugelassen.

e Wird der Begriff "Qualititswein" verwendet, muss 100 % des Weins

aus dem angegebenen bestimmten Anbaugebict stammen, cinschlicef3-
lich der eventuell zugesetzten Siiireserve.

e WeiBweintrauben und die aus ihnen hergestellten Maischen, Moste und
Weine dirfen nicht mit Rotweintrauben und den aus ihnen hergestellten
Maischen, Mosten und Weinen verschnitten werden.

e Zulissig ist das Verschneiden von Weillweintrauben, auch gemaischt,
mit Rotweintrauben, auch gemaischt, zur Herstellung cines Weines von
blass- bis hellroter Farbe (Rotling bzw.  Badisch Rotgold oder Schil-
lerwein).

e Weillherbst darf seit 2003 mit 5% Rotwein der gleichen Rebsorte ver-
schnitten werden.

e Bei Qualititswein und Landwein darf zur Stiung von Weillwein nur
Traubenmost aus WeilBweintrauben, zur Siilung von Rotwein und Ro-
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séwein nur Traubenmost aus Rotweintrauben und zur Siifung von Rot-
ling nur Traubenmost von Weif3- oder Rotwein verwendet werden.

e Dic Vorschriften beziiglich der Einengung auf Weinarten bei der Sii-
Bung gelten nicht ftr,,Wein™.

e ELine kumulative Ausnutzung der Verschnittanteile ist nicht erlaubt,
d.h.: 85 % des aus cinem Verschnitt hervorgegangenen Weines miissen
aus der gleichen geographischen Einheit, Rebsorte und Jahrgang stam-
men, dic in der Bezeichnung des Weines angegeben sind.

Weinarten

Die Definition der Weinarten bildet die Grundlage der curopdischen und
deutschen Weingesetzgebung

Weillwein

Weilwein muss ausschlieBlich aus WeiBweintrauben hergestellt werden.
"WeiBwein" ist cin wahlweise zu gebrauchender Begriff. Er wird zur ver-
pflichtend vorgeschricbenen Angabe bei Wein, wenn keine engere geo-
graphische Bezeichnung als das Wort "deutsch” gebraucht wird.

Rotwein

Rotwein muss ausschlieBlich aus Rotweintrauben hergestellt werden. Es
ist nicht mehr vorgeschrieben, dass cine "Rotkelterung" erfolgen muss.
Deshalb ist es zulissig, aus einem Roséwein bzw. WeiBherbst durch Ver-
schnitt mit einem Rotwein einen Rotwein herzustellen.
"Rotwein" ist cin wahlweise zu gebrauchender Begriff.
pflichtend vorgeschricbenen Angabe bel Wein, wenn keine engere geo-
graphische Bezeichnung als das Wort "deutsch” gebraucht wird,

Er wird zur ver-

Roséwein — Rosé

Roséwein bzw. Ros¢ muss, wie Rotwein, ausschlieBlich aus Most von
Rotweintrauben hergestellt werden und cine blass- bis hellrote Farbe auf-
weisen.  Es ist ab dem Jahrgang 1995 nicht mehr erforderlich, dass dic

Trauben "hellgekeltert” sein miissen.  Das ermoglicht die Umbenennung

cines zu hellen Rotweines in Roséwein und den Verschnitt mit Rotwein
zweceks Farbvertiefung.

Zulissig ist auch der Verschnitt mehrerer Rotweinsorten zur Herstellung
cines Roséweines.

Roséwein bzw. Rosé ist cine verpflichtend vorgeschricbene Angabe.
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Bei Wein ohne geografischer Angabe = Deutscher Wein, Sckt und Perl-
wein ist die Herstellung mittels Verschnitt von Rot- und Weillwein er-
laubt. Allerdings ist bei Sckt und Wein dann die Angabe der Weinart . \Ro-
s¢* nicht erlaubt.

Weillherbst

WeiBBherbst ist ein Roséwein. Der Begriff "Weillherbst" darf nur verwen-
det werden, wenn der so bezeichnete Roséwein zu 95 % aus hellgekelter-
tem Most und zu 100 % aus Weintrauben ciner cinzigen roten Rebsorte
hergestellt worden ist. Die Verwendung ist nur zulissig bei Qualitéits- und
Pridikatswein.

Im Gegensatz zum Roséwein ist keine bestimmte Farbe vorgeschricben,
d.h. die Herstellung cines weiliweinfarbenen Weillherbstes ist zulissig.
Der Begriff darf nur in Verbindung (direkter Zusammenhang) mit der
Rebsorte auf dem Etikett erscheinen. Dabet sind das Wort "WeilSherbst"
und dic Rebsorte in Schriftzeichen gleicher Art, Grof3e und Farbe an-

zugeben.
Weillherbst ist, wic Roséwein, cine verpflichtend vorgeschricbene Anga-
be.

Wird dic Bezeichnung Weiherbst gebraucht, darl dic Bezeichnung Ro-
séwein oder Rosé nicht verwendet werden.,

Rotling

Der Begriff "Rotling" darf nur verwendet werden fiir cinen Wein von
blass- bis hellroter Farbe, der durch das Verschneiden von Weillweintrau-
ben, auch gemaischt, mit Rotweintrauben, auch gemaischt, hergestellt
worden ist.

Wenn fiir die Herstellung des Rotling nur zwei Rebsorten verwendet wer-
den, ist die Angabe zweier Rebsorten zuliissig (entsprechend dem Men-
genanteil inabsteigender Folge), im Falle von "Badisch Rotgold" ver-
pilichtend vorgeschrieben.

Seit Herbst 2000 kann Rotling zukiinftig auch mit Traubenmost aus Weil3-
wein- oder Rotweintrauben gesiifit werden. Damit ist keine spezifische
Rotling- Siiireserve mehr erforderlich.

"Rotling" ist cine verpflichtend vorgeschricbene Angabe.

Schillerwein

Schillerwein ist ein Rotling; fiir thn gelten deshalb die gleichen Herstel-
lungsvorschriften wie fiir Rotling. Der Begriff kann jedoch nur fiir Quali-
titswein b.A. oder Pridikatswein aus dem b.A. Wiirttemberg verwendet
werden.,
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Wenn fiir die Herstellung des Schillerweins nur zwei Rebsorten verwendet

werden, ist dic Angabe zweier Rebsorten zulissig (entsprechend dem

Mengenanteil in absteigender Folge).

"Schillerwein" ist eine verpflichtend vorgeschricbene Angabe.

Badisch Rotgold - Grauburgunder und Spiitburgunder

Badisch Rotgold ist, wic der Schillerwein, cin Rotling.

auch er cine blass- bis hellrote Farbe aufweisen.

Er wird hergestellt durch das Verschneiden von Trauben oder Maische der

Rebsorten Grauburgunder (Rulinder) und Spitburgunder. Der Anteil des

Grauburgunders muss mehr als 50 % ausmachen. Der Begriff ist nur fiir

QLIdlIldl\WCln b.A. und Pridikatswein aus dem b.A. Baden erlaubt.
"Badisch Rotgold" ist cine verpflichtend vorgeschriebene Angabe mit dem

Zusatz "Grauburgunder und Spiitburgunder”

Weinart und Qualitiitsstufe
Dic Begriffe Weilwein, Rotwein, Roséwein bzw. Ros¢, Rotling diirfen
Landwein- als auch von Qualititswein

Deshalb muss

sowohl zur Bezeichnung von Wein,
b.A. bzw. Pridikatswein verwendet werden.

Dic Begriffe WeiBherbst, Schillerwein, Badisch Rotgold nur zur Bezeich-
nung von Qualititswein b.A. bzw. Priidikatswein.

Weingut -Erzeugerabfiillung - Gutsabfiillung - Schlossabfiillung
Dicse Begriffe konnen unter bestimmten Voraussetzungen auf dem Etikett
angegeben werden.

Weingut
Der Begriff "Weingut" darf” nur bei Weinen mit geografischer Angabe

Landwein, Qualititswein, Pridikatswein verwendet werden.
Dem Begriff Weingut gleichgestellt sind die Begriffe:
e Wecinbau,

e Winzer,

e  Weingutsbesitzer,

e Schloss,

e Domiine,

e Burg,

o Kloster

e Winzergenossenschaft

e Winzerverein
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e [irzeugergemeinschaft
und dhnliche Begriffe, die sich auf einen landwirtschaftlichen Betrieb be-

zichen.
Vorausscetzungen fiir dic Verwendung des Begriffs Weingut; 100 % der

fiir dic Weinbereitung - cinschlieBlich Siiireserve - verwendeten Trauben
miissen aus dem betreffenden Betrieb stammen, wobei dic Herstellung der
Siireserve jedoch aufierhalb des betrelfenden Betriebs erfolgt scin kann
(Lohnherstellung). Dic Weinbereitung muss in dem betreffenden Betrieb
crfolgt sein. Die Abfiillung auBlerhalb des betreffenden Betriebs ist zuliis-
sig (Lohnabfiillung), als cigene Rebflichen sind auch dic gepachteten an-
zuschen, wobei gefordert wird, dass cin Pachtvertrag vorlicgt, der mindes-
tens zwei Ernten umfasst.

Erzeugerabfiillung

Der Begriff "Erzeugerabfiillung™ darf cbenfalls nur bei Weinen mit geo-

grafischer Angabe verwendet werden.
Voraussctzungen [ir diec Verwendung des Begriffs "Erzeugerabfiillung"

sind:
100 % der fir dic Weinbereitung verwendeten Trauben, einschlic3lich

L J
der zur Herstellung der Siiireserve verwendeten, miissen aus dem an-
gegebenen Betrieb stammen,

e dic Weinbereitung und die Abfiillung miissen in dem angegebenen Be-

trich erfolgt scin.
Zuliissig ist ¢s, dic mobile Abfiillanlage cines anderen zu benutzen, wenn
dic Abfillung im angegebenen Betrieb und in cigener Verantwortung
(Anwesenheit des Betricbsinhabers oder scines Vertreters) erfolgt.  Die
Herstellung der Siiireserve kann in cinem anderen Betrieb erfolgen.
Anmictung von Abfiillanlagen; In Rheinland-Pfalz, Hessen und Baden-
Wiirttemberg ist dic Verwendung des Begrifls Erzeugerabfiillung unter
bestimmten Bedingungen auch dann zulissig, wenn der betreffende Wein
aul ciner angemicteten Anlage abgefiillt worden ist.
Nachstehend dic wichtigsten Bedingungen, die zu erfiillen sind;

e cs muss cin schriftlicher Mictvertrag tiber das Benutzen der Abfiillanla-

gc vorliegen;
der Transport des nicht gefiillten Weines muss mit cinem Begleitpapier

durchgefiihrt werden, oder es muss cine Befreiung vorliegen.
withrend Transport, Lagerung und Fiillung muss cinc Vermischung o-
der Verwecehslung mit Weinen anderer Erzeuger ausgeschlossen sein;
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e dic Abfiillung muss unter der tatsiichlichen Leitung, der stindigen U-
berwachung und der ausschlicBlichen Verantwortung des Erzeugers er-

folgen. Hierzu muss der Erzeuger selbst oder cin von thm benannter
Angehdriger scines Betriebs anwesend sein. Diese verantwortliche und
wusunubuuhlwu Person muss hinsichtlich Ausbildung und Kompe-

Lage scin, den Fillvorgang durchzufiithren und zu beherr-

tenz in der
schen, d.h. bei Bedarf jederzeit eingreifen zu kénnen,

e nach beendeter Abfiillung sind dic Flaschen, soweit sie nicht voll eti-
ketticert sind, unverziiglich in den Erzet 1gerbetrichb zuriickzubringen.

Zusiitzliche Bedingungen;
e Der Begriff "Erzeugerabfiillung' kann auch fiir die Bezeichnung cines

Weines gebraucht werden, wenn die fir dic Bercitung verwendeten
Trauben aus Pachtflichen stammen; dabei muss cin Pachtvertrag vor-
licgen, der mindestens zwei Ernten umfasst,
Wird der Abfiiller mittels ciner Kennziffer (Code) angegeben, ist die

nur zuldssig, wenn der

Verwendung des Begriffs "E ‘rzeugerabfiillung”
in der Etikettierung mit dem Zusatz

an der Vermarktung beteiligte 1n
"Vertrieb durch ..." gekennzeichnet ist und die € odierung unmittelbar
bei dem Wort |, Erzeugerabfiillung™ steht,

Lohnabfiillung ("abgefiillt fiir ...") darf der Begriff "Er-

e [m Fall ciner

zeugerabfiillung"

Wird in der Etiketticrung der Begrill
angegeben werden,

darf nicht der Begriff "Abfiiller"
Der Begrill "Erzeugerabfiillung" kann auch von ciner [ rzeugergemein-

nicht verwendet werden,
"Erzeugerabfiillung" verwendet,

L ]
schaft gebraucht werden, sofern der hetreffende Wein von der Erzeu-
Traubenmost sciner Mitglieder be-

gergemeinschaft aus Trauben oder
reitet und im Betrieb der E I/LU“CI"ClHCH]\Lhd“ abgefiillt worden ist.

Stellen die Mitglieder ciner lx/umu”ununsdmll aus thren eigenen
so kann dic Erzeugergemeinschaft diesen

Trauben sclbst Wein her,
Wein nicht mit dem Begrift "I rzeugerabfiillung" kennzeichnen.
Dic Erzeugergemeinschaft muss nicht nach dem Marktstrukturgesetz

[ ]
als solche anerkannt sein, um den Begrift "E rzeugerabfiillung" verwen-

den zu diirfen.

Gutsabfiillung
Dic Verwendung des Begrills "Gutsabfiillung" ist an folgende Vorausset-

~ungen gebunden:
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e Dic Bedingungen fiir ..Erzeugerabfiillung™ miissen erfillt sein,

e der Weinbaubetrieb muss eine Steuerbuchhaltung fithren;

e der Betricbsleiter muss eine oenologische Berufsausbildung nachwei-
sen konnen;

(Als Mindestabschluss gilt der/die "Staatlich gepriifte Wirtschafter/in".
Dic langjihrige Leitung cines Weinbaubetricbes kann anerkannt wer-
den.)

e dic Rebflichen, auf denen die zur Bereitung des betreffenden Weins
verwendeten Trauben geerntet worden sind, miissen mindestens seit
drei Jahren vom betreffenden Weinbaubetrieb bewirtschaftet worden
sein.

Steuerbuchhaltung

Dic Verpflichtung zur Steuerbuchhaltung ist gegeben, wenn ein Betrieb

entweder

e cinen Wirtschaftswert der selbst bewirtschafteten Weinbauflichen von
mehr als 20.000 € nachweist oder

e cinen Umsatz im Kalenderjahr von mehr als 250.000 € crreicht oder

e cinen nachhaltigen Gewinn pro Kalenderjahr von mchr als 18.000 € er-
zielt.

Schlossabfiillung

Dic Angabe ,,Schlossabfiillung® darf nur dann gebraucht werden, wenn die
Bedingungen fiir | ,Gutsabfiillung™ erfiillt sind und cin unter Denkmal-
schutz stehendes Schloss der Sitz des Weinbaubetriebes ist und dort die
Weinbercitung und Abfiillung erfolgen und die Trauben ausschlieBlich
von betricbseigenen Rebflichen stammen.

Zuliissige nicht geregelte Angaben:

. Alte Reben**

Das urspriingliche Pflanzdatum muss 25 Jahre zuriicklicgen. Das Ersetzen
kranker, ausgelallener Stocke ist zulidssig. Ein Verschnitt mit Weinen aus
Weinbergen jiingeren Datums ist nicht zulissig. Die SiiBung im zuliissigen
Rahmen ist nicht bezeichnungsschiidlich.

Bodenarten
Dic Angabe von Bodenarten, z.B. Schicfer, Buntsandstein ist moglich. Al-
lerdings ist zu beachten, dass diese Angaben zutreffend und nachpriifbar
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scin miissen. Auch gibt es keine Verschnittrege lung en, d.h. der entspre-
chende Wein muss zu 100 % - Ausnahme SiiBreserve — von der Bodenart

stammen.

Oko-Wein Bezeichnung
Wein darfals ,,6kologisch* nur bezeichnet werden, wenn dic Bcdmg,un;,un

der EG-VO cingehalten werden. Der Betricb muss regelmiBig von einer
zugelassenen Kontrollstelle tiberpriift werden. Die Kontrollstelle ist mit
.Oko-Kontrollstelle Nr. 555444 auf dem Etikett anzugeben. _
Auch dic Angabe der Mitgliedschalt in Verbinden ist gestattet, z.B. Mit-
gliedsbetrieb Bioland Nr. 123.

Weine aus Umstellungsbetricben bzw. Weinbergen miissen als ,,Aus Um-
stellung aus okologisch™ bezeichnet werden.
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Spirituosen - Rohstoffe

Brennwein

Das Erzeugnis, das

e cinen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 18 % vol und héchs-
tens 24 % vol aufweist,

e ausschlicBlich dadurch gewonnen wird, dass einem Wein ohne Restzu-
cker ein nicht rektifiziertes, aus der Destillation von Wein hervorge-
gangenes Erzeugnis mit einem vorhandenen Alkoholgehalt von hoehs-
tens 86 % vol zugesetzt wird, einen Gehalt an fliichtiger Séure von
hochstens 1,50 g/1, berechnet als Essigsiure, aufweist.

Weintrub

e Der Riickstand, der sich in den Behiiltern, diec Wein enthalten, nach der
Girung oder withrend der Lagerung oder nach ciner zulissigen Behand-
lung absetzt sowic der durch dic Filterung oder Zentrifugicrung dieses
Erzeugnisses entstandene Riickstand. Ferner gelten als Weintrub:

e der Riickstand, der sich in den Behiiltern, dic Traubenmost enthalten,

wiithrend der Lagerung oder nach einer zuliissigen Behandlung absetzt,

der durch die Filterung oder Zentrifugicrung dieses Erzeugnisses ent-

standene Riickstand.

Traubentrester

Der gegorene oder ungegorene Riickstand bei der Kelterung von frischen
Weintrauben.

Destillat landw. Ursprungs

Dic alkoholische Flissigkeit, dic durch Destillation nach alkoholischer
Giirung hergestellt wird ein Aroma und cinen Geschmack bewahrt hat, die
von den verwendeten Ausgangsstoffen stammen. Wenn auf den verwen-
deten Ausgangsstof” Bezug genommen wird, muss das Destillat aus-
schlieB8lich aus dem betreffenden Ausgangsstoff gewonnen werden.
Athylalkohol landw. Ursprungs

Athylalkohol, der durch Destillation nach alkoholischer Girung aus
landw. Erzeugnissen hergestellt wird und bestimmte Eigenschaften auf-
weist.
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Spirituosen - Behandlungsstoffe und Herstellungsvorschriften

Filtration und Schonung

Es ist davon uusy,ugchch, dass alle Verfahren, die in irgendwelchen le-

bensmittel- und weinrechtlichen Rechtsvorschriften zugelassen sind, auch

zur Behandlung von Spirituosen verwendet werden diirfen, denn die ur-

spriinglich geregelten Verfahren und Behandlungsstoffe sind in der neuen

Spirituosen-VO nicht mehr aufgelistet. In Zweifelstillen sollte man mit

der Lebensmittelkontrolle Riicksprache halten.

Wasserzusatz

Der Wasserzusatz, gegebenenfalls destilliert oder entmineralisiert, ist zu-

lissig. Alle Spirituosen werden durch Wasserzusatz auf den handelstibli-

chen Alkoholgehalt gebracht. Das Wasser muss den Anforderungen der

Trinkwasser-Verordnung entsprechen.

Siilung

Dic Spirituosenverordnung vom 29. Januar 1998 lisst cine begrenzte Sii-

Bung ausdriicklich fiir "Deutscher Weinbrand" zu.

Zur SiiBung diirfen nur dic nachstechend aufgefiihrten Zuckerarten - auch

karamellisiert - zur Anwendung kommen:

e Raffinicrter Zucker, raffinierter WeiBzucker oder Raffinade,

e Zucker oder Weilzucker,

e [lalbweiB3zucker,

e Flissigzucker,

e [Invertflissigzucker,

e Invertzuckersirup.

Dic vorgeschricbenen Merkmale dieser

tenverordnung entsprechen.

Dic SiiBung darf nur in ciner solchen Menge erfolgen, dass der Gesamtge-
c ¢ berechnet, in einem Liter des gebrauchs-

20 Gramm betrigt. Eine Obergrenze

Zuckerarten miissen der Zuckerar-

halt an Zucker, als Invertzucke
fertigen Erzeugnisses nicht mehr als
fiir den Gehalt an Zucker wurde (bisher) nicht festgelegt.

Aromatisierung
Brinde . -
Auforund der Definition ist davon auszugehen, dass die Aromatisicrung

von Tresterbrand, Hefebrand und Traubenbrand nicht erlaubt ist.
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Weinbrand/Brandy

Zur Abrundung der Geschmacks- und Geruchsmerkmale von Weinbrand
diirfen nur Ausziige verwendet werden, die durch Lagerung von Weindes-
tillat auf

e FEichenholz oder Eichenholzspinen oder

e gctrockneten Pflaumen oder

e griinen (unreifen) Walniissen, auch getrocknet, oder

e octrockneten Mandelschalen, auch gerdstet,

hergestellt wurden, wobei das zur Herstellung verwendete Weindestillat zu
weniger als 94,5 % vol destilliert worden sein muss.

Deutscher Weinbrand

Zur Abrundung der Geschmacks- und Geruchsmerkmale von "Deutscher
Weinbrand'" diirfen nur Ausziige verwendet werden. die durch Lagerung
von Weindestillat auf

e octrockneten Pflaumen oder

e goriinen (unreifen) Walniissen, auch getrocknet, oder

e octrockneten Mandelschalen, auch gerostet,

hergestellt wurden, wobei das zur Herstellung verwendete Weindestillat zu
weniger als 94,5 % vol destilliert worden scin muss.

Dic Ausziige (Typagen) miissen auf kaltem Wege hergestellt werden; da-
bei diirfen die aus ihren Riickstinden gewonnenen Destillate verwendet
werden.,

Iirbung

Aufgrund der Definition ist davon auszugehen, dass dic Firbung von
Tresterbrand, Hefebrand und Traubenbrand nicht erlaubt ist.

Zur Firbung von Weinbrand (jedoch nicht von Deutscher Weinbrand) diir-
fen zum Einsatz kommen:

e [infache Zuckerkuleur (I 150 a),

o Sulfitlaugen- Zuckerkuleur (E 150 b),

e Ammoniak- Zuckerkuleur (I 150 ¢),

e Ammonsulfit- Zuckerkuleur (I 150 d).

Sonstige Behandlungsstoffe
Bei der Herstellung der hier angesprochenen Spirituosen, auch von Wein-
brand (jedoch nicht von Deutscher Weinbrand) diirfen cine Vielzahl zu-
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sitzlicher Behandlungsstoffe verwendet werden, u.a. Ascorbinsiure, Gly-
cerin. Lecithin usw.

Der Zusatz dieser Behandlungsstoffe muss bei der Abgabe an den
Verbraucher kenntlich gemacht werden

Spirituosen - Bezeichnung und Aufmachung

Grundsiitzlich gilt bei der Kennzeichnung von Spirituosen die L'cbcnsmn-
tel-Kennzeichnungs-Verordnung.  Bei frei wiihlbaren Angaben ist zu be-
achten, dass dic Angaben nicht irrefiihrend sein diirfen.

Verpflichtend vorgeschriebene Angaben )

Bei abgefiilltem Branntwein sind der Name oder die Firma und die An-
schrift

e des Herstellers,

e des Abfiillers oder

e cines in der EU nicdergelassenen Verkiufers anzugeben.

Dic Angabe der Vcrkchr;bczcichnung ist zwingend vorgeschricben. Diese
sind:

e Spirituose oder alkoholisches Getriink (bei Hefebrand),

e Branntwein,

e Weinbrand oder Brandy,

e Dcutscher Weinbrand,

e Tresterbrand oder Trester,

e ‘Traubenbrand.

Der vorgeschriebenen  Verkehrsbezeichnung diirfen .
"Art", "Typ", "Fagon", "Stil", "Marke", "Geschmack" oder édhnliche An-

keine Worte wie

caben beigefiigt werden. ‘ -
Der Begriff Hefebrand ist durch diec Angabe des vcmpndclcn Grundstoffs
su ergiinzen, z.13. "Weinhefe-Brand", zusitzlich ist ein solcher Brand als
"Spirituose" oder "alkoholisches Getrink" zu kennzeichnen.

Wahlweise zu gebrauchende Angaben _ .
Bei den  Spirituosen  Branntwein, Brandy bzw. Wcmhrund. sowie
Tresterbrand bzw. Trester darf die Angabe der Verkehrsbezeichnung
durch das Wort "Zusammenstellung" (Blend) ergiinzt werden, wenn eine
solche Behandlung vorgenommen worden ist.
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Fine Reifezeit darf nur angegeben werden, wenn sie den jiingsten alkoho-
lischen Bestandteil betrifft und wenn das Erzeugnis unter Steuerkontrolle
oder unter einer gleichwertige Garantien bictenden Kontrolle gereift ist.
Ein Hinweis auf das Alter ist zur Kennzeichnung von Weinbrand oder
Brandy und Deutscher Weinbrand nur zulissig, wenn das zur Herstellung
verwendete Destillat mindestens 12 Monate in Eichenholzfissern gereift
ist.

Dic vorgeschricbenen Verkehrsbezeichnungen kdnnen durch gcografische
Angaben ergiinzt werden, sofern der Verbraucher nicht irregefiihrt wird.

Zuliissige Flaschengrofien-Nennfiillmenge; Dic Spirituosen diirfen nur
in den nachstehend aufgefiihrten Flaschengrofien (Nennfiillmengen - An-
gabe in Litern) in Verkehr gebracht werden:

0,02 0,03 - 0,04 -0,05-0,10-0,20-0,35-0,50-0,70-1,0-1,5-2,0-2.¢
-3,0-45.

Bleikapseln; Scit dem 1. Januar 1993 ist dic Verwendung von aus Blei
hergestellten Kapseln und Folien verboten.
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Schaumwein - Begriffsbestimmungen

Schaumwein ist das durch erste oder zweite alkoholische Girung von
cigneten frischen Weintrauben,
cignetem Traubenmost,

e zur Gewinnung von Wein ge
e zur Gewinnung von Wein gee
e zur Gewinnung von Wein geeignetem Wein,

o Wein,

e Qualititswein b.A.,

e oder cingefithrtem Wein

gewonnene Lrzeugnis, das beim Offnen des Behiltnisses durch Entwei-
chen von ausschlicBlich aus der Girung stammendem Kohlendioxid ge-
kennzeichnet ist und in geschlossenen Behiltnissen bei 20° C einen auf
¢clostes Kohlendioxid /unud\/ululuuul«.n Uberdruck von mindestens 3

bar aufweist.

Qualititsschaumwein bzw. Sekt

Herstellung aus Wein, Landwein oder Qualititswein moglich.

Der Begriff -Sekt" kann nur verwendet werden zur Bezeichnung eines
Qualititsschaumweines.

Sekt b.A

Herstellung nur aus Qualititswein moglich, wird das Mostgewicht unter-
schritten, z.B. Pfalz 57° Oc, so ist der Wein als zur Herstellung von Sekt
b.A. in der Weinbuchfithrung zu kennzeichnen.

Die Cuvée ist dic Mischung von Traubenmosten oder Weinen mit ver-
schiedenen Merkmalen, die zur Herstellung eines Schaumweines bestimmt

sind.

Dic Erlaubnis, Traubenmoste oder Weine
Herstellung ciner Cuvée miteinander zu verschneiden, |
Verschnitt zu, der bei der Herstellung von Wein ver boten ist.

Fiilldosage ist das Erzeugnis, das der Cuvée zur Einleitung der Schaum-

nverschiedener Merkmale" zur
isst den Rot-Weil3-

bildung zugesetzt wird.
Versanddosage ist das Erzet
um cinen bestimmten Geschmack zu erziclen.

Hersteller ist dic natiirliche oder juristische Person oder Personenvereini-
gung, welche die Herstellung von Schaumwein durchfiihrt oder fur ihre

wonis, das dem Schaumwein zugescetzt wird,

Rechnung durchfithren lisst
Als Etikettierung gelten simtliche Begriffe, Zeichen, Abbildungen oder

Marken oder andere Bezeichnungen, dic das E rzeugnis kennzeichnen und
auf ein und demselben Behiiltnis cinschlieBlich seines Verschlusses SOwWIC
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des am Behiltnis befestigten Anhiingers und der Umbhiillung des Flaschen-
halses angebracht sind.

Als Verpackung gilt dic als Schutz wihrend des Transports fiir ey oder
mehrere Behiiltnisse und/oder fiir ihre Aufmachung fiir den Verkaut an
den Endverbraucher verwendete UmschlieBung wie Papier, Hilsen aller

Art, Kartons und Kisten.

Schaumweinbereitung - Voraussetzungen (siche auch Ubcrsicht 20)

Wer Schaumwein herstellen will, hat vor dem geplanten Betriebsbeginn
beim zustindigen Hauptzollamt cinen Antrag aul” Erlaubnis schriftlich in
doppelter Fertigung zu stellen.

Dabei sind Name, Geschiiftssitz, Rechtsform, Steuernummer beim zustin-

digen Finanzamt und gegebenenfalls dic Umsatzsteueridentifikations-

nummer anzugeben.

Dem Antrag sind beizufiigen:
e von Unternchmen, dic in das Handels- oder Genossenschaftsregister
cinzutragen sind, cin Registerauszug nach dem neuesten Stand;

cin Lageplan des Herstellungsbetriebs mit Angaben der Funktionen der
Riume:

cin Verzeichnis der wesentlichen bei der Schaumweinherstellung be-
nutzten Gelille unter Angabe ihres regelmifSigen Standorts, ihrer
Kennzeichnung und ihres Rauminhalts;

cine Betriebserkliarung mit der Beschreibung des Herstellungsverfah-
rens fir jede Art von Schaumwein;

cine Erklirung, ob und in welchem Umfang von Dritten bezogener
Schaumwein gelagert wird;

cine Erklirung des Antragstellers, ob er am innergemeinschaftlichen
Verkehr unter Steueraussetzung teilnehmen will;

Jeder Hersteller ist verpflichtet, cin Verzeichnis der Rohstoffe, der Cuvées
und der Herstellung zu fiihren.

Das gesamte Verarbeiten von Qualitiitsschaumwein bzw. Sckt und Sckt
b.A. muss in demselben Betrieb vorgenommen werden.

Dicse Betriebsbindung umfasst alle Produktionsvorgiinge von der Zusam-
menstellung der Cuvées bis zur abschlicBenden Abfiillung. Eine solche
Betricbsbindung  gibt es nicht fiir dic Herstellung cines  cinfachen
Schaumweines.
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Sckt b.A. darf nur innerhalb des bestimmten Anbaugebictes hergestellt
werden, in dem dic zur Herstellung verwendeten Trauben geerntet worden

sind.

Eine Ermichtigung an dic Mitgliedstaaten wurde durch den Bundesge
setzgeber wahrgenommen und zugelassen, dass Sekt b.A. auch in einem
Nihe des bestimmten Anbaugebictes hergestellt

Gebiet in unmittelbarer
werden darf, in dem dic Weintrauben geerntet worden sind, soweit dafiir

cin wirtschaftliches Bediirinis besteht.
Da der Begriff "unmittelbare Néihe" rechtlich noch nicht definiert ist, emp-
fichlt sich cine Absprache mit der zustindigen Weinkontrolle, bevor mit

der Herstellung auflerhalb des bestimmten Anbaugebictes begonnen wird.

Schaumwein -Aromatische

Bei Aromatischem Qualititsschaumwein bzw. Aromatischem Qualitéts-
schaumwein b.A. muss dic Etiketticrung entweder den Namen der Rebsor-
te, aus dem er stammt, oder dic Angabe "aus T rauben ‘uonmlnfchu Sorten

' ' " "
hergestellt" enthalten. Die Verwendung des Begrifls Aromatischer Sekt

ist unzulissig.
Aromatischer Qualititsschaumwein bzw. Aromatischer Qualitétsschaum-
wein b.A. darf nur gewonnen werden, indem zur Zusammensetzung der
Cuvée ausschlieBlich Traubenmost und teilweise gegorener Traubenmost
(kein Wein!) bestimmter Rebsorten verwendet wird. Von den in Deutsch-
land angebauten Rebsorten kommen dafiir in Frage

e (ewlirztraminer,
Huxelrebe,

e Pecrle,

e Scheurebe,

e Miiller-Thurgau

e alle Muskatsorten
Aromatischer Qualititsschaumwein und Aromatischer
oholgehalt von mindestens 6 %

wein b.A. miissen cinen vorhandenen Alk (
> o/
vol (47 /1) und cinen Gesamtalkoholgehalt von mindestens 10 % vol (79

Qualititsschaum-

/1) enthalten.
Is ist cine Herstellunesdauer von mindestens einem Monat vorgeschrie-

® (I

ben.
Der Uberdruck muss mindestens 3 bar betragen
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e [inc Versanddosage darf nicht zugesctzt werden.
e Dic Steuerung des Girprozesses darf nur durch Kiihlung oder andere
physikalische Verfahren erfolgen.

Schaumwein - Alkoholgehalt (siche auch Ubersicht 20)

Dic Angabe des Alkoholgehaltes ist auch beim Schaumwein verpflichtend
vorgeschricben.

Der vorhandene Alkoholgehalt wird in % vol angegeben, wobei auf volle
oder halbe Einheiten auf- bzw. abgerundet werden kann; dic zugelassene
Toleranzgrenze betriigt + 0,8 vol (6.3 g/1).

Dic Angabe ist wic folgt zu machen:

Dem Alkoholgehalt ist das Symbol " % vol™ anzufiigen, also z.B. 12,5 %
vol.

Iis ist erlaubt, nicht vorgeschricben, der Angabe des Alkoholgehaltes die
Begriffe "vorhandener Alkoholgehalt” oder "vorhandener Alkohol™ vor-
anzustellen.

Schaumwein - Alkoholzusatz

Uber die Versanddosage ist es erlaubt, dem Schaumwein Alkohol zuzuset-
zen.

Eis muss sich dabei um cin Erzeugnis mit einem vorhandenen Alkoholge-
halt von mindestens 95 % vol Neutralalkohol aus Weintrauben, oder um
cin nicht rektifiziertes Erzeugnis, das aus der Destillation von Wein her-
vorgegangen ist, Weindestillat mit cinem vorhandenen Alkoholgehalt von
mindestens 52 % vol und hichstens 80 % vol zu behandeln.

Der Zusatz von Alkohol darf nicht zur Folge haben, dass der Gesamtalko-
holgehalt um mcehr als 0.5 % vol (4 /1) erhoht wird.

Schaumwein - Aufmachung

Beim Vorritighalten zum Verkauf und beim Verkauf miissen die Flaschen
ctikettiert sein.

128 DILR Rheinpfalz- Neustadt an der W. - BINDER/SCHERRER - Weinreeht fiir Praktiker - 2010



Als "Vorritiggehalten zum Verkauf" muss der Schaumwein angeschen
werden, wenn er aus dem Ausgangslager entfernt wird. Das bedeutet, dass
dic Flaschen spiitestens zu diesem Zeitpunkt etikettiert werden miissen.
Unzuliissig ist der Transport von nicht etikettierten Flaschen.
Vorgeschricbene Angaben sind im gleichen Sichtbereich auf dem Behilt-
nis selbst anzubringen, d.h. dic Angaben konnen direkt auf der Flasche
oder cinem aufgeklebten Etikett gemacht werden, jedoch nicht auf einem
Anhidnger. .
Lediglich die Angaben iiber den Importeur diirfen aufSerhalb des Sichtbe-
reiches, in dem sich die vorgeschricbenen Angaben befinden, angebracht
werden.

Gleicher Sichtbereich heiBt nicht gleiches Etikett, die vorgeschriebenen
Angaben kénnen also durchaus auf Halsschleife und Hauptetikett verteilt
werden.

Dic vorgeschriebenen Angaben sind in leicht lesbaren, unverwischbaren
und ausreichend grofien Schriftzeichen so anzubringen, dass sie sich vor
dem Hintergrund, auf dem sie aufgedruckt sind, von allen anderen schrift-
lichen Angaben und Zeichnungen deutlich abheben.

Bestimmte MindestgroBen sind fiir dic Angabe des Nennvolumens vorge-
schrieben, und zwar:

0,125 L  bis 020L 3 mm
0.375L bis 0,75L 4 mm
1,5 L bis 3,0 L 6mm
Vorgeschricbene und wahlweise Angaben konnen in jeder der Amtsspra-
chen der Gemeinschaft gemacht werden, mit der Einschrinkung, dass d.Cl'
Endverbraucher jede dieser Angaben ohne weiteres vcrslc}wn ku{ln, Weist
dic Verpackung cines Schaumweines Angaben auf, die sich auf den ver-
packten Schaumwein bezichen, miissen diese den Bezeichnungsvorschrif-

ten entsprechen.

Schaumwein - Bezeichnung (siche auch Ubersicht 23)

Das Schaumweinbezeichnungsrecht unterscheidet, wic das Weinbezeich-
nungsrecht, in verpflichtend vorgeschricbene und wahlweise zu gebrau-
chende Angaben. Im Gegensatz zum Weinbezeichnungsrecht enthilt das
Sch;lumwcinhcy,cichnung;rcchl aber keine abschlieBende Aufzihlung der
wahlweise zu gebrauchenden Angaben, sondern erlaubt sogar ausdriick-
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lich dic Verwendung anderer Angaben., soweit nicht die Gefahr der Irre-
fiihrung besteht und der Nachweis fiir die Richtigkeit dieser Angaben ge-
fiihrt werden kann (Mif3brauchsprinzip).

Zu den verpflichtend vorgeschriecbene Angaben gehoren:

e dic Verkehrsbezeichnung,

e das Nennvolumen,

e dic Geschmacksangabe bzw. Dosagenbezeichnung,

e der Alkoholgehalt,

e dic Angabe ,Sckt aus Deutschland™, bei Herstellung aus deutschen
Weinen: ..Deutscher Sckt* bzw. ,,Deutscher Sekt b.AL

e der Name oder dic Firma des Herstellers oder cines in der Gemein-

schaft ansiissigen Verkiufers,

e der Name der Gemeinde oder des Ortsteils des Firmensitzes.
der Name des Mitgliedsstaates, in der die Firma ihren Sitz hat. Die An-
eabe des Mitgliedstaates erfolgt entweder durch dic offizielle und voll-
stiindig ausgeschricbene Bezeichnung (Bundesrepublik Deutschland)
oder durch die postiibliche Abkiirzung "D", ergiinzt durch dic Postleit-
zahl der Gemeinde oder des Ortsteils des Firmensitzes. Erfolgt die Her-
stellung in einem anderen Mitgliedstaat als in der Firmenbezeichnung
genannt, ist dieser zusiitzlich anzugeben.

o ciner der Begriffe "Hersteller", "hergestellt von", "Vertrieb", "verkauft
durch". Der Begriff "Hersteller" oder cin anderer gleichwertiger Begriff
muss nicht angegeben werden, wenn dic Begriffe "Sektkelleret",
"Weingut-Sektgut" oder "Scktgut" in Verbindung mit dem Firmenna-
men verwendet wird.

e oder cinanderer gleichwertiger BegrifT,

e dic Loskennzeichnung;

bei Sekt b.A. zusitzlich

e dic Angabe des bestimmten Anbaugebicetes und dic amtliche Priffungs-
nummer (in diesem Fall entfillt die Loskennzeichnung);

ber Aromatischem Qualitiitsschaumwein

e dic Angabe "Aromatischer Qualititsschaumwein”,

e dic Angabe der Rebsorte oder die Angabe "aus Trauben aromatischer
Sorten hergestellt";

Im Falle der Herstellung von "Winzersekt" sind zusitzlich folgende An-

gaben verpflichtend vorgeschricben:
e Rebsorte,
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e Jahrgang.
e Name des Betriebes, aus dessen Grundwein der Sekt hergestellt wurde.

Zu den wahlweise zu gebrauchende Angaben gehoren:

Sekt

— Rebsorte,

— Jahrgang,

— Herstellungsverfahren,

— Flaschengirung,

— Flaschengirung nach dem traditionellen Verfahren,
e Traditionclles Verfahren,

e Klassische Flaschengirung,

e Traditionelles klassisches Verfahren,

Nur bei Sekt b.A.

— Weinbaugebict bzw. Untergebict, :

— Geographische Angaben, Namen von Gemeinden, Lagen und Berei-

chen,

e Weinart, auch dic Angabe ,,Weillherbst™ st gestattet, )
Schaumwein aus Grundweinen hergestellt wurde, denen diese Bezeich-
nung zusteht

e der Begrift"Crémant”

e Winzersekt,

wenn der

Sonstige Angaben,

e [linweisc auf gehobene Qualitiit,

e [inweis auf dic Farbe,

e Auszeichnungen,

e Art des Betricbes (Weingut, Scktgut),

e [Hochgewiichs, wenn mdu in dircktem Zusammenhang mit der Rebsor-

tenbezeichnung "Riesling", da der Begriff "Riesling-Hochgewiichs" fiir

Qualititswein reserviert ist,
e der Begriff "Cabinet", in dirckter Verbindung mit dem Namen des Her-
stellers oder Vertreibers
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Schaumwein - Flaschen
Schaumweine diirfen nur in Glasflaschen abgefillt, feilgehalten und in den

Verkehr gebracht werden.
In Flaschen von der Art der "Schaumweinflasche”
schen" mit cinem fiir Schaumwein typischen Verschluss (pilzformiger

oder "ihnlichen Fla-

Stopfen mit Haltevorrichtung).

Fiir das Inverkehrbringen von Schaumwein diirfen nur bestimmte Fla-
schengroBen verwendet werden

0,125'L,.0,20 L, 0,375 L;

0,75 L. (Standardgrofc)

1,50 L. (Magnum)

3,00 L (Doppelmagnum oder Jerobeam)

4,50 L (Rchobeam)

6,00 L. (Mcthusalem oder Imperiale)

9,00 L (Salmanasar)

12,0 L (Balthasar)

15,0 L (Ncbukadnezar)

Fiir die Versorgung von Luftfahrzeugen, Seeschiffen und Eisenbahnziigen
oder fiir den Verkauf in Duty-free-Shops sind auch alle anderen Werte zu-
gclassen.

Fiir dic Angabe des Nennvolumens sind folgende Schriftgréfien vorge-

schricben

0,125 L bis 0,20 L 3mm
0,375 L. bis 0,75 L 4mm
1,50 L und mehr 6 mm

Verschluss; Dic Flaschen missen mit cinem pilzformigen Stopfen aus
Kork oder cinem anderen fiir den Kontakt mit Lebensmitteln zugelassenen
StofT mit Haltevorrichtung verschlossen sein.

Bei Sekt b.A. muss der Stopfen ganz und der Flaschenhals ganz oder

teilweise mit Folie umkleidet sein.
Bei Flaschen bis 0.2 Liter konnen auch andere Verschliisse verwendet
werden, 7z.B. Kronkorken, Anrollverschliisse, Abreilverschliisse oder An-

drehverschliisse.
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Schaumwein - Geografische Angaben
Geographische Angaben sind teilweise verpflichtend vorgeschrieben, teil-
weise jedoch auch wahlweise zu gebrauchen
Verpflichtende Angaben;

gestellt wird.

e Angabe des Mitgliedstaates, in dem der Schaumwein her
Der Mitglicdstaat kann mit dem offizicllen Namen angegeben werden,

also "Bundesrepublik Deutschland”, oder mit dem Begriff "Deutsch-
land", oder durch den GroBbuchstaben "D" und die von ihm dmch
Bindestrich getrennte Postleitzahl der Gemeinde oder des Ortsteils, i
der bzw. in dem der Abfiillbetrieb seinen Hauptsitz hat.

Dic Angabe des bestimmten Anbaugebictes bei Sekt b.A. Im Falle der
Angabe des bestimmten Anbaugebictes ist der Name des Anbaugebie-
tes zu verwenden, in dem die zur Herstellung verwendeten Trauben ge-
erntet worden sind. Der Name des Anbaugebictes muss zusitzlich auf
dem Stopfen angegeben werden (nicht auf dem Drehverschluss der 1/4-
Flasche). Die Angabe des Anbaugebictes muss in der Amtssprache des
Mitglicdstaates gemacht werden, in dem dic Herstellung stattgefunden

hat.
Voraussctzungen; Dic zur Herstellung verwendeten Trauben (inkl. der fiir
dic Fiilldosage) miissen ausschlieflich in dem angegebenen b.A. geerntet

worden sein, die Versanddosage wird nicht angerechnet.
Dic Bindung der Fiilldosage an das gleiche b.A. gilt auch fiir den zum

Giéransatz verwendeten Wein.

Wahlweise zu gebrauchende Angaben
in Verbindung mit dem Wort

e Dic Angabe cines Mitglicdstaates
Sckt zur Bezeichnung von Schaumwein und Quali-

Schaumwein oder S
titsschaumwein bzw. Sckt, z.B. "Deutscher Sckt".
Voraussctzungen; 100 % der zur IHerstellung verwendeten Trauben (inkl.

der fiir die Herstellung der Fiilldosage verwendeten) miissen aus dem ge-
nannten Mitgliedstaat stammen und die Herstellung muss in diesem Mit-

¢licdstaat stattgefunden haben.

Der Name cines Weinbaugebicetes oder Untergebictes zur Bezeichnung
von Qualititsschaumwein bzw. Sckt.

Zugelassen sind die Namen folgender Gebiete

-Rhein-Moseltal
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-Rhein

-Moscltal

-Saar

-Bayern

-Main

-Lindau

-Bayerische Donau

Bei Verwendung cines dieser Namen miissen alle der zur Herstellung ver-

wendeten Trauben aus dem angegebenen Gebiet stammen (Fiill- und Ver-

sanddosage werden nicht angerechnet).

e Dic Namen von kleineren geographischen Einheiten als die des be-
stimmten Anbaugebictes zur Bezeichnung von Sekt b.A.

Zugclassen sind; die in die Weinbergsrolle eingetragenen Namen von La-

gen (in Verbindung mit dem Namen der Gemeinde oder des Ortsteils) und

Bereichen, die Namen von Gemeinden und Ortsteilen. Dabei miissen 85 %%

der zur Herstellung verwendeten Trauben aus der angegebenen geographi-

schen Herkunft stammen, der Rest (inkl. der Fiilldosage) aus dem angege-

benen b.AL, die Versanddosage wird nicht angerechnet.

Schaumwein - Geschmacksangaben (siche auch Ubersicht 15)

Dic Angabe der Art des Schaumweines nach Mallgabe seines Restzucker-
gehaltes Geschmacksangabe, Dosagebezeichnung) ist verpflichtend vor

ge-
schrieben.

&

Restzuckergehalte und zugelassene Begriffe fiir

e _brut nature™ oder ,,naturherb® oder,,pas dose™ oder ,,dosage zero™- we-
niger als 3 g/l und kein Zuckerzusatz

e "cxtra brut™ oder ,.extra herb® - zwischen 0 und 6 ¢/1

e _brut” oder herb® - niedriger als 12 ¢/1

e _cxtra dry” oder extra trocken® - zwischen 12 und 17 g/l

o _scc, trocken®, dry” - zwischen 17 und 32 g/l

e _demi sect, Lhalbtrocken®, .medium dry" - zwischen 32 und 50 ¢/1

Ldoux, milds, Lsweet™ - mehr als50 g/l

Anmerkungen
e dic Toleranz zur Geschmacksangabe auf dem Etikett betriigt 3 /1.

134 DILR Rheinpfalz- Neustadt an der W. = BINDER/SCHERRER - Weinreeht fiir Praktiker - 2010



e s darf nur cin Begriff verwendet werden, der fiir den Verbraucher ver-

stindlich ist (in D sind auch dic franzosischen und englischen Begriffe

zugelassen)
e andere als oben angegebene Begriffe sind unzulissig (z.B. ,brut de brut®
0.a.)

e crlaubt der Restzuckergehalt die Angabe von zwei verschiedenen An-
gaben, so darf nur cine verwendet werden (freie Wabhl)

Bei der Bezeichnung eines aromatischen QLmlnalssdmumwunu kann dic
Geschmacksangabe durch die Angabe des Restzuckergehaltes in g/l ersetzt

werden, hierbei ist cine Toleranz von + 5 g/l zuléssig.

Schaumwein - Grundwein_(siche auch Ubersicht 20 - 22)

Zur Herstellung von Schaumwein diirfen nur die nachstchend aufgefiihrten

Lrzeugnisse verwendet werden

e Wein

e Landwecin

e Qualititswein b.A

Aromatischer ()lhlllldl\\LhdUlﬂWClH darf im Gegensatz zu Schaumwein

nicht aus Wein, sondern nur aus Traubenmost oder teilweise gegorenem

Traubenmost, d.h. @iber nur eine Girung (Methode rurale) gewonnen wer-

den.

Fiir dic Herstellung von Sekt b.A. diirfen nur Qualititsweine und Quali-

titsweine mit Pridikat aus dem bestimmten Anbaugebiet verwendet wer-

den. Wir das zulissige Mindestmostgewicht fiir Qualititswein nicht er-
-cicht und ist fiir Sekt b.A. cinc geringeres Mostgewicht festgelegt ( z. B.

I’lal/ 57° Oc ) so ist dic Verwendung zur Sektherstellung in der Wein-

buchfiihrung deutlich anzugeben.

Von den in der Bundesrepublik angebauten Rebsorten sind zur Herstellung

cines aromatischen Schaumweines nur die nachstehend aufgefiihrten Reb-

sorten zugelassen:

e (Gewiirztraminer,

e [luxclrebe,

e Perle,

e Scheurebe,

e Miiller-Thurgau.
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Schaumwein - Hausmarke

Unter Hausmarken sind Schaumweine und Qualititsschaumweine bzw.
Sckte zu verstehen, dic nicht unter dem Namen der herstellenden Sektkel-
lerei, sondern unter dem Namen ecines Verkiufers in den Verkehr gelan-
gen.

Im Gegensatz zur Lohnversektung, bei der cin cigenes Erzeugnis von ci-
nem anderen versektet, aber unter dem cigenen Namen in Verkehr ge-
bracht wird, handelt es sich bei der Hausmarke um cin fremdes Erzeugnis,
das der auf dem Etikett genannte Verkiufer bei einer Scktkellerei gekault
hat und unter seinem Namen vertreibt. Dabei konnen mehrere Verkiufer
cin- und denselben Schaumwein oder Qualititsschaumwein bzw. Sekt un-
ter verschiedenen Bezeichnungen in den Verkehr bringen.

s sind anzugeben der Name oder die Firma des Verkaufers (Hausmar-
kenkunde) mit Ortsangabe und Mitgliedstaat. Dem Namen der Firma muss
ciner der Begriffe "Vertrieb" oder "verkauft durch" oder cin anderer
gleichwertiger Begriff wic z.B. "Hausmarke" vorangestellt werden.

Dic Angabe "Vertrieb", "verkauft durch", "Hausmarke™" u.a. kann wegfal-
len, wenn ein Hinweis auf den Hersteller erfolgt. Dicser Hinweis kann
durch cine Kennziffer erfolgen.

In diesem Fall muss der Kennziffer ciner der Begriffe "Hersteller" oder
"hergestellt von" vorangestellt werden.,

Schaumwein - Herstellungsverfahren (siche auch Ubersicht 20-22)

Flaschengiirung

Ist nur zur Bezeichnung von Sekt und Sckt b.A. unter folgenden Bedin-

gungen zugelassen:

e Zwecite alkoholische Girung in der Flasche

o llerstellungsdauer cinschlieBlich Alterung mindestens 9 Monate

e Dauer der Girung und Nichttrennung vom Trub mindestens 90 Tage

e Klirung des Scktes erfolgt durch Filtration (Transvasierverfahren) oder
Degorgieren
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Flaschengiirung nach dem traditionellen Verfahren, Traditionelles

Verfahren, Klassische Flaschengirung oder Traditionelles klassisches

Verfahren

Ist nur zur Bezeichnung von Sekt und Sekt b.A. unter folgenden Bedin-

gungen zugelassen:

e Zweite alkoholische Girung in der Flasche

e Herstellungsdauer cinschlieBlich Alterung und Nichttrennung  vom
Trub mindestens 9 Monate

e Klirung des Scktes erfolgt nur durch Degorgieren

Lin bezeichnungsrechtlicher Hinweis auf "Tankgiirung' ist nicht zuge-

lassen.

Schaumwein - Herstellungsdauer (siche auch Ubersicht 21)

Dic Vorschriften fiir dic Dauer der Herstellung und der Garung sind in
Abhiingigkeit von der Schaumweinkategorie und der Herstellungsangabe
crlassen worden:

Dabei unterschiedet man zwischen der
Bildung bis zur Vermarktung, oder dic Dauer des Hefekontaktes. Bei der
Herstellung von einfachem Schaumwein sind derartige Vorschriften nur
dann zu beachten, wenn dieser mit einer Rebsortenangabe versehen wer-

Gesamtdauer (von der Cuvée-

den soll.

Schaumwein - Lohnversektung
t=]

Lohnverscktung ist das Herstellenlassen von Schaumwein auf cigene
Rechnung durch einen Dienstleister. Dabet erfolgt die Herstellung aulder-

halb des cigenen Betricbes.

Fiir diese Verfahrensweise ist ein Lohnversektur
beiden Parteien schriftlich zu vercinbaren. Die Verantwortung fiir den ge-
samten Prozess der Herstellung und die Bezeichnung bleibt beim Auftrag-

gsvertrag zwischen den

ecber.
Der Transport des Weines zur Versektung muss mit einem Begleitpapier

erfolgen. Eine Befreiung ist nicht moglich.
Im Etikett ist anzugeben
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e llersteller,

o hergestellt von oder ein gleichwertiger Begriff.

Eine solche Angabe entfillt, wenn der Auftraggebende cine Scktkellerei
ist. d.h. es bedarf dann zur Angabe "Scktkellerei” nicht auch noch einen
der oben genannten Begriffe.

Der klassische Fall* einer Lohnverscktung liegt vor, wenn cin Winzer
seinen Wein zu ciner Scktkellerei zur Herstellung von Sckt bringt und die
fertig ctikettierten Flaschen nach Ende der Herstellung wieder abholt.
Dabei bleibt der Winzer Hersteller. Sollen Angaben wie ,,Weingut™, ,,\Win-
zer, L Winzergenossenschaft™ oder dhnliche Erzeugerbegriffe in der Eti-
kettierung verwendet werden, so muss die Herstellung getrennt erfolgen
und dies in den zu fithrenden Biichern dokumentiert sein.

Alle bei der Bezeichnung verwendeten Angaben, z.B. Rebsorte, Herkunft
cte. miissen cindeutig nachgewiesen werden kénnen.

Schaumwein - Rebsortenangabe (siche auch Ubersicht 12 und 23)

Iiine Rebsortenangabe ist zulissig zur Bezeichnung von:

e Schaumwein,

e Qualititsschaumwein bzw. Sekt,

e Scktb.A.

Dazu miissen 85 % der fiir die Herstellung verwendeten Trauben miissen
aus der angegebenen Rebsorte stammen; diese muss die Art bestimmen,
Fiill- und Versanddosage werden nicht eingerechnet, bei Angabe von zweti
Rebsorten miissen 100 % der fiir dic Herstellung verwendeten Trauben aus
den angegebenen Rebsorten stammen. Fiill- und Versanddosage werden
nicht cingerechnet.

s diirfen anstatt der Sortennamen auch deren Synonyme verwendet wer-
den (siche Synonyme).

Anstatt der Sortennamen Weiler Burgunder, Blauer Spitburgunder und
Rulinder ist dic Verwendung der Bezeichnung "Pinot" zulissig. Auch cin
Verschnitt mehrerer Burgundersorten kann als "Pinot" bezeichnet werden.

Dic alternative Verwendung des Begriffs "Pinot" ist ausdriicklich auf die
oben genannten drei Rebsorten beschriinkt, d.h. andere Rebsorten, aus der
Burgundergruppe, darunter fallen insbesondere Auxerrois, Chardonnay
oder Schwarzriesling, diirfen nicht als Pinot bezeichnet werden.
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Schaumwein - Winzersekt (siche auch Ubersicht 22)

Scktherstellende Betricbe unterlicgen im Regelfall der Gewerbe- bzw.

Korperschaftsteuer.

Stellt jedoch cin Weinbaubetriecb im Rahmen eines landwirtschaftlichen

Betricbs Winzersekt her, ist die Scktherstellung als landwirtschaftlicher

Nebenbetrieb anzuschen und die Einkiinfte aus der Herstellung und dem

Vertrich des Winzersektes den Einkiinften aus Land- und Forstwirtschaft

zuzuordnen, falls die Merkmale cines land- und forstwirtschaftlichen Ne-

benbetriebs vorliegen; er ist damit beziiglich der Scktherstellung von der

Gewerbe- bzw. Korperschaftssteuer befreit.

Verwendung des Begriffes Winzersekt

Dicse Angabe darf nur verwendet werden, wenn folgende Bedingungen

erfullt sind;

e Der Winzersekt muss aus Grundweinen des Weinbaubetriebs herge-
stellt werden., die ausschlicBlich aus selbsterzeugten Trauben dieses Be-
tricbs gewonnen wurden,

e c¢s muss sich um Sekt b.A. handeln,

e Recbsortenangabe,

e Jahrgangangabe,

e Der Hersteller muss das Produkt vermarkten,

e Linc Lohnverscktung ist zuldssig,

e Fiir Winzergenossenschaften und E l/(.ll"ClL,L,mt.ln\t,hdllu] gilt die Re-
gclung entsprechend.

Winzergenossenschalten bzw. Erzeugergemeinschafien, dic Winzersekt

aus Grundwein herstellen, der ausschlicBlich aus dem Lesegut threr Mit-

glicder gewonnen wurde, betiitigen sich mit der Herstellung und dem Ver-
trich des Winzersektes noch im Bereich der Landwirtschaft.

Crémant (siche auch Ubersicht 22)

Voraussetzungen fiir dic Verwendung und Herstellungsbedingungen:

e nur Sckt b.A.,

e (raditionelle Flaschengirung,

e Bezeichnung immer in Verbindung mit dem Anbaugebiet, 2.B. Crémant
Ptalz,
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e Herstellung der Grundweine mittels Ganztraubenpressung (Handlese ),
Ausnahme: Rotwein, Ausbeute max. 100 L aus 150 kg Trauben,

e Gesamt schweflige Siure hochstens 150 mg/L,

e Zuckergehalt: in den Anbaugebicten unterschiedlich (siche Tabelle un-
ten ),

e Rebsorten: in Rheinland-Pfalz in den jeweiligen Anbaugebicten gere-
gelt

e (rémant ersetzt dic Verkehrsbezeichnung,

Mosel | ~__ Mittelrhein Nahe
Weillburgunder, Elbling, — [Weilburgunder, Riesling, [Weilburgunder, Riesling,
Ruliinder, Spiitburgunder,  |Rulinder, Spitburgunder |Ruldnder, Silvaner,
Riesling, Dornfelder, Spitburgunder
imax. 20 g/l Restzucker max. 20 g/l Restzucker  jmax. 20 g/ Restzucker
~ Rheinhessen Pfalz Ahr
Weiliburgunder, Weilburgunder, Weiliburgunder,
Chardonnay, Ricsling, Chardonnay, Riesling, Chardonnay, Riesling,
Ruliinder, Silvaner, Ruliinder, Miillerrebe, Ruliinder, Frithburgunder,
Spitburgunder Spiitburgunder Miillerrebe, Spitburgunder
max. 20 g/l Restzucker  Jmax. 15 g/l Restzucker  max. 20 g/l Restzucker

® Im b.A. Moscl muss der Crémant cine Mindestlagerzeit auf der Hefe
von 12 Monaten vorweisen und bei der Qualititspriifung eine Mindest-
punktzahl von 3,0 erreichen.

e In den b.A. Mosel und Mittelrhein darf Crémant nicht fiir cinen roten

Qualitiitsschaumwein b.A. verwendet werden.
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Weinbuchfiihrung (siehe auch Ubersicht 24)
Dic Wein- oder Kellerbuchfithrung ist eines der wichtigsten Mittel zur
Uberwachung der Einhaltung weinrechtlicher Vorschriften.

Buchfiihrungspflichtiger Personenkreis
e Buchfiihrungspflichtig sind alle Weinkellereien, Winzergenossenschat-
ten, Weingiiter und Sclbstvermarkter.

e Lrzeuger, dic Most oder Wein ohne Behandlung (- Anreicherung, Ent-
siucrung ) an Andere abgeben, kann die Weinbuchfiithrung durch die
geordnete Ablage der Begleitpapiere ersetzt werden. Ein Herbstbuch ist
trotzdem erforderlich.

Bei Winzern, die nicht an cine Erzeugergemeinschaft angeschlossen
sind, aber ihre Trauben an andere abgeben (also selbst keinen Wein
herstellen) und somit zur Abgabe ciner Ernte- Erzeugungs- und Be-
standsmeldung verpflichtet sind, gilt die Sammlung dieser Meldungen

als Buchfithrung,.

e Buchfiihrungspflichtig sind auch Geschiiftsvermittler (Kommissionire).
Dieser Kreis ist folgendermaBien definiert: Natiirliche oder juristische
Personen, oder Vereinigungen von solchen Personen, die fiir gewerbli-
che Zwecke Weinbauerzeugnisse kaufen oder verkaufen, ohne iber
Einrichtungen zur Lagerung dieser Erzeugnisse zu verfiigen.

e Dic Eintragung von Weinessig in die Kellerbuchfiihrung ist nicht vor-

geschricben.

Ein und Ausgangsbiicher

e das Kellerbuch: enthilt alle Eintragungen in der zeitlichen Reihenfolge
der Betriebsvorgiinge;

e das Weinbuch: enthiilt die buchungspflichtigen Angaben in Konten ge-
trennt fiir die cinzelnen Erzeugnisse,

e das Buch des Geschiiftsvermittlers / Kommissiondr(Ein- und Ausgang);

e das Stoftbuch.

Buchfiihrungspflichtige, deren jéihrlicher Zukauf cine Menge von 30 000

Liter Fasswein oder 40.000 kg Trauben iibersteigt, haben cin Kellerbuch
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Weinbuchfithrung

Dic Weinbuchfiihrung ist die Zusammenfassung siimtlicher Unterlagen dic

sur Ubersicht, Dokumenticrung und Kontrolle der Weinmengen, von der

I'rnte bis zum Verkauf, in cinem Betrieb erforderlich sind.

Fiir jeden buchfithrungspflichtigen Ein- und Ausgang sind cinzutragen: dic

die Bezeichnung des Erzeugnisses gemill den bezeich-
anges, dic tatsiichlich

C

Weinnummer,
nungsrechtlichen Vorschriften, das Datum des Vorg
cin- oder ausgegangene Menge und dic Nummer des betreffenden Begleit-
papicrs.

Bei jedem Erzeugnis ist in der Weinbuchfiihrung anzugeben:

der Wein- und Behéltnisnummer,

der amtlichen Prifungsnummer,

[
®
e der Losnummer,
e der Menge,

e dem Mostgewicht,
den Verarbeitungs- und Verwendungsbeschriinkungen sowic erteilte

Ausnahmegenchmigungen und Versuchserlaubnisse und das Ausmaf

ihrer Ausnutzung.
Folgende Vorgiinge sind festzuhalten:
e Anrcicherung: cinzutragen sind der Gesamtalkoholgehalt vor der An-
rcicherung und die Anrcicherungsspanne,
Iintsiiucrung: cinzutragen sind der Gesamtsiurcegehalt vor der Entsiiuce-
rung und dic Entsiiucrungsspannc,
e Verwendung von Aktivkohle,
re/Kaliumsorbat, Kaliumhexacyanoferrat,
Verwendung, Menge und Datum von Schwefeldioxid

DL-Weinsiiure, Sorbinsiiu-

e Verwendung von Eichenholzchips
Buchungspflichtige Vorgiinge: Verschnitt inkl. Siiireserve, Abfiillung
in Flaschen, Destillation, Herstellung von Schaumwein, Perlwein, Li\_
korwein und konzentriertem Traubenmost (auch rektifiziert), Herstel-
lung von Brennwein und sonstige Fille von Alkoholzusatz, dic Verar-
beitung zu cinem Erzeugnis ciner anderen Kategorie, insbesondere zu
aromatisiertem Wein, Mengenkorrekturen, Eigenverbrauch, unvorher-
schbare Anderungen in der Menge als Schwund oder Mchrmenge.

Fiir jede der o.g. Behandlungsarten ist folgendes anzugeben: Zeitpunkt,
Art und Menge des verwendeten Lrzeugnisses, dic Menge des durch die
Behandlung gewonnenen Lirzeugnisses, dic Menge des Stoffes, der ver-
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Entsiiucrung oder SiiBung, dic

wendet wird fiir Anreicherung, Siucrung
Bezeichnung des Erzeuenisses vor und nach der Behandlung, die Kenn-
gl . ;

; g des Erzeug
zeichnung der Behiiltnisse, in denen die Erzeugnisse vor der Behandlung
enthalten waren und derjenigen, in denen sic nach der Behandlung enthal-
ten sind.
Bei der Abfiillung in Flaschen ist dic Anzahl der Flaschen und deren
Nennvolumen sowie dic Kennzeichnung der Partie (Losnummer), bei der

Lohnabfiillung Name und Anschrift des Abfiillers anzugeben.
Bei der Herstellung von Schaumwein muss das Verzeichnis der Cuvée fol-

gende Angaben enthalten:
e das Datum der Herstellung und bei Qualititsschaumwein und Qualitits-

e D
schaumwein b.A. zusiitzlich das Datum der Abfiillung;
dic Gesamtmenge der Cuvée sowie die Menge ihrer Bestandteile, sowic

L]

deren Volumen an vorhandenem und potenticllem Alkoholgehalt;

e Angaben iiber Anreicherung, Siducerung und Entsiduerung;

dic Menge der verwendeten Fiilldosage sowie ihr gesamter und vorhan-
dener Alkoholgehalt;

Zahl der abgefiillten Flaschen, gegebenenfalls mit der Angabe der

e dic Z
Art des Schaumweins durch cinen auf den Restzuckergehalt hinweisen-
den Begriff, soweit dieser Begriff auch in der Etikettierung verwendet

wird.

Buch des Geschiiftsvermittlers
Geschiftsvermittler haben fiir dic von ihnen vermittelten Erzeugnisse cin
Buch mit folgenden Angaben zu fiihren: das Datum des Kaufvertrages, die
Nummer des Ankaufs, dic Bezugsnummer des Begleitpapiers, dic Be-
seichnung des Erzeugnisses, dic Menge in Litern oder Kilogramm oder die
Anzahl der Flaschen unter Angabe der Nennfiillmenge, der Name und die
Anschrift des Verkiufers und des Kéufers.

Dic Eintragungen konnen auf dic Angabe des Begleitpapiers beschriinkt
werden, wenn entsprechende Durchschriften oder Abdrucke gesammelt

werden und in zeitlicher Reihenfolge geordnet vorliegen

Stoftbuch
Neben cinem Keller- und Weinbuch ist zusiitzlich cin Stoffbuch fiir fol-

Traubenmost-

gende Produkte zu fithren :
e Saccharose. konzentrierter Traubenmost, rektifiziertes

konzentrat,
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e dic zur Siucrung verwendeten StofTe,

e [ntsiiucrung verwendeten StofTe,

e Alkohol und Branntwein aus Wein. .
Jeder dieser Stoffe ist bei Verwendung fiir jedes betroffene Erzeugnis ge-
sondert einzutragen.

Merkzeichen

Behiltnisse, die nicht abgefiillte Erzeugnisse enthalten, und Flaschenstapel
sind so mit Merkzeichen zu verschen, dass sic nicht verwechselt werden
konnen. Als Merkzeichen fiir Flaschenstapel gilt die Weinnummer oder
dic genaue Bezeichnung des Erzeugnisses.

Behiiltnisliste

Darin sind dic Behiltnisnummer und das Fassungsvermogen sowic der
Aufstellungsort aller Tanks und Fiisser einschlieSlich Transporttanks und
Barrique aufzufithren. Alle Behiiltnisse sind zu nummerieren und in der
Liste mit Nummer anzufiihren.

Buchfiihrungsverfahren

Dic Ein- und Ausgangsbiicher konnen in Form gebundener Biicher mit
durchnummerierten Seitenzahlen gefithrt werden (z.B. Weinbuch oder
Kellerbuch).

Es ist zuliissig, das Weinbuch in nicht gebundener Form zu fithren, z.B. in
Form loser Konten oder als Durchschreibebuchfiihrung. Voraussetzung ist,
dass zusiitzlich cin Buch gefiihrt wird, in dem die Vergabe der Weinnum-
mern, das Datum des ersten Vorgangs und dic Bezeichnung der Erzeug-
nisse eingetragen werden (Registerbuch).

Dic Buchfithrung mittels automatischer Datenverarbeitung ist nur zulissig,
wenn das verwendete EDV-Programm cine Systemgenchmigung crhalten
hat. Wer ein solches Programm verwendet, hat dies innerhalb eines Mo-
nats der zustindigen Stelle unter Angabe der Priifnummer des Programms
anzuzeigen. In Rheinland-Pflalz ist die Aufsichts- und Dienstleistungsdi-
rektion ( ADD ) Trier, fiir beides zustindig.
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Art der Eintragung

Fiir dic Kellerbuchfiihrung gelten die Grundsitze der ordnungsgemilfien
Buchfiihrung. Dic Schrift muss urkundenfest und deutlich lesbar sein. Ein-
tragungen diirfen nicht unkenntlich gemacht werden. Sind Korrekturen
vorzunchmen, ist die urspriingliche Eintragung durchzustreichen (nicht ra-
dieren) und die giiltige Eintragung oberhalb oder seitlich anzubringen. In
die Buchfithrung diirfen nicht vorgeschricbene Eintragungen nur gemacht
werden, soweit dadurch die Ubersichtlichkeit nicht leidet.

Eintragungsfristen

Fiir die Eintragungen gelten folgende Fristen:

e Eingiinge sind spiitestens am Arbeitstag nach Erhalt,

e Ausgiinge sind spitestens am dritten Arbeitstag nach dem Versand,

e Behandlungen sind spiitestens am ersten Arbeitstag nach der Behand-
lung,

e Angaben beziiglich der Anreicherung sind am selben Tag,

e Buchungen im Stoffbuch sind fir den Erhalt des Stoffes spiitestens am
ersten Tag nach Erhalt, fiir diec Verwendung des Stoffes am selben Tag
einzutragen.

Dic Eintragungen in dic Ein- und Ausgangsbiicher konnen jedoch bis 2u
30 Tagen nach dem Zeitpunkt des Vorgangs erfolgen, wenn ¢in Nachweis
anhand anderer Unterlagen (z.B. Herbstbuch, Begleitpapicr, Nolilhugh)
jederzeit moglich ist und diese Unterlagen glaubwiirdig sind. In Rhcu.x-
land-Pfalz kénnen die Eintragungen im Herbstbuch die Eintragungen in
den Ein und Ausgangsbiichern bis zum 10. Dezember des Erntejahres er-
setzen, sofern alle erforderlichen Angaben darin enthalten sind.

Jahresabschluss

Jede Kellerbuchfiithrung ist einmal im Jahr abzuschlicBen. Mit dem Jah-
resabschluss ist eine Bestandsaufnahme zu verbinden. Die Bestinde sind
bei der erstmaligen Anlage cines Kontos als Eingang neu vorzutragen. Der
Zeitpunkt des Jahresabschlusses ist nicht vorgeschricben; aus praktischen
Erwigungen empfichlt sich jedoch cine Anpassung an sonstige Bilanz-
stichtage (z.B. der 30.Juni — als Abschluss des Weinwirtschaftsjahres oder
der 31. August als Stichtag fiir dic Bestands- und Absatzmeldung zur
Durchfiihrung der Vermarktungsregelung und dic Bestandsmeldung EG).

DILR Rheinpfalz- Neustadt an der W. - BINDER/SCHERRER - Weinreeht fiir Praktiker - 2010 145



Dic vorhandenen Bestinde sind als Eingang neu vorzutragen mit dem Da-

tum des niichsten Tages.

Aufbewahrung und Aufbewahrungsfristen
Buchfiihrung und Unterlagen miissen in den Geschiiftsriumen aulbewahrt
werden und zwar mindestens fiinf Jahre lang nach dem Zeitpunkt, an deny
dic darin enthaltenen Konten vollgeschricben sind.

Ubergangsvorschriften (siche Ubersicht 24)

Dic Umsctzung der geiinderten Vorschriften erfordert cinen gewis-
zigige

sen Zeitraum. Aus diesem Grund wurden von der EU grof3ziig

Aufbrauchsfristen gewihrt.

Bezeichnung:
Alle ctikettierten Erzeugnisse die nach den vor dem 01.08.2009 gcl-

tenden Vorschriften ordnungsgemiill ausgestattet sind, diirfen bis
31.12.2010 angeboten und verkauft werden.

Ab dem 01.01.2011 abgefiillte bzw. hergestellte Erzeugnisse miis-
sen nach den neuen Vorschriften ausgestattet werden.

Dics gilt auch fiir bis dahin nicht ctikettierte Flasche dlterer Jahr-
giinge. Eventuell miissen dann vorritig gehaltene Etiketten geédndert

werden.

Herstellung:

Dic geiinderten Vorschriften betreffend die Herstellung von Erzeug-
nissen gelten ab dem Jahrgang 2009. Dies insbesondere die verrin-
gerte Anrcicherungsspanne und der Einsatz von Chips schon in

Trauben, Maische und Most.
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Weinrecht fiir Praktiker - Stichwortregister

Abfiillerangabe 13
Abkiirzungen 40
Alkoholgehalte 14
Alkoholreduzierte Getriinke 16
Alkoholzusatz zu weinhaltigen Getrinken 193
Allergene 18
Alte Reben-Angabe 118
Amtliche Priifung 69
Anbaugebicte 55
Anbaurcgelungen 19
Anbaucignung 20
Anbaugebict Ahr - Ubersicht 5 156
Anbaugebict Mittelrhein — Ubersicht 6 158
Anbaugebict Mosel — Ubersicht 7 160
Anbaugebict Nahe — Ubersicht 8 162
Anbaugebict Pfalz - Ubersicht 9 164
Anbaugebiet Rheinhessen — Ubersicht 10 166
Anbaustopp 20
Anpllanzung 19
Angaben auf dem Etikett 51,184
Anrcicherung 23, 154
Anrcicherungsverfahren 24
Anschriften fiir Info’s 10
Aromatischer Qualititsschaumwein 126
Aromatisierte weinhaltige Getriinke 26, 190
Aromatisicrte weinhaltige Getrinke- 31
Bezeichnung 192
Aromatisierter Traubenperlmost 30
Aromatisicrter Wein oder Weinaperitif 25
Aromatisicrter Wein mit Ei 26
Aromatisierter weinhaltiger Cocktail 30
Aromatisicrung weinhaltige Getriinke 193
Aufbewahrungsfristen 146
Auslese 98
Auspressen 33
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Begleitpapiere

Begleitpapicre in Rheinland-Pfalz
Begriffsbestimmungen Schaumwein
Behandlungsstoffe und oenologische Verfahren
Behiltnisliste

Bereich

Beschaffenheitsvorschriften Pridikats Weine
Bescitigung Nebenerzeugnisse
Bezeichnungsrechtliche Regelungen
Bezeichnung Wein - Ubersicht

Bitterer aromatisierter Wein

Bitter Soda

Blanc de noir

Bodenart-Angabe

Brennwein

Buchfiihrung

Buch des Geschiftsvermittlers

Chipseinsatz
Classic
Classic-Rebsorten
Crémant

Cocktail

Cross Compliance

Der Neue

Destillat Tandwirtschaftlichen Ursprungs
Deutscher Weinbrand

Diabetiker

Dornfelder-Regelungen

Eintragungsfristen Weinbuch
[inwertmodell Ertriige
liswein

Endogene Kohlensiure
Entsiuerung
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182
26
o
45
118
120
141
143

46
46
168
139
30
48

48
120
122
49
49

145
60
90
87
49



Erzeugerabfiillung
Etiketticrung
Etikettenmuster - Ubersicht

Fass-AP
Federweiller
Flaschengrofien
Flaschengiirung
Fluchtige Siure
Filldosage

Geschmacksangaben
Gesctzliche Grundlagen
Glithwein

Geographische Angaben
Geographische Herkiinfie
Gutsabfiillung

Hektarertrige

Hektarertriige Anbaugebiete - Ubersicht
Herbstbuch

Herkunftstypenweine

Hinweisc auf Etikett

Hochstgehalte an SO,
Hygicenevorschriften

Im Barrique gereift
Im Holzfass gereift

Jahresabschlufy

Kalte Ente

Kellerbuchfiihrung

Kennziffer fiir Abfullort (Code)

Korkbrand

Lage

|5}

[89)

60
174
62
63
04

66

71
71

27
141
13
74

57

205




Landwein 74

Landweingebicte 7S
Liebfrauenmilch 63
Likorwein 75
Loskennzeichnung 17,77
Maiwein, Maitrank 29
Marken -~ Phantasic - Bezeichnungen 79
Meldepflichten 22
Mengenregulicrung 62
Mengenverluste 80

Merkzeichen
Mictvertrag bei Abfillung

Mindestmostgewichte Anbaugebicte 152
Mindestalkoholgehalte Rebsorten - Ubersicht 150
Mindesthaltbarkeitsdatum 79
Mindestmostgewichte 80
Nennvolumen 81

Neuanpflanzungen 19
Neuziichtungen 83

Okologischer Weinbau 84
Oko-Wein 83

(")I\'()~Wcin—liczciclmung 119
Perlwein 86
Pridikatswein 98

Preislisten, Weinkarten

Pritfungsnummer 92

Priifmerkmale Qualititswein-Priifung 9]

Prifungsverfahren 91

Qualititsgruppenmodell-Ertriige 60

Qualititsstulen 96

Qualititswein 97

Qualititswein mit Pridikat 98
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Qualititsweinprifung
Qualititsweinpriifung Rheinland-Pf.

Rebsortenangabe - Ubersicht
Rebsorten-Klassifizierung
Reinheitsanforderungen
Restzuckergehalt
Riesling-Hochgewichs
Rodung

Roséewein, Weillherbst
Rotling

Sangria

Schaumwein- Begriffsbestimmungen
Schaumwein-Bereitung

Schaumwein -. Bezeichnung
Schaumwein-Geschmacksangaben
Schaumwein-Grundwein
Schaumwein-Hausmarke
Schaumwein-Flaschen
Schaumwein-Lohnversektung
Schaumwein - Regelungen

Schaumwein - Ubersichten
Schlossabfiillung

Schorle, Weinschorle

Schriftgrofie und Schriftart

Schwefelung

Selection

Sclection - Rebsorten

Spiitlese

Spirituosen

Spirituosen-Behandlungsstoffe und herstellung
Spirituosen-Bezeichnung und Aufimachung
Stoffbuch

Siffung

SiiBung aromatisicrte weinhaltige Getréinke
Synonyme - Ubersicht

89
93

170
99
100
101
64
19
81, 114
81, 114

27
125
126, 194
129, 200
134, 199
135
136
132
137
125, 194
194 ff
115

102
103, 176
104
168
98
120
121
123
143
105
193
170
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Tank- oder Fassprobe 90

Teilfiillung ol
Traubensaft 107
Traditionelle Begriffe 73
Ubergangsvorschriften 146, 202
Ubermenge 60
Umrechnung Alkohol

Umweltschonender Weinbau 84
Verbraucherempfehlungen 65
Verpflichtung Eigenkontrolle (FPVO) 82
Vergleichsrebsorten Mindestmostg. 125
Versanddosage 110
Verschnittregelungen 69
Vorbedingungen Quali-Priffung 90
Weinarten I3
Weinbaugebiete 55
Weinbrand 121
Weinbuchftihrung 141
Weingut 115
Wein ohne geographische Angabe 72
Wein mit geographischer Angabe 73
Weintrub 32
Weillherbst 114
Wermut oder Wermutwein 25
Wiederbepflanzung 19
Winzersekt 139
Zusiitzliche Informationen 65
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Notizen
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